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GEBINDEEINHEITEN

ALLERGENINFORMATION

PIKTOGRAMME

Flasche

Quetschflasche

Tresorbeutel

Eimer Tresordose

Weithals-
dose

StreudoseKanister

kleine 
Tresordose

GASTRONOMIE 
SORTIMENT
„Vielfalt ist die Würze des Lebens.“  

Geschmack ist kein Zufall - er ist das Ergebnis aus Erfahrung, Innovation und den richtigen 
 Zutaten. Genau dafür steht RAPS.

Unser Foodservice-Sortiment wurde entwickelt, um Profis im Alltag zu unterstützen: mit 
 Lösungen, die Prozesse vereinfachen, Qualität sichern und kulinarische Vielfalt ermöglichen.

Ob Gastronomie, Gemeinschaftsverpflegung, Metzgereien oder Caterer - RAPS bietet ein 
 leistungsstarkes Sortiment, das Kreativität fördert und gleichzeitig Effizienz schafft. Von fein 

 abgestimmten Gewürzkompositionen über charakterstarke Marinaden bis hin zu Saucen, 
 Toppings und ausgewählten Compounds: Unsere Produkte bringen Geschmack auf den  

Punkt: intensiv, authentisch und verlässlich im Einsatz.

Dabei denken wir Genuss ganzheitlich. Internationale Geschmackstrends treffen auf regionale 
Vorlieben, moderne Anwendungen auf handwerkliche Ansprüche. Das Ergebnis sind kulinarische 
Lösungen, die sich flexibel einsetzen lassen - für Frontcooking, Buffets, Theken, Produktion oder 

Grillkonzepte - und entwickelt, um im entscheidenden Moment zu überzeugen:  
beim Geschmack.

Mit über 100 Jahren Erfahrung, technologischer Kompetenz und einem klaren Blick nach vorn 
ist RAPS Ihr Partner für professionelle Zutatenlösungen. Für konstant hohe Qualität. Für sichere 

Prozesse. Und für Produkte, die den Unterschied machen.

Entdecken Sie unser Sortiment - entwickelt für Profis, gemacht für Genuss.

[ A ] glutenhaltiges Getreide
[ B ] Krebstiere
[ C ] Ei
[ D ] Fisch

[ E ] Erdnuss
[ F ] Soja
[ G ] Milch oder Laktose
[ H ] Schalenfrüchte

[ L ] Sellerie
[ M ] Senf
[ N ] Sesam
[ O ] Sulfit

[ P ] Lupinen
[ R ] Weichtiere
[ --- ]  keine Kenn-

zeichnungspflicht

  keine deklarationspflichtigen Allergene
  Produkte ohne allergene Zutaten wie z. B. Soja, Fisch, 

Nuss & Gluten. Keine Allergenkennzeichnung auf 
Etiketten gemäß LMIV. 

   keine deklarationspflichtigen  
Zusatzstoffe / E.-Nr.

  Diese Produkte enthalten keine auf der Speisekarte 
deklarationspflichtigen Zusatzstoffe wie z. B. Glutamat.

 Vegetarisch

  Diese Produkte enthalten kein 
Fleisch und Fisch bzw. keine 
daraus hergestellten Erzeugnisse. 

 Vegan

  Diese Produkte enthalten keine 
Zutaten tierischen Ursprungs.

 Cook & Chill

  Die mit diesem Symbol gekenn-
zeichneten Produkte sind für die 
 Zubereitung im Cook & Chill-   
Ver fahren geeignet.

  Erklärung: OG/OZG =  
Ohne zugesetztes Glutamat
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SALAT & CO.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1001525-001 CREMA ALL‘ACETO BALSAMICO
di Modena I. G. P. 
Enthält: SULFIT

0,5 l Flasche

[ O ]

1091395-002

1000395-004
ACETO BALSAMICO DI MODENA G.G.A.
Enthält: SULFIT

6 x 0,25 l

6 x 0,5 l

Karton

Karton
[ O ]

1093193-007 APFELESSIG
Enthält: SULFIT

3 x 0,5 l Karton

[ O ]

1000392-004 ESSIGZUBEREITUNG MIT BEERENAROMA
Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093670-007 ESSIGZUBEREITUNG MIT BIRNENAROMA
Enthält: SULFIT

3 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093191-004 ESSIGZUBEREITUNG  MIT HIMBEERAROMA
Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093669-007 ESSIGZUBEREITUNG MIT MANGOAROMA
Enthält: SULFIT

3 x 0,5 l Karton

[ O ]

1000390-004 ITALIENISCHER CONDIMENTO BIANCO
Balsamicoessig. Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1009164-000 MISCHKARTON ESSIG
Aceto Balsamico di Modena G.G.A., Essigzubereitung mit Beerenaroma,  
Italienischer Condimento Bianco, Essigzubereitung mit Birnenaroma,  
Rotweinessig, Weißweinessig. Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093812-000 MISCHKARTON ESSIG & ÖL DUETT
Essigzubereitung mit Himbeeraroma, Walnussöl, Apfelessig, Sesamöl  
kaltgepresst, Weißweinessig, Steirisches Kürbiskernöl G.G.A. Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093188-000 MISCHKARTON ESSIG II
3× Aceto Balsamico di Modena G.G.A., 2× Italienischer Condimento Bianco,  
1× Weißweinessig. Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1000391-004 ROTWEINESSIG
Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

1093192-004 WEISSWEINESSIG
Enthält: SULFIT

6 x 0,5 l Karton

[ O ]

CREMA

ESSIGE

SALAT & CO.
Genuss beginnt oft mit dem ersten Bissen. Hochwertige Öle und ausgewählte Essige prägen 
 Salate, Buffets und feine Kompositionen: frisch, klar und aromatisch. Unsere Auswahl bringt 

eine besondere Kulinarik in die Küche und verleiht Gerichten Charakter und Handschrift.
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SALAT & CO.SALAT & CO.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1000409-004 BÄRLAUCHÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000406-004 BASILIKUMÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000415-007 CHILIÖL
Mit nativem Olivenöl extra

3 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000408-004 CURRYÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1093209-007 DISTELÖL 3 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1093210-007 ERDNUSSÖL geröstet
Enthält: ERDNUSS

3 x 0,5 l Karton

[ E ] 

1093280-007 LIMONENÖL
Olivenöl mit Limonennote

3 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1009157-000 MISCHKARTON ÖL
Basilikumöl, Bärlauchöl, Curryöl, Olivenöl, Rucolaöl, Walnussöl  
Enthält: WALNUSS

6 x 0,5 l Karton

[ H ] 

1093189-000 MISCHKARTON ÖL II
3× Olivenöl, 1× Walnussöl, 1× Curryöl, 1× Traubenkernöl 
Enthält: WALNUSS

6 x 0,5 l Karton

[ H ] 

1093194-000 MISCHKARTON PREMIUM ÖL
Steirisches Kürbiskernöl G.G.A., Chiliöl, Rucolaöl, Olivenöl  
Orange, Erdnussöl, Distelöl. Enthält: ERDNUSS

6 x 0,5 l Karton

[ E ] 

1091399-002 
1000399-004

OLIVENÖL 6 x 0,25 l

6 x 0,5 l

Karton

Karton
[ --- ] 

1093597-007 OLIVENÖL ORANGE
Olivenöl mit Orangennote

3  x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1093320-004 RAPSÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000407-004 RUCOLAÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000405-004 SESAMÖL kaltgepresst
Enthält: SESAM

6 x 0,5 l Karton

[ N ] 

1000416-004 STEIRISCHES KÜRBISKERNÖL G.G.A. 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000400-004 TRAUBENKERNÖL 6 x 0,5 l Karton

[ --- ] 

1000401-004 WALNUSSÖL geröstet
Enthält: WALNUSS

6 x 0,5 l Karton

[ H ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1037963-003 HAUSDRESSING
Streufähiges Dressing mit feinen Kräutern und Bindung.  
Kräuter bleiben in der Schwebe. + 800 ml Wasser + 80 ml Öl.          

Enthält: SENF

120 g 4 kg Eimer

[ M ] 

1714359-001 HAUSDRESSING MILD
Fertiges, flüssiges Dressing mit Branntweinessig, Honig,  
Salz, Pfeffernote und Zwiebelpulver 

nach  
Geschmack

5 kg Kanister

[ --- ]

1037965-002 ITALIA DRESSING
Streufähiges Dressing mit angenehmer Zitronennote.  
+ 800 ml Wasser + 80 ml Öl.

120 g 4 kg Eimer

[ --- ] 

1862242-001 KNOBLAUCH-KRÄUTER DIP-WÜRZUNG
Würzmittel als Basis zur einfachen Herstellung von  
Knoblauch-Kräuter Dip Saucen. 30-40 g Knoblauch- 
Kräuter Dip + 800 g Sauerrahm + 200 g Joghurt

30-40 g  0,35 kg Dose

[ --- ] 

1862551-001 ORIGINAL KARTOFFELSALATDRESSING
Streufähiges Dressing mit einem harmonischen Geschmacksbild.  
Zubereitung für 5 kg Kartoffelsalat: 130 g RAPS Kartoffelsalatdressing,  
1 Liter Wasser und 200 ml Öl glatt rühren, 10 Minuten ziehen lassen 
und mit den Kartoffeln vermengen.

Enthält: SENF

130 g 4 kg Eimer

[ M ] 

1862734-001 SALATDRESSING BASIS
Fertiges, streufähiges Basisdressing für unzählige Varianten. 
Für 1 Liter Dressing 150 g Salatdressing Basis mit  
250 ml Speiseöl und 600 ml Wasser mischen.

Enthält: SENF

150 g 1 kg Eimer

[ M ] 

1862047-001 SALATDRESSING KLAR
Fertiges, streufähiges Basisdressing mit feiner Kräuter- und Essignote.

Enthält: SENF

120 g 4 kg Eimer

[ M ] 

1705720-001 SALATDRESSING KLAR
Klares, flüssiges Salatdressing für Wurstsalate, Blattsalate, 
 Rohkostsalate, Antipasti und Dips

Enthält: SENF

600 g 5 kg Kanister

[ M ]

1862723-001 SALATDRESSING KRÄUTERGARTEN
Die feinherbe Kräuternote harmoniert ausgezeichnet mit der dezenten 
Säure des Dressings und sorgt zusammen mit der sahnigen Textur für 
ein besonders rundes Geschmacksbild und bringt damit den Eigen-
geschmack des Salates sehr gut zur Geltung.  
150 g Salatdressing + 250 ml Speiseöl + 600 ml Wasser

Enthält: MILCH, SENF

150 g 4,5 kg Eimer

[ G, M ] 

1862010-001 SALATDRESSING KRÄUTER-TOMATE
Fertiges, streufähiges Dressing mit mediterraner Kräuter–,  
Tomaten- und Essignote. 

150 g 4,5 kg Eimer

[ --- ] 

ÖLE SALATWÜRZUNGEN & DRESSINGS
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SALAT & CO.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

INHALT VERPA-
CKUNG

1093787-000 ESSIG & ÖLSTÄNDER PREMIUM 1 Stück

1093788-000 ESSIG & ÖLSTÄNDER  
STANDARD 3ER

1 Stück

1009171-000 ESSIG & ÖLSTÄNDER  
STANDARD 6ER

1 Stück

1093425-000 GEWÜRZMÜHLENDISPLAY
Attraktive Präsentationsform für sieben 
Gewürzmühlen auf Buffets, Tischen und in 
Free Flow Bereichen (unbefüllt).

1 Stück

1093750-001 GEWÜRZMÜHLEN-MENAGE 
Attraktive Präsentationsform für zwei 
Gewürzmühlen auf Buffets, Tischen und in 
Free Flow Bereichen (unbefüllt).

Karton mit  
4 Menagen

1093750-002 GEWÜRZMÜHLEN-MENAGE  
UNBEDRUCKT

Karton mit  
4 Menagen

1093794-000 TISCHMENAGE FÜR ESSIG/ÖL 
& GEWÜRZMÜHLEN

1 Stück

GEWÜRZMÜHLEN
1693055-002 ARRABIATA 

Grobe Würzzubereitung zum  
Abschmecken von fertigen Speisen.

Pfeffer, Koriander, Chili, Zwiebel, 
 Paprika, Thymian

6 x 40 g Karton

[ --- ] 

1093419-011 BUNTER PFEFFER 
Grobe Würzung zum Abschmecken von 
fertigen Speisen.

Pfeffer weiß/schwarz/grün, Rosa 
Beeren

6 x 50 g Karton

[ --- ] 

1693053-002 INDIEN CURRY 
Grobe Gewürzzubereitung zum 
 Abschmecken von fertigen Speisen.   
Enthält: SENF

Pfeffer, Senfsaat, Chili, Koriander, 
 Zwiebel, Knoblauch, Ingwer

6 x 40 g Karton

[ M ] 

1693449-001 KRISTALLSALZ 
Grobes, zart rosafarbenes Salz aus der Salt 
Range südlich des Himalaya-Massivs.

Kristallsalz 6 x 100 g Karton

[ --- ] 

1693054-002 MEDITERRAN 
Grobe Würzung zum Abschmecken von 
fertigen Speisen.

Basilikum, Knoblauch, Oregano, 
 Thymian, Zwiebel, Tomate

6 x 35 g Karton

[ --- ] 

1093625-001 MEERSALZ GROB 
Körniges Meersalz für Fleisch, Fisch, 
 Geflügel, Gemüse und Nudeln.

Meersalz 6 x 50 g Karton

[ --- ] 

1009158-000 MISCHKARTON  
GEWÜRZMÜHLEN
Arrabiata, Bunter Pfeffer, Indien Curry,  
Mediterran, Meersalz und Steakpfeffer 
Enthält: SENF

Karton mit  
6 Mühlen

[ M ] 

1696130-002 STEAKPFEFFER
Grobe Würzung zum Abschmecken von 
fertigen Steakgerichten.

Pfeffer, Piment, Thymian, Salz, Zwiebel 6 x 50 g Karton

[ --- ] 

MENAGEN & DISPLAYS

SUPPEN & SAUCEN
Suppen und Saucen sind das Fundament jeder Küche. Sie definieren Geschmack, Stil und  

kulinarische Richtung. Unsere Produkte liefern eine verlässliche Basis für klassische Rezepte  
und moderne Interpretationen, von puristisch bis kreativ.



ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000949-001 ASIA-BOUILLON
Mit Ingwer, Soja und Zitronengras abgeschmeckt. 
Enthält: WEIZEN, SOJA 

20 g 4 kg Eimer

[ A, F ] 

1726291-001 BLUMENKOHLCREMESUPPE
Ein streufähiges Instant-Suppenpulver für Blumenkohlcremesuppen

80 g 2,5 kg Eimer

[ --- ]

1726576-001 CHAMPIGNONCREMESUPPE
Ein streufähiges Instant-Suppenpulver für Champignoncremesuppen

80 g 2,5 kg Eimer

[ --- ]

1862003-002

1862003-004
FEINE SUPPE TYP RIND OG
Aromatische Streuwürze für klare Suppen, sowie zum Verfeinern von 
Saucen, Fleisch-, Reis- und Teiggerichten.

20 g 4 kg

14  kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1862464-002 FEINE SUPPE TYP RIND
Aromatische Streuwürze mit Rindfleischanteil für klare Suppen, sowie 
zum Verfeinern von Saucen, Fleisch-, Reis- und Teiggerichten.  
Vollmundig-runder Geschmack und goldgelbe Optik. 

22 g 14 kg Eimer

[ --- ]

1000996-005 FEINE TOMATENSUPPE
Cremig-fruchtige Instant-Bindung. Enthält: WEIZEN 

130 g 4 kg Eimer

[ A ] 

1000914-001 FLEISCHBOUILLON
Ohne Zusatz gehärteter Fette.

20 g 12 kg Eimer

[ --- ]

1000997-005 FÜNFKRÄUTERSUPPE
Instant-Bindung für cremig-sahnige Kräutersuppe, mit verschiedenen 
Kräutern. Enthält: EI, GLUTEN, MILCH

110 g 1,1kg Tresorbeutel

[ C, A, G ] 

1914591-001 GEKÖRNTE BRÜHE
Klare Brühe ohne Sichteinlage. Auch zum Würzen und Abschmecken.

20 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1726539-001 GEMÜSEBRÜHE BASIC
Basis für klare Gemüsesuppen, zum Würzen und Abschmecken von 
 Gemüse, Fonds, Saucen und Gerichten.

20 g 10 kg Eimer

[ --- ] 

1000970-002

1000970-001
GEMÜSEBRÜHE GÄRTNERIN
Vegetarische Streuwürze für alle Suppen, Gemüsesorten, Brühen  
und Vollwertgerichte.

20 g 4 kg

10 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000915-002

1000915-001
KLARE HÜHNERBOUILLON
Sofort lösliche Instant-Suppenbasis für Hühnereintopf und Trink-
bouillon, zum Verfeinern von Hühnersuppen, Eintöpfen und Paella. 

20 g 4 kg

12 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1726904-001 SPARGELCREMESUPPE
Ein streufähiges Instant-Suppenpulver für Spargelcremesuppen

80 g 2,5 kg Eimer

[ --- ]
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SUPPEN & SAUCENSUPPEN & SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000934-001 FEINE SAUCE BECHAMEL
Sofort lösliche Instant-Sauce mit Muskat, 
Milch- und Sahnepulver. 

Enthält: MILCH

Muskat, Zwiebel,   
Milch- und Sahnepulver, 
weißer Pfeffer

150 g 10 kg Eimer

[ G ] 

1000436-004

1000436-002
BRATENSAFT OZG
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 authentischem Bratengeschmack und 
spezieller Bindung.

Tomate, Aroma Typ Rind, 
Bratzwiebelextrakt,  
schwarzer Pfeffer,  
Wacholderbeeröl

100 g 3,5 kg

10 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000435-004

1000435-002
BRAUNE SAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 hochwertigem, kräftigem Fleischextrakt 
und spezieller Bindung. 

Paprika, Tomate, Aroma 
Typ Rind, schwarzer  
Pfeffer, Zwiebel

120 g 3,5 kg

10 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000973-003 FEINE SAUCE CURRY
Sofort lösliche Instant-Sauce, mit  Ananas- 
und Kokosnussgeschmack abgerundet.  

Enthält: MILCH

Ingwer, Cumin,  
Kurkuma, Kokosnuss-
pulver, Curry, Ananassaft-
Konzentrat

170 g 8 kg Eimer

[ G ] 

1000944-001 FEINE SAUCE ZU GEFLÜGEL 
BRAUN
Sofort lösliche Instant-Sauce, mit  
Huhn aroma abgerundet.

Karotte, Zitrone, Aroma 
Typ Huhn, Rosmarin, 
Zwiebel

100 g 10 kg Eimer

[ --- ] 

1000434-003

1000434-002
HELLE SAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 Butteraroma, sämige Konsistenz durch  
die kaltquellende Bindung.

Weißer Pfeffer, Muskat, 
Butteraroma, Zwiebel, 
Knoblauch

120 g 3 kg

9 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000414-001 SAUCE A LA HOLLANDAISE
Sofort lösliche Instant-Sauce, cremig,  
mit Eigelbpulver und Buttergeschmack.  
TK-stabil.       
Enthält: EI, MILCH

Butter, Eigelb- und  
Sprühsahnepulver, 
 Zitrone, Brühe, Kurkuma

160 g 3 kg Eimer

[ C, G ] 

1711103-001 FEINE JÄGERSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce für  
Schnitzel, Geschnetzeltes, Ragouts  
und Convenience-Spezialitäten.

Enthält: MILCH

Schwarzer Pfeffer, 
 Steinpilzpulver, 
 Pfifferlingaroma, Zitrone, 
Aroma Typ Huhn und Rind

100 g 2,9 kg Eimer

[ G ] 

1000942-001 FEINE KÄSESAUCE
Sofort lösliche, cremige Instant-Sauce  
mit Käsegeschmack.

Enthält: MILCH

Zwiebel, Knoblauch, 
 Muskat, Joghurt- und 
Sprühsahnepulver, Käse-
pulver, schwarzer Pfeffer

160 g 10 kg Eimer

[ G ] 

1000941-004 
1000941-001 

FEINE SAUCE PFEFFERRAHM
Sofort lösliche Instant-Sauce mit gefrier-
getrockneten grünen Pfefferkörnern.  

Enthält: MILCH

Butteraroma, Sahne-
pulver, schwarzer und 
grüner Pfeffer, Aroma Typ 
Huhn und Rind

180 g 
180 g

0,9 kg 
8 kg 

Tresorbeutel 
Eimer 

[ G ] 

1862668-001 RAHM-FIX
Universalbasis für Rahmsuppen,  
Rahmsaucen und Bechamel- 
anwendungen.

Enthält: MILCH

Rahm, Vollmilch,  
Kartoffelfaser

ZUGABEN:

Rahm-/Cremesuppen: 

Rahmgemüse,  
Rahm-/Cremespinat: 

Rahmspinat aus  
TK-Pellets: 

Bechamel: 

Gemüsestrudel: 

120 g 

 
160 g  

200 g

200 g 

300 g

3 kg Eimer

[ G ] 

SUPPEN/BRÜHEN SAUCEN
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SUPPEN & SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000438-002

1000438-001
RAHMSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit  
Sahnepulver und Butteraroma.   
Enthält: MILCH

Butteraroma, Sahne pulver, 
schwarzer Pfeffer, Aroma 
Typ Huhn und Rind

180 g 3 kg

8 kg

Eimer

Eimer
[ G ] 

1039830-002

1039830-001
RINDERBRATENSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit  
Rinderaroma, Paprika- und 
Lorbeergeschmack.     

Tomaten, Lorbeer blätter, 
Paprika, Knoblauch, 
schwarzer Pfeffer,  
Brühe, Zitrone

100 g 3,5 kg

10 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1039831-001 SCHWEINEBRATENSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 Bratenaroma, mit Kümmel- und 
 Majorannote abgerundet.

Paprika, Knoblauch, 
 Zwiebel, weißer Pfeffer, 
Brühe, Kümmel, Tomate, 
Majoran

100 g 10 kg Eimer

[ --- ] 

1000437-003

1000437-001
TOMATENSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 fruchtigem Tomatenpulver und 
 kaltquellender Bindung.

Tomate, Zwiebel, 
 Knoblauch, Thymian, 
Oregano

140 g 4 kg

10 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000940-001 FEINE TOMATENSAUCE 
 TOSKANA
Sofort lösliche Instant-Sauce mit 
 fruchtigem Tomatenpulver und typisch 
italienischer Kräuternote.

Tomate, Zwiebel,  
Knoblauch, Oregano,  
Rosmarin, Chili,  
Fenchel 

150 g 10 kg Eimer

[ --- ] 

1700717-001 ZITRONEN-BUTTERSAUCE
Sofort lösliche Instant-Sauce mit einem 
frischen Zitronengeschmack, mit Butter- 
und Sahnepulver verfeinert. 

Enthält: MILCH

Butter- und Sahnepulver, 
Butteraroma, Zitrone, 
Zwiebel

150 g 3 kg Eimer

[ G ] 

BINDUNGEN
1919145-001 KALTBINDUNG

Geschmacksneutrale, kaltquellende Bindung aus modifizierter Stärke.

40 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1039914-004 ROUX DUNKEL
Geschmacksneutrales Granulat zum Binden von dunklen Suppen, 
Saucen, Ragouts und Gulaschvariationen. 
Enthält: WEIZEN

60-80 g 10 kg Eimer

[ A ] 

1039899-004 ROUX HELL
Geschmacksneutrales Granulat zum Binden von hellen Suppen, Saucen, 
Ragouts und Gulaschvariationen.  
Enthält: WEIZEN

60-80 g 10 kg Eimer

[ A ] 

1000975-003 
1000975-001 

SAUCENBINDUNG DUNKEL
Geschmacksneutrale Bindung für dunkle Fonds und Saucen. 
Enthält: WEIZEN

60-80 g 
60-80 g

1 kg  
10 kg 

Tresorbeutel 
Eimer

[ A ] 

1700706-001 SOSSENBINDER DUNKEL
Geschmacksneutrale Bindung für dunkle Fonds, Saucen,  
Ragouts und andere Schmorgerichte.

30-50 g 3 kg Eimer

[ --- ] 

1697688-001 SOSSENBINDER HELL
Geschmacksneutrale Bindung für helle Fonds und Saucen.

30-50 g 3 kg Eimer

[ --- ] 

1000597-003

1000597-001
SUPPEN- & SAUCENBINDUNG
Geschmacksneutrale, helle Bindung für Suppen und Saucen.  
Enthält: WEIZEN

30-50 g 1 kg

10 kg

Tresorbeutel

Eimer
[ A ] 

SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1713040-002 WOK-SAUCE CURRY
Mit fruchtig-pikantem Curry-Geschmack. 
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

Curry-Geschmack, 
Ingwer, Koriander, 
 Kardamom, Kurkuma

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1713747-001 WOK-SAUCE HONEY-PEPPER
Mit süß-scharfem Geschmack. Fix und 
fertig zum sofortigen Einsatz.  
Enthält: SOJA

Honig,  Sojasauce, 
schwarzer Pfeffer, 
 Knoblauch

100 g 5 kg Eimer

[ F ] 

1713840-001 WOK-SAUCE HOT SPICE
Mit feurig-scharfem Geschmack.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

Sambal Oelek, Brannt-
weinessig, Knoblauch

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1713808-001 WOK-SAUCE INGWER-ANANAS
Mit würzig-fruchtigem Geschmack.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

Ingwer, Ananas- 
Geschmack, Knoblauch, 
Zwiebel

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1713810-001 WOK-SAUCE LIME-COCONUT
Mit fruchtigem Limetten-Kokos- 
Geschmack. Fix und fertig zum sofortigen 
Einsatz.

Kokos, Ingwer, Limette, 
Koriander, Kurkuma, Chili

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1713812-001 WOK-SAUCE SOJA-PFLAUME
Mit typisch asiatischem Geschmack und 
fruchtiger Pflaumennote abgerundet.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.  
Enthält: SOJA.

Sojasauce, Pflaumen, 
Branntweinessig

100 g 5 kg Eimer

[ F ] 

1713818-001 WOK-SAUCE SOJA-SESAM
Mit würzig-authentischem Geschmack für 
asiatische Gerichte. Fix und fertig zum 
sofortigen Einsatz. Enthält: SOJA, SESAM 

Sojasauce, Ingwer, 
 Knoblauch, Sesam,  
geröstetes Sesamöl

100 g 5 kg Eimer

[ F, N ] 

1712857-002 WOK-SAUCE SÜSS-SAUER
Mit typisch asiatischem Süß-sauer- 
Geschmack. Fix und fertig zum sofortigen 
Einsatz.

Chili, Paprika, Brannt-
weinessig, Knoblauch, 
Ananassaft-Konzentrat

100 g 5 kg Eimer

[ --- ]

1713814-001 WOK-SAUCE THAI GREEN
Mit scharfem Geschmack und spezieller 
Thai-Green-Curry-Paste abgerundet.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

Grüne Thai-Curry- 
Paste, Chili, Galgant, 
Zitronengras, Kurkuma

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1713816-001 WOK-SAUCE THAI RED
Mit scharfem Geschmack und spezieller 
Thai-Red-Curry-Paste abgerundet.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

Rote Thai-Curry-Paste, 
 Chili, Sojasauce, 
 Tomatenmark, Zitrone

100 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

WOK- 
SAUCEN
Internationale Kulinarik lebt 
von Authentizität. Unsere 
Wok- und Feinkostsaucen 
greifen originale Geschmacks-
profile auf und übersetzen sie 
in zeitgemäße  Anwendungen. 
Für Gerichte mit klarer 
 Herkunft, intensiver Aromatik 
und modernem Anspruch.
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SUPPEN & SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1694903-001 BARBECUE SAUCE
Dip-Sauce mit feiner Rauchnote auf Basis von Tomatenmark.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

nach  
Geschmack

1,1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1001507-001

1039455-002
BOMBAY DIP
Dip-Sauce für Gegrilltes oder als variable Basis für Grillsaucen.  
Pikant-feurige Ingwer-Curry-Honig-Note.  
Enthält: SENF

nach  
Geschmack

1,3 kg

24 x  
240 ml

Quetsch-
flasche

Karton [ M ] 

1725627-001 CHIPOTLE SALSA
Eine fix und fertige Salsa Dip-Sauce für alle BBQ-Spezialitäten und 
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und Geflügel.

nach  
Geschmack

1 kg Dose

[ --- ]

1691149-004 
1691149-009

CURRYSAUCE FÜR CURRYWURST
Würzsauce mit süß-pikantem Geschmack. Fix und fertig  
geeignet für Currywurst, Schaschlik und Ragouts. Kalt und  
heiß verwendbar.

nach  
Geschmack

1,3 kg 
6 kg

Quetsch-
flasche 
Kanister [ --- ] 

1695363-001 CURRYSAUCE TROPICAL
Würzsauce mit fruchtigem Kokos-Ananas-Geschmack.  
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

nach  
Geschmack

5 kg Eimer

[ --- ] 

1862284-001 GRILL-DIP RANGERS BBQ
Würzige Dip-Sauce mit feiner Rauchnote.

nach  
Geschmack

1,2 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1716740-001 HENDL BARBECUE SAUCE
Fix und fertige Dip-Sauce mit pikanter Note, speziell für  
Geflügel-Gerichte und Fingerfood.  
Enthält: SENF

nach  
Geschmack

1,2 kg Quetsch-
flasche

[ M ] 

1001508-001 HOT MANGO DIP
Dip-Sauce für Fingerfood mit Mangopüree und Chiliextrakt.  
Auch zum Abschmecken und Verfeinern von exotischen Gerichten.

nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1695361-001 PAPRIKASAUCE BALKAN
Würzsauce mit süß-pikantem Geschmack auf Basis von Paprika, 
 Zwiebeln und Chili. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

nach  
Geschmack

5 kg Eimer

[ --- ] 

1728329-001 RANCH DIP-SAUCE
Eine cremige, klassische Dip-Sauce mit authentischem Geschmack. 
Ob als Dip zu knusprigen Fingerfoods, als Topping für saftige Burger 
oder als ideale Ergänzung zu herzhaften BBQ-Spezialitäten.  
Enthält: SENF

nach  
Geschmack

1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1696989-002 SANDWICHCREME SCHALOTTE
Süßlich-pikanter, buttriger Geschmack auf Basis von gerösteten 
 Schalotten und Paprika. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. 
Enthält: MILCH

nach  
Geschmack

1,1 kg Quetsch-
flasche

[ G ] 

1726023-001 SCHASCHLIK-SAUCE
Fix und fertige Sauce  mit Paprika, Zwiebel, Apfelsaftkonzentrat, 
 Koriander, Knoblauch und Bratzwiebelnote. 

nach 
 Geschmack

5 kg Eimer

[ --- ]

1000732-006 SOJASAUCE OSOYO
Zum Würzen von Fleisch, Fisch, Gemüse, Saucen, Suppen und Salaten. 
Enthält: WEIZEN, SOJA

nach  
Geschmack

1,1 kg Quetsch-
flasche

[ A, F ] 

1001531-002 SWEET CHILI DIP
Dip-Sauce mit süß-saurem Geschmack auf Basis von Paprika und 
 Sambal Oelek mit Essig und Gewürzen. Auch zum Verfeinern.

nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1695346-001 TENNESSEE SAUCE
Würzsauce mit rauchigem Geschmack auf Basis von Pfeffer,  
Knoblauch und Chili. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

nach  
Geschmack

5 kg Eimer

[ --- ] 

1711533-001 WILD BERRY DIP
Dip-Sauce für Gegrilltes mit fruchtigem Geschmack auf Basis  
von Preiselbeeren, Tomate und Paprika/Curry geräuchert.

nach  
Geschmack

1,2 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

FEINKOSTSAUCEN

ROHGEWÜRZE
Geschmack beginnt bei der Qualität des Rohstoffs. Unsere Rohgewürze stammen aus ausgewählten 

Ursprungsländern und werden besonders schonend verarbeitet, um ihre natürliche Aromatik zu 
 bewahren. Für klare, unverfälschte Geschmacksbilder aus aller Welt.
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ROHGEWÜRZEROHGEWÜRZE

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1862102-001 ANIS 
ganz

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1091429-001

1000820-001
CHILI 
gemahlen

0,3 kg

0,5 kg

Streudose

Dose
[ --- ] 

1862177-001 CHILI 
geschrotet

0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000889-001 CUMIN (KREUZKÜMMEL)
gemahlen

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1862106-001 FENCHELSAMEN 
ganz

0,35 kg Dose

[ --- ] 

1000824-001 INGWER
gemahlen

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1705191-001 KARDAMOM 
ganz

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1000821-001 KARDAMOM
in der Schale gemahlen

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1808704-001 KNOBLAUCHFLOCKEN 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1091430-001 
1000866-001 
1000866-006 
1862191-001

KNOBLAUCHGRANULAT 0,5 kg 
0,7 kg 
1 kg 
4 kg

Streudose 
Dose 
Tresorbeutel 
Eimer

[ --- ] 

1711052-001 KNOBLAUCHGRANULAT GERÄUCHERT 0,35 kg Dose

[ --- ] 

1000825-002 KNOBLAUCHPULVER 
gemahlen

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1000865-007 KNOBLAUCHSCHEIBEN 
getrocknet

0,35 kg Dose

[ --- ] 

1000822-001 KORIANDER 
ganz

0,35 kg Dose

[ --- ] 

1000823-001 KORIANDER 
gemahlen

0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000826-001 
1000826-004 
1862111-001

KÜMMEL 
ganz

0,55 kg 
1 kg 
3 kg

Dose 
Tresorbeutel 
Eimer [ --- ] 

1091426-001 
1862112-002 
1000827-006 
1862112-001

KÜMMEL 
gemahlen

0,3 kg 
0,5 kg 
1 kg 
3 kg

Streudose 
Dose 
Tresorbeutel 
Eimer

[ --- ] 

1862113-001 KÜMMEL 
geschrotet

0,65 kg Dose

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1000860-001 KURKUMA 
gemahlen

0,55 kg Dose

[ --- ] 

1090828-001

1000828-005
LORBEERBLÄTTER
ganz

0,05 kg

0,5 kg

Dose

Tresor-
beutel [ --- ] 

1000829-003 MACISBLÜTE 
gemahlen

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1000879-001 MUSKATNUSS
fein gerieben

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1000831-001 MUSKATNUSS 
ganz

0,3 kg Dose

[ --- ] 

1000832-001 MUSKATNUSS 
gemahlen

0,45 kg Dose

[ --- ] 

1000833-001 NELKEN 
ganz

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1862120-001 NELKEN 
gemahlen

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1832701-002 PAPRIKA BONITO 9 kg Eimer

[ --- ] 

1862122-001 
1835276-002 
1835276-001

PAPRIKA EDELSÜSS
gemahlen

0,5 kg 
1 kg 
9 kg

Dose 
Tresorbeutel 
Eimer [ --- ] 

1000836-020 
1000836-009

PAPRIKA EDELSÜSS
gemahlen

0,5 kg 
1 kg

Dose 
Tresorbeutel

[ --- ] 

1000837-007 PAPRIKA EXTRAROT
gemahlen

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1711051-001 PAPRIKA GERÄUCHERT
gemahlen

0,25 kg Dose

[ --- ] 

1000835-010 PAPRIKA ROSENSCHARF
gemahlen

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1000839-001 PAPRIKACHIPS MIXED 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1000897-001 PFEFFER BUNT 
ganz

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1004659-001 PFEFFER GRÜN 
ganz, gefriergetrocknet

0,14 kg Dose

[ --- ] 

1000892-004 PFEFFER GRÜN IN LAKE 0,5 kg Dose

[ --- ] 
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ROHGEWÜRZEROHGEWÜRZE

SALZE
1862511-001 BLACK FINGERSALT

Optisch sehr ansprechende, filigrane Flocken aus bestem Meersalz  
zum Würzen und Dekorieren.

0,25 kg Dose

[ --- ] 

1718601-002 DEUTSCHES RAUCHSALZ
Wird im Kalträucherverfahren hergestellt, bernstein-braune Farbe und mit  
intensivem, natürlichem Räucheraroma

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1717989-002 FLEUR DE SEL
Sonnengetrocknetes Meersalz, knusprig, mild. 0,5 - 2 mm Körnung

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1718474-002 KALAHARI WÜSTENSALZ FEIN
Reines sonnengetrocknetes Natursalz ohne Zusätze aus der Kalahari Wüste

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1718476-002 KALA NAMAK GEWÜRZSALZ FEIN
Wird in der indischen Küche als Gewürz verwendet, hat einen schwefeligen  
(eierähnlichen) Geschmack. Trendprodukt in der veganen Küche 
Enthält: SCHWEFELDIOXID

1 kg Tresor-
beutel

[ O ] 

1000752-002 KOCHSALZ GECOATET
Der Fettmantel verhindert das „Aussaften“ des Gargutes (z.B. Fleisch).  
Bei 60 °C öffnet sich der Fettmantel (in der Pfanne oder am Grill) und gibt  
die Würzkraft des Salzes frei. Bestens geeignet für mis en place in der Küche.

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1862337-001 MEERSALZ FEIN
Unser naturbelassenes Meersalz ist ideal für das tägliche Kochen, Würzen 
 und für die Konservierung von Lebensmitteln.

10 kg Sack 

[ --- ] 

1862343-001

1862343-002
MEERSALZ GROB
Bestes unjodiertes Meersalz, grob auskristallisiert mit schöner, regelmäßiger  
Körnung. Sehr gut geeignet für Salzmühlen oder als Dekoration bzw. als Steaksalz.

0,5 kg

10 kg

Tresor-
beutel

Sack [ --- ] 

1862387-001 PUNJAB SALZ AUS DER REGION HIMALAYA
Das Himalaya Salz, das aus den Jahrmillionen alten Salzgesteinen im Herzen des 
Himalaya gewonnen wird, ist besonders reich an Spurenelementen, aber ohne Jod.  
Es gilt als das reinste Salz der Welt.

5 kg Eimer

[ --- ] 

1718475-002 ROSA STEINSALZFLOCKEN
Salzflocken aus dem Punjab - Gebirge, mild und knusprige Konsistenz.  
0,1-10 mm Körnung

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1692784-001 SAFRANSALZ
Grobkörniges Natursalz mit Safranpulver, -fäden und Kurkuma für die feine  
Küche und zur Dekoration.

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1062461-001 SALZFLOCKEN NATUR
Zum Würzen und Abschmecken von Speisen oder als edle Dekoration  
für Gerichte aller Art.

0,25 kg Dose

[ --- ] 

1718477-002 STEINSALZ FEIN
Pakistanisches Salz mit rötlicher Färbung und mildem,  
unverwechselbarem Geschmack. 0,3 - 0,5 mm Körnung

1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1000867-001 ZWIEBELGRANULAT
2-3 mm, helle Qualität

0,45 kg Dose

[ --- ] 

1000878-001 ZWIEBELGRIES
getrocknet, helle Qualität

0,6 kg Dose

[ --- ] 

1000883-006 ZWIEBELSCHEIBEN
gekibbelt

0,5 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1000841-001 
1000841-003 
1862130-001

PFEFFER SCHWARZ 
ganz

0,65 kg 
1 kg 
3,4 kg

Dose 
Tresorbeutel 
Eimer [ --- ] 

1000815-029 PFEFFER SCHWARZ  
gebrochen/geschrotet, 0,8-1,5 mm

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1091424-001 
1000842-001 
1000842-007 
1862132-001

PFEFFER SCHWARZ 
gemahlen

0,35 kg 
0,55 kg 
1 kg 
2,8 kg

Streudose 
Dose 
Tresorbeutel 
Eimer

[ --- ] 

1000843-002 PFEFFER WEISS 
ganz

0,7 kg Dose

[ --- ] 

1091421-001 
1000844-001 
1000844-006

PFEFFER WEISS 
gemahlen

0,35 kg 
0,5 kg 
1 kg

Streudose 
Dose 
Tresorbeutel [ --- ] 

1037304-001 PFEFFERMISCHUNG  
bunt geschrotet

0,55 kg Dose

[ --- ] 

1000846-001 PIMENT 
ganz

0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000847-025 PIMENT 
gemahlen

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1000849-007 PISTAZIEN
A-Grade, grün, ganz, geschält 

Enthält: SCHALENFRÜCHTE

1 kg Tresor-
beutel

[ H ] 

1000813-001 ROSA BEEREN
ganz

0,3 kg Dose

[ --- ] 

1000874-004  
1000874-001  

RÖSTZWIEBELN
Enthält: GLUTEN

0,5 kg 
10 kg

Tresorbeutel 
Karton

[ A ] 

1000886-004 SAFRAN FÄDEN 5 g Dose

[ --- ] 

1000884-004 SAFRAN PULVIS 5 g Dose

[ --- ] 

1000850-001 SENFKÖRNER  
ganz

Enthält: SENF

0,8 kg Dose

[ M ] 

1000859-001 STERNANIS
ganz

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1000853-001 
1000853-003

WACHOLDERBEEREN 
ganz

0,35 kg 
1 kg

Dose 
Tresorbeutel

[ --- ] 

1000856-001 ZIMT 
gemahlen

0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000882-002 ZIMTSTANGEN 0,3 kg Dose

[ --- ] 
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KRÄUTER

1078870-002 

1000870-007
BASILIKUM 
gerebelt

160 g

500 g

Dose

Tresor-
beutel [ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1004650-001 BASILIKUM  
geschnitten

45 g Dose

[ --- ] 

1004651-002 BOHNENKRAUT 
gerebelt

50 g Dose

[ --- ] 

1004652-001 DILLSPITZEN 
gerebelt

60 g Dose

[ --- ] 

1004653-001 ESTRAGON
gerebelt

60 g Dose

[ --- ] 

1004654-001 KERBEL 
gerebelt

40 g Dose

[ --- ] 

1000463-001 KRÄUTERMIX ITALIA
Kräutermischung mit Oregano, Bohnenkraut, Majoran, Thymian, Basilikum,  
Rosmarin und Salbei.

60 g Dose

[ --- ] 

1004655-001 LIEBSTÖCKELBLÄTTER 
geschnitten

50 g Dose

[ --- ] 

1004656-001 MAJORAN 
gerebelt 

50 g Dose

[ --- ] 

1091432-001

1004662-003
OREGANO
gerebelt 

40 g

50 g

Streudose

Dose
[ --- ] 

1004657-001

1004657-005 
PETERSILIE 
gerebelt

50 g

750 g

Dose

Eimer
[ --- ] 

1004661-002 ROSMARIN 
geschnitten

130 g Dose

[ --- ] 

1862099-001 SALATKRÄUTER
Würzmischung aus Schnittlauch, Zwiebel und Petersilie.

60 g Dose

[ --- ] 

1004663-001 SALBEI
geschnitten

60 g Dose

[ --- ] 

1004658-001 SCHNITTLAUCH
geschnitten

40 g Dose

[ --- ] 

1004660-001 THYMIAN
gerebelt

80 g Dose

[ --- ] 

GEFRIERGETROCKNETE KRÄUTER

GETROCKNETE KRÄUTERKRÄUTER
Kräuter sind elementare Träger kulinarischer Frische. Sorgfältig getrocknet und  aromaschonend 

 verarbeitet, bewahren sie ihre feinen Noten und ihre natürliche Ausdruckskraft.
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KRÄUTER

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPA-
CKUNG

1000801-001 BEIFUSS 
1-3 mm, getrocknet

150 g Dose

[ --- ] 

1078876-003

1000876-002 
BOHNENKRAUT 
gerebelt

200 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1078805-004

1000805-005
DILLSPITZEN
geschnitten

150 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1862074-001 

1000890-002
ESTRAGON 
geschnitten

90 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1862075-002 KERBEL
gerebelt

80 g Dose

[ --- ] 

1090895-002 

1000895-002
LIEBSTOCKBLÄTTER 
geschnitten

110 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1862085-001 

1800887-001
MAJORAN
gerebelt

100 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1078830-002

1000830-005
THÜRINGER MAJORAN 
gerebelt

85 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1078863-004 

1000863-003
OREGANO 
gerebelt

110 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1078840-003

1000840-005
PETERSILIENBLÄTTER 
geschnitten

70 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1862081-001 ROSMARIN  
gemahlen

120 g Dose

[ --- ] 

1078872-002

1000872-002 
ROSMARIN 
geschnitten

400 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1862084-001 SALBEIBLÄTTER
geschnitten 

170 g Dose

[ --- ] 

1078855-002

1000896-007
SCHNITTLAUCHRÖLLCHEN
geschnitten

60 g

250 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1078851-004

1000851-001 
THYMIAN 
gerebelt

160 g

500 g

Dose

Tresorbeutel
[ --- ] 

1039083-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT BASILIKUM
Geeignet für Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen. 
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

5 g 900 g Flasche

[ --- ] 

1039084-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT OREGANO
Geeignet für Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen. 
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

5 g 900 g Flasche

[ --- ] 

1039085-002 KRÄUTERÖLKONZENTRAT ROSMARIN
Geeignet für Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen. 
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

5 g 900 g Flasche

[ --- ] 

KRÄUTERÖLKONZENTRATE

WÜRZUNGEN
Harmonisch komponiert und kulinarisch inspiriert: Unsere Würzungen sorgen für  

ausbalancierte Geschmacksprofile bei Fleisch, Fisch und Gemüse. Für authentische  
Ergebnisse, die sich einfach reproduzieren lassen und immer überzeugen.
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WÜRZUNGENWÜRZUNGEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1862201-001 ARRABIATA
Basiswürzung für die „scharfe Küche“, für 
Penne all‘arrabbiata, Mexican Chili, Kebab 
oder pikante Aufstriche.

Chili, Paprika,  
Kochsalz

20-25 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1728336-001 AZTECA SEASONING
Würzmittel für alle BBQ-Spezialitäten und 
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und 
Geflügel. Streufähiges rötliches Gewürzsalz 
mit authentischem Geschmack.

Tomaten, Paprika, 
 Knoblauch, Krause- 
minze, Oregano, Zimt  
und  Limettenöl

20-30 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1725291-001 BANDIDOS SEASONING 
Würzmittel für alle BBQ-Spezialitäten und 
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und Ge-
flügel. Speziell auch für Hackfleischgerichte.

Erlenrauchsalz, Paprika 
geräuchert, Knoblauch, 
Zwiebeln, Pfeffer schwarz 
und Chilinote

30 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1918531-001 BARBECUE RIBS WÜRZUNG
Würzung speziell für Spareribs, Braten und 
Steaks.

Paprika, Pfeffer, Zwiebel 10 g 0,7 kg Dose

[ --- ] 

1037574-001 BAYERISCHER KRUSTENMIX
Würzung für Schweinebraten, Spanferkel, 
Grillhaxe, Schäufele und gegrillten Bauch.

Kochsalz, Zwiebel, 
 Majoran, Pfeffer

10-15 g 0,95 kg Dose

[ --- ] 

1862035-001 BBQ SPARERIBS
Pikant-süßliche Gewürzzubereitung mit 
feiner Rauchnote für alle BBQ-Spezialitäten 
im Speziellen für Spareribs.

Kochsalz, Chili, 
 Raucharoma

20-25 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1862014-001 BEUSCHLGEWÜRZ FEIN 
Gewürzmischung für gekochte Innereien, 
speziell für Beuschl. Enthält: SENF

Zwiebel, Senf,  
Petersilie, Karotte

7 g 0,6 kg Dose

[ M ] 

1862026-001 BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG 
FEIN
Feines Würzmittel mit Paprika- 
Pfeffernote für kurzgebratene und  
gegrillte Fleischspezialitäten.

Paprika, Knoblauch, 
 Kurkuma, Zwiebel, 
Kümmel

20 g 0,95 kg Dose

[ --- ] 

1862015-001 BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG 
MIT KRÄUTERN
Feines Würzmittel mit Paprika-Kräuternote 
für kurzgebratene Fleischspezialitäten und 
ganze Bratenstücke.

Paprika, Pfeffer, Petersilie 20 g 1 kg Dose

[ --- ] 

1862210-001 BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG 
PUTE
Fruchtig-currybetontes Würzmittel mit 
 Kräutern für alle Arten von hellem Geflügel. 

Cumin, Zwiebel, 
 Kardamom

20-25 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1037127-003 BRATFISCHWÜRZUNG
Würzsalz für Fisch, pochierte und 
 gebratene Fischfilets.

Kochsalz, Dill, Zitrone 
(Citronensäure), Ingwer, 
Kurkuma, Petersilie

20 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1000467-001 BRATKARTOFFELWÜRZUNG 
FEIN
Würzung für Kartoffelbeilagen.

Enthält: SELLERIE

Kümmel, Paprika, 
Zwiebel, Specknote

25 g 0,9 kg Dose

[ L ] 

1862503-001 BRATKARTOFFELWÜRZUNG 
GROB
Würzmittel für Bratkartoffeln und Kartoffel-
gerichte aller Art.

Zwiebel geröstet,  
Pfeffer, Majoran, 
 Meersalzflocken,  
Aroma

10-15 g 0,4 kg Dose

[ --- ] 

1862016-001 BRATLWÜRZUNG
Kümmel- und knoblauchbetontes  Würzmittel 
für Schweinefleisch mit dem typisch 
 österreichischen „Bratl-Geschmack“.

Knoblauch, Kümmel, 
Pfeffer, Zwiebel

22 g 1 kg Dose

[ --- ] 

1862176-001 CAFÉ DE PARIS BUTTER
Würzmittel mit Currynote für die typische 
Café de Paris Butter.

Gewürze, Estragon, 
Schnittlauch, Zwiebel

25 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1862025-001 CALIFORNIA
Vollmundiges Würzmittel mit Paprika- 
Pfeffernote für Grill spezialitäten aller  
Art und Dips.

Knoblauch, Pfeffer, 
Paprika

10 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000484-001 ENTEN- U. GÄNSEWÜRZUNG
Würzmittel für Entenbraten, Entenbrust, 
Gans und Gänsebrust.

Honiggeschmack, Ingwer, 
Paprika, Pfeffer, Beifuß

20 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1862244-001 FISCHWÜRZUNG DILL
Grobes Würzmittel für alle Arten von  
Fisch, speziell für Weißfisch. 

Salz, Dill, Paprika 20 g 1 kg Dose

[ --- ] 

1062245-001 FISCHWÜRZUNG  KNOBLAUCH
Grobes Würzmittel für alle Arten von Fisch, 
speziell für Lachs.

Meersalz, Knoblauch, 
Petersilie

20-25 g 1 kg Dose

[ --- ] 

1062021-001 FISCHWÜRZUNG MEERSALZ  
& KRÄUTER
Würzmittel mit frischer  
Kräuter-Zitronennote.

Meersalz, Petersilie, 
Knoblauch, Rosmarin

20 g 0,55 kg Dose

[ --- ] 

1862067-001 GARTENKRÄUTER
Feine Kräuter-Gewürzmischung für Salate, 
Sauerrahm- und Joghurtdressing.

Schnittlauch,  
Thymian, Dill, 
Zwiebel

5-10 g 0,2 kg Dose

[ --- ] 

1862624-002 GOLDFISCH
Fischgewürz mit Thymian, Dill und 
 Petersilie. 

Thymian, Dill, 
Petersilie

15-20 g 0,3 kg Dose

[ --- ] 

1862028-001

1862028-002
GOLDHENDL
Herzhaftes Würzmittel mit frischer  
Paprika-Currynote für alle Geflügelarten.

Kochsalz, Gewürze, 
Paprika

15-20 g 1,4 kg

5 kg

Dose

Eimer
[ --- ] 

1037573-001 GRILL- UND BRATENWÜRZUNG 
FEIN
Würzmittel für Kurzgebratenes vom Rind, 
Schwein, Kalb und Lamm.

Kümmel, Zwiebel, 
 Liebstöckel, Majoran, 
Paprika, Pfeffer

15-20 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

1037080-001 GRILL- UND BRATENWÜRZUNG 
GROB
Würzmittel für Fleisch und Geflügel.

Kochsalz, Paprika, 
 Petersilie, Zwiebel

10-15 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1000567-001 GULASCHWÜRZUNG
Würzmittel für Gulasch und -variationen.

Kochsalz, Kümmel, 
 Paprika, Zitrone

20 g 0,95 kg Dose

[ --- ] 

1037186-001 HÄHNCHENWÜRZUNG FEIN
Würzung für Brathähnchen, Putengeschnet-
zeltes, Hähnchenbrust und Geflügelspieße. 
Enthält: SENF

Paprika, Curry,  
Kurkuma,  
Koriander, Kräuter

10-15 g 0,8 kg Dose

[ M ] 

1728323-001 JAMBALAYA SEASONING 
Würzmittel für alle BBQ-Spezialitäten 
vom Geflügel und Fisch. Eine streufähige, 
authentische, orangefarbene Würzung.   
Enthält: Milch

Koriander, Knoblauch, 
Erlenrauchsalz, Cumin, 
Chili, Joghurtpulver, 
Bockshornkleesamen  
und Fenchel

30-40 g 0,5 kg Dose

[ G ] 

1862029-001 KNOBLAUCH-KRÄUTER-
PFEFFER
Kräuterbetontes Würzmittel mit feiner 
Knoblauch-Pfeffernote speziell für 
 gegrilltes Fleisch und Salatdressings,  
Dips, Kräuterbutter usw.

Pfeffer, Knoblauch, Salz 20 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1037115-001 KNOBLAUCHPFEFFER SVS
Würzmittel für Steaks, Ragouts und  
andere Fleischspezialitäten.

Knoblauch,  
Petersilie, Pfeffer

10-15 g 0,7 kg Dose

[ --- ] 

1862208-001 KNUSPER-GANSL/-ENTE
Das RAPS Knusper-Gansl/-Ente mit Majo-
ran und anderen kräftigen Gewürzen ver-
leiht Ihren Geflügelvariationen den typisch 
österreichischen Geschmack. Der Hauch 
von Paprika gibt der Haut eine goldbraune 
Farbe und unterstützt das Knusprigwerden.

Majoran, Knoblauch, 
Paprika

15-20 g 0,7 kg Dose

[ --- ] 
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1862030-001 KRÄUTERBUTTER
Würzmittel mit Salz und feinen Kräutern 
speziell für Kräuterbutter, aber auch als 
Salatwürzung und für Dressings.

Pfeffer, Kerbel,  
Dill, Petersilie

40-60 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1037167-001 KRÄUTERBUTTERWÜRZUNG
Würzung für Kräuterbutter, Salate und  
Dressings.

Petersilie, Pfeffer, 
 Zwiebel, Knoblauch

24 g 0,55 kg Dose

[ --- ] 

1000464-001 KRÄUTER-MEERSALZ
Würzmittel für mediterrane Gerichte,  
Salate und Gemüse.

Knoblauch, Zwiebel, 
 Liebstöckel, Kräuter

10-15 g 0,75 kg Dose

[ --- ] 

1000594-006 LAMMFLEISCHWÜRZUNG
Würzung speziell für Lammfleisch wie 
Lammkotelett, Lammkeule, Lammrücken, 
aber auch andere Fleischspezialitäten.

Pfeffer, Lavendel, 
 Majoran, Oregano, 
 Rosmarin, Salbei

6-8 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1862013-001

1862013-002
MONTANA SVS
Pikantes Würzmittel mit verkapseltem 
 Speisesalz für Fleischspezialitäten vom 
Rind, Schwein und Geflügel.

Kochsalz, Pfeffer, Paprika, 
Zwiebel

20 g 0,7 kg

4,5 kg

Dose

Eimer
[ --- ] 

1000480-001 ORANGENPFEFFER SVS
Würzung mit grobem Brezelsalz, Orangenöl 
und -schale. Speziell für Geflügel und Fisch.

Weißer und schwarzer  
Pfeffer, Orangenschalen, 
-öl

20 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1862650-002 PIPIHENDL
Mischung für Geflügelfleisch mit Thymian. 

Thymian 15-20 g 0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000466-002

1000466-001
POMMES-SALZ 
Würzung für frittierte Kartoffelgerichte.

Zwiebel, Rauch- und 
Specknote, Kurkuma, 
Paprika

10 g 0,7 kg

5 kg

Streudose 
Eimer

[ --- ] 

1706668-003 RAPSODY STEAK MIX
Grobe Würzung mit rustikaler Note für Rind, 
Kalb, Schwein, Geflügel, Fisch und Nudeln.

Grobes Meersalz, brauner 
Zucker, Paprika, Pfeffer, 
Zwiebel, Rosmarin, 
Oregano

30 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1862618-002 RINDVIECH
Brat- und Grillgewürz für Rindfleisch.

Koriander, Pfeffer  
und Petersilie 

15-20 g 0,35 kg Dose

[ --- ] 

1694463-001 SALATKRÄUTER
Würzmittel für Salate mit gefrier-
getrockneten Kräutern.

Knoblauch, Pfeffer, 
Schnittlauch GTK, 
Zwiebel, Schalotten

3 g 0,2 kg Dose

[ --- ] 

1862617-001 SAU-GUT
Brat- und Grillgewürz für Schweinefleisch.

Thymian, Oregano, 
 Kümmel und Petersilie

15-20 g 0,3 kg Dose

[ --- ] 

1862170-001 SCHWEINSBRATEN
Würzmittel mit Kümmel- Paprikanote 
 speziell für Schweinsbraten und alle 
 anderen gebratenen und gegrillten 
 Spezialitäten vom Schwein.

Kochsalz, Kümmel, 
 Paprika, Knoblauch

nach 
Geschmack, 
Empfehlung:  
20-25 g

1 kg Dose

[ --- ] 

1691846-001 SCHWEINSKROSTI
Würzmittel für Schweinebraten und 
 gegrillten Bauch.

Kümmel, Koriander, 
Pfeffer, Paprika, 
Majoran, Zwiebel

20 g 0,65 kg Dose

[ --- ] 

1862023-001 SELLERIE-GEWÜRZSALZ
Würzmittel mit intensivem  
Selleriegeschmack. 
Enthält: SELLERIE

Kochsalz, Sellerie, 
 Pastinake

nach  
Geschmack

1 kg Dose

[ L ] 

1862364-001 STEAKWÜRZUNG LOUISIANA
Die Küche um Louisiana ist der Schmelz-
tiegel kulinarischer Einflüsse aus dem 
mediterranen Europa und Afrika. Die 
 Steakwürzung Louisiana spiegelt dies  
mit seinen kräftigen Gewürzen wider. 

Pfeffer, Speisesalz, 
 Zwiebel, Knoblauch

nach 
 Geschmack, 
Empfehlung:  
20-25 g

0,65 kg Dose

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1862037-001 STEAKWÜRZUNG UNIVERSAL
Pfeffriges Würzmittel mit feinen  
Kräutern speziell für Steaks.

Speisesalz, Zwiebel, 
Pfeffer

20-25 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

1694270-001 STEAKPFEFFER ONTARIO
Würzung speziell für Rinder- und  
Schweinesteaks.

Meersalz, Pfeffer, 
Thymian, Zwiebel, Vanille, 
Paprika

20 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1000561-001 STEAKPFEFFER ROCKY
Würzung speziell für Rinder- und  
Schweinesteaks.

Pfeffer, Salz,  
Gemüsepaprika

15-20 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1037129-001 STEAKWÜRZUNG 
 PORTERHOUSE
Würzung für alle rustikalen Steakarten.

Knoblauch, Pfeffer, 
Kräuter

15-20 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1000468-001 TOMATENWÜRZUNG
Würzmittel für Tomatensalate, Griechischen 
Salat, Tomate-Mozzarella und Antipasti.

Basilikum, Oregano, 
 Pfeffer, Rosmarin, 
Thymian

10 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1000590-001 WILDWÜRZUNG DIANA
Würzung für Brat- und Kurzbratstücke vom 
Wild.

Nelke, Pfeffer,  
Piment, Wacholder

10 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1037056-001 ZITRONENPFEFFER
Würzung speziell für Rinder- und 
 Lachssteaks.

Grobes Salz, weißer 
und schwarzer Pfeffer, 
 Zitronenschalen

15-20 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

ASIATISCHE WÜRZUNGEN
1000479-001 ASIA WÜRZUNG

Würzung speziell für Geflügel und Gemüse.

Chili, Curry, Ingwer, 
Zitronengras

15-20 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1037187-001 CHINA WÜRZUNG
Würzung speziell für die asiatische Küche. 
Enthält: SENF

Ingwer, Zwiebel,  
Fenchel, Kurkuma

5-10 g 0,45 kg Dose

[ M ] 

1000651-001 CURRY 
Gewürzmischung für Gerichte aller Art. 
Enthält: SENF

Koriander, Ingwer,  
Pfeffer, Kardamom, Chili, 
Kurkuma

nach  
Geschmack

0,55 kg Dose

[ M ] 

1711050-001 CURRY GERÄUCHERT
Gewürzmischung speziell für die asiatische 
Küche.

Kardamom, Koriander, 
Ingwer, Piment, 
Bockshornklee

nach  
Geschmack

0,27 kg Dose

[ --- ] 

1091422-001

1000885-001
CURRY INDIAN
Gewürzmischung speziell für die asiatische 
Küche.

Kardamom, Koriander, 
Ingwer, Piment, 
Bockshornklee

nach  
Geschmack

0,3 kg

0,55 kg

Streudose

Dose
[ --- ] 

1093422-001 CURRY INDIAN  
(PORTIONSBRIEFCHEN)
Gewürzmischung speziell für die asiatische 
Küche und Currywurst-Spezialitäten.

Kardamom, Koriander, 
Ingwer, Piment, 
Bockshornklee

nach  
Geschmack

1000 
á 1 g

Karton

[ --- ] 

1862184-001 CURRY MADRAS
Nach original indischer Rezeptur mit  
leichter Chilischärfe.

Enthält: SENF

Kurkuma, Ingwer,  
Senf

nach  
Geschmack

0,5 kg Dose

[ M ] 

1862020-001 EDELCURRY
Milde und fruchtige Gewürzmischung nach 
indischem Vorbild.

Kurkuma, Cumin, 
 Koriander

nach  
Geschmack

0,45 kg Dose

[ --- ] 

1078473-001 FRUITY CURRY WÜRZUNG
Würzung für indische Gerichte.

Curry, Ingwer, Pfeffer, 
Ananas

5-8 g 0,65 kg Dose

[ --- ] 

WÜRZUNGENWÜRZUNGEN
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1035205-007 GARAM MASALA
Würzung für indische Gerichte.

Kardamom, Koriander, 
Muskat, Nelke, Zimt

5 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1037183-001 NASI GORENG WÜRZUNG
Würzung für Nasi Goreng.  
Enthält: SENF

Koriander, Fenchel, 
Zwiebel

20 g 0,5 kg Dose

[ M ] 

1698311-001 PURPLE CURRY WÜRZUNG
Würzung für Gerichte aller Art.

Kardamom, Koriander, 
Curry, Ingwer, Pfeffer, 
Zimt, Bockshornklee

5 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1078470-001 RED CURRY WÜRZUNG
Würzung für Gerichte aller Art.

Chili, Cumin, Pfeffer, 
Kurkuma, Zitronen-
grasnote

5 g 0,45 kg Dose

[ --- ] 

1037820-001 SWEET & SOUR WÜRZUNG
Würzung für Fleisch, Geflügel, Fisch und 
Gemüse.

Ingwer, Zwiebel, Fenchel, 
Chili, Paprika, Kurkuma

60-80 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

1000681-001 SWEET LEMON CHICKEN 
WÜRZUNG
Würzung speziell für Geflügelgerichte. 
Enthält: SENF, WEIZEN, SOJA

Curry, Zitrone, Ingwer, 
Kardamom, Kurkuma, 
Nelke, Paprika

60-80 g 0,75 kg Dose

[ M, A, F ] 

1000553-001 TANDOORI SEASONING
Würzung für Geflügel- und Schweinefleisch, 
speziell für die indische Küche.  
Enthält: SENF, WEIZEN

Koriander, Kümmel, Curry 30-40 g 0,65 kg Dose

[ M, A ] 

1000589-001 THAI 7-SPICE
Würzung für Fleisch, Gemüse und speziell 
für scharfe Gerichte.

Chili, Koriander,  
Zwiebel, Zitrone

10 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

LATEINAMERIKA & TEX MEX
1035922-010 ARIZONA BURGER WÜRZUNG

Würzung für pikante Hackfleisch gerichte.

Paprika, Knoblauch,  
Koriander, Pfeffer

20 g 
+ 12 g Salz

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1000379-003 BARBECUESPICE PINK PEPPER 
SVS
Würzung mit fruchtigem Pfeffergeschmack 
und dezenter Currynote. Für alle Fleisch- 
und Fischarten.

Rosa Beeren, Curry, 
 Paprika, Petersilie, 
 Pfeffer, Zitrone, Orange

25 g 0,65 kg Dose

[ --- ] 

1037201-001 CAJUN SPICE
Würzung speziell für Geflügel, Fleisch und 
Fisch.

Paprika, Chili, Cumin, 
Kräuter

15-20 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1000552-003 CHILI CON CARNE FIX
Würzung für Chili con Carne und  
Spezialitäten aus der Tex Mex Küche.

Chili, Paprika, Tomate 65 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1704964-001 CHILIWÜRZUNG TEX MEX
Würzung für Fleisch, Fisch und Geflügel, 
Kurzgebratenes, Salate und Convenience-
Spezialitäten.

Chili, Paprika, Cumin, 
Zwiebel, Rosmarin

20-25 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1078797-001 FAJITA WÜRZUNG
Würzung für Fleisch, Fisch und Geflügel. 
Enthält: SENF

Paprika, Pfeffer, Cumin, 
Kurkuma, Zwiebel, 
Kräuter

15-20 g 0,65 kg Dose

[ M ] 

1037131-001 GRILLWÜRZUNG ASADO
Würzung für alle Fleischarten.

Pfeffer, Koriander, 
 Kümmel, Knoblauch 
 geröstet, Toast zwiebeln

15-20 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1694552-001 MOJO ROCHO
Würzung für Fleischgerichte, Salate, Pasta-
saucen, Carpaccio oder als Brotaufstrich.

Tomate, Paprika, Zwiebel, 
Chili, Meersalz, Cumin, 
Koriander

50 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1698975-001 PIMIENTO LIMÓN
Würzung speziell für Geflügel und Fisch.

Salz, Demerara- 
Zucker, schwarzer und 
grüner Pfeffer, Cumin, 
Koriander, Zitronenöl  
und -schalen

30 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1093781-001 PULLED PORK WÜRZUNG
Würzung für langsam gegarte und  
geräucherte Fleischgerichte.

Grüner und schwarzer 
Pfeffer, Paprika, Zwiebel

25 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1699056-001 TOMATE FORTALEZA
Würzung für Fleisch- und Fischzubereitun-
gen, Krustentiere und Meeresfrüchte.

Salz, Paprika,  
Demerara-Zucker,  
Tomate, Zwiebel, Chili, 
Cumin

25-30 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

AFRIKA
1037880-001 BERBERE SPICE MIX

Würzung speziell für afrikanische  
Schmorgerichte und Fleischstücke.

Chili, Pfeffer,  Ingwer, 
Piment, Zimt, 
 Bockshornklee

20-30 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1037879-001 GRÜNER CURRY
Würzung für Gerichte aller Art.

Kardamom, Koriander, 
Ingwer, Rosmarin, 
 Liebstöckel, Bocks-
hornklee

20-25 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1037599-002 RAS EL HANOUT SPICE
Würzung für Couscous, Fleischeintöpfe, 
Reisgerichte, Käse und Süßspeisen.

Cumin, Ingwer, Zimt, Chili, 
Lavendelblüten

10 g  0,55 kg Dose

[ --- ] 

MEDITERRAN
1093190-002 BRUSCHETTA TOMATINO

Grobes Würzmittel für Bruschetta, 
 Aufstriche, Pizza, Pastasaucen, Salate  
und Carpaccio.

Tomate, Basilikum, 
Oregano, Zwiebel

nach  
Geschmack

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1037970-001 GYROSWÜRZUNG
Würzmittel für typisch griechische 
 Gerichte.

Thymian, Oregano, 
 Pfeffer, Paprika, 
 Knoblauch,  
Zitronennote

15-20 g 0,75 kg Dose

[ --- ] 

1037576-001 GYROSWÜRZUNG FEIN
Würzung für typisch griechische Gerichte.

Chili, Oregano, Pfeffer, 
Rosmarin, Thymian

15-20 g 0,6 kg Dose

[ --- ] 

1000566-001 GYROSWÜRZUNG RHODOS
Würzung für typisch griechische Gerichte 
mit einem hohen Anteil an Mittelmeer-
kräutern.

Thymian, Oregano, 
 Basilikum, Paprika, 
 Pfeffer, Piment

15-20 g 0,65 kg Dose

[ --- ] 

1000656-001 HERBES DE PROVENCE 
Kräutermischung mit Lavendel für Lamm, 
Geflügel und Fisch, mit typischer  
französischer Kräuternote.

Anis, Majoran, Thymian, 
Salbei, Bohnenkraut

nach  
Geschmack

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1862070-002 PIZZA-KRÄUTERMISCHUNG
Typisch mediterrane Kräutermischung zum 
Würzen von Pizzen, Baguettes, Aufläufen, 
Eintöpfen usw.

Oregano, Majoran, 
 Basilikum, Petersilie

nach  
Geschmack

0,15 kg Dose

[ --- ] 

1037053-005 PIZZAWÜRZUNG
Würzung für Pizza und mediterrane 
 Gerichte.

Basilikum, Oregano, 
Pfeffer, Rosmarin, 
Thymian

10 g 0,35 kg Dose

[ --- ] 

WÜRZUNGENWÜRZUNGEN
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WÜRZUNGEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1862394-002 TOMATINO
Die universelle Italien Würzung mit 
 Tomatenpulverflocken und mediterranen 
Kräutern für Pastagerichte, Antipasti, 
Salate, Bruschetta, als Dekoration und 
vieles mehr. 

Tomatenpulverflocken,  
Petersilie, Knoblauch

nach  
Geschmack

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1862477-001 TOMATINO FUNGHI
Die Kombination aus Kräutern, Tomaten 
und vollaromatischen Pilzen (Champig-
nons), für Geflügel- und Wildgerichte

Tomatenpulverflocken,  
Petersilie, Pilze, Oregano

nach  
Geschmack

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1062476-002 TOMATINO LIMONE
Grobes Würzmittel, tomatig-mediterran mit 
frischer Zitronennote für z. B. Aufstriche, 
Gemüse- und Nudelgerichte.

Getrocknete  
Tomaten- und  
Zitrusflocken, Zwiebel, 
Oregano

nach  
Geschmack

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1062478-001 TOMATINO PEPPERITO
Grobes Würzmittel, tomatig- mediterran 
mit leichter Schärfe für z. B. Aufstriche, 
Gemüse- und Nudelgerichte.

Getrocknete  
Tomatenflocken, Chili, 
Oregano, Basilikum

nach  
Geschmack

0,2 kg Dose

[ --- ] 

1037578-001 TZATZIKI WÜRZUNG
Würzmittel für Tzatziki und andere  
Quarkzubereitungen.

Knoblauch,  
Petersilie, Zwiebel, 
Oregano

20-25 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

RUBS
1711560-001 CRACKED PEPPER RUB

Für Fleisch, Fisch und Geflügel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitäten.

Meersalz, Demerara- 
Zucker, Paprika/Knob-
lauch geräuchert, Pfeffer, 
Oregano

20-25 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

1717826-001 KOREAN BBQ RUB
Für Fleisch, Fisch und Geflügel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitäten.  
Enthält: SESAM

Demerara-Zucker, Sesam, 
Knoblauch, Paprika 
 geräuchert, Chili

20-25 g 0,8 kg Dose

[ N ] 

1711561-001 WESTERN SMOKY RUB
Für Fleisch, Fisch und Geflügel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitäten.

Meersalz, Demerara- 
Zucker, Paprika/Knob-
lauch/Curry geräuchert, 
Pfeffer, Rosmarin

20-25 g 0,8 kg Dose

[ --- ] 

SOUS-VIDE WÜRZUNGEN
1031900-001 FLYING DUCKMAN –  

SOUS-VIDE GANS & ENTE
Die Kombination aus schwarzem Pfeffer 
und fruchtiger Orange bildet die edelwür-
zige Basis. Spritzige Zitrone, eine warme 
Koriandernote sowie ein Hauch Zwiebel 
vervollständigen diese edle Mischung.

Speisesalz,  
Zitrusflocken,  
Paprika,  
Ingwer, Pfeffer

20-25 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1031908-001 THE RIPPER – SOUS-VIDE  
RINDER- & SCHWEINERIPPEN 
Edle und volle Rauchnote mit einem Hauch 
Süße als geschmacklicher Gegenpol, 
 abgestimmt mit bestem Pfeffer, fruchtigem 
Paprika und weiteren Gewürzen.

Speisesalz,  
Cumin,  
Zwiebel,  
Paprika

30-35 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000923-001 BLÜTENMIX
Optimal zum Dekorieren und Garnieren von Vorspeisentellern  
sowie kalten und warmen Buffets.

nach  
Geschmack

75 g Dose

[ --- ] 

1000927-001 CHILI-RÖLLCHEN
Absolutes Trendprodukt zum Dekorieren von Gerichten.

nach  
Geschmack

120 g Dose

[ --- ] 

1701705-001 DECORADO
Bunte Dekormischung für Fleisch, Geflügel, Fisch, Salate  
und schmackhafte Füllungen.

10 g 500 g Dose

[ --- ] 

1037564-001 DEKORMISCHUNG VARIANTA
Bunte Mischung (ohne Salz) für alle Fleischgerichte. Mit weiteren 
Geschmacksnoten wie Zwiebel, Paprika und Koriander.  
Enthält: SENF

10-15 g 500 g Dose

[ M ] 

1000639-008 KÖNIGSKRÄUTER MIX
Grobes Würzmittel u. a. aus Schnittlauch,  
Petersilie, Paprika und Pfeffer. Ohne Salz.

10 g 500 g Tresor-
beutel

[ --- ] 

1037954-001 PINIENKERNE
Zum Dekorieren von Salaten und Verfeinern von Speisen.

nach  
Geschmack

700 g Dose

[ --- ] 

DEKORMISCHUNGEN
Mehr als nur Optik: Dekormischungen setzen Akzente und verleihen Gerichten Struktur,  

Farbe und Raffinesse. Für den letzten Feinschliff auf herzhaften Speisen –  
sichtbar und spürbar.
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KÜCHENHELFER

KÜCHENHELFER
Praktische Lösungen für den professionellen Küchenalltag. Unsere Küchenhelfer unterstützen 
bei der schnellen, sicheren Zubereitung und schaffen Freiraum für das Wesentliche: kreatives 

Kochen und konstant hohe Qualität.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1109029-001 BASISSAUCE FÜR 
 KARTOFFELGRATIN
Basissauce für Kartoffelgratin, Aufläufe 
aller Art und Convenience-Spezialitäten. 
Verwendung mit gegarten Kartoffeln.

Enthält: MILCH, EI

Milch- und Sahnepulver, 
Zwiebeln, Knoblauch, 
Pfeffer weiß  und Muskat

350 g 0,9 kg Kunststoff-
hülle

[ G, C ] 

1000696-005 BRATZWIEBEL-EXTRAKT
Gewürzextrakt für Fertiggerichte,  
Suppen und Saucen.

Zwiebel 1 g  
oder nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000645-001 DILLEXTRAKT-WÜRZUNG
Würzung für Fertiggerichte, Suppen und 
Saucen.

Dill nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000676-004 FRISCHZWIEBEL EXTRA
Zwiebelzubereitung für Fleisch,  
Fertiggerichte, Suppen und Saucen.

Zwiebel, Zitrone  
(Citronensäure)

0,5-1 g  
oder nach 
Geschmack

1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1862599-001 GEMÜSE WILLY
Flüssige Würzung für grünes Gemüse.

Speisesalz, Olivenöl, 
Gewürze

nach 
Geschmack, 
Empfehlung: 
60 g

0,95 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000661-002 GREEN PEPPER WÜRZUNG
Würzung für Fleisch, Suppen und Saucen.

Grüner Pfeffer nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000679-001 HERBESSA
Würzung für Dressings, Suppen, Saucen 
und besonders für Sauce Béarnaise.

Petersilie, Pfeffer,  
Liebstöckel

nach  
Geschmack

1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000683-009 KNOBLAUCH EXTRA
Knoblauchzubereitung für Fleisch, Suppen 
und Saucen.

Knoblauch 0,5-1 g  
oder nach 
Geschmack

1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000999-001 NUDEL- & UNIVERSAL-
WÜRZUNG
Würzung für gekochte Nudeln, andere 
 Teigwaren, Reis und Gemüse.

Muskat, Zwiebel,  
Kochsalz, Brühe

30-50 g 1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000699-010 PAPRIKA 3000
Für Fertiggerichte, Suppen und Saucen 
sowie Gulasch.

Paprikaextrakt 2-4 g 1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000680-001 SCHARFE ROTE
Flüssige, sehr scharfe Würzung für Salat-
dressings, Suppen und Saucen.

Chili, Paprika nach  
Geschmack

1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1724851-001 SMOKAL LIQUID 2.0
Für Suppen, Saucen, Fertiggerichte  
und Salate.

Rauch-Geschmack 2-5 g 1 kg Quetschfla-
sche

[ --- ] 

1000665-001 WORCESTERSAUCE
Würzsauce für Fleisch- und Fischgerichte 
sowie Suppen und Saucen mit Chili, Zitrone 
und Sellerie. Enthält: GERSTE, SELLERIE

nach  
Geschmack

1,1 kg Quetsch-
flasche

[ A, L ] 

1000698-002 ZITRA-ZITRONENESSENZ
Flüssiges Aroma aus Zitronenöl.

Zitrone 5 g oder 
nach  
Geschmack

1 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

1000739-002 ZUCKERKULÖR
Zuckerkulör für Speisen, Suppen, Saucen, 
Fertiggerichte und Getränke.

Saucenbraun nach Bedarf 1,3 kg Quetsch-
flasche

[ --- ] 

KÜCHENHELFER FLÜSSIG
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KÜCHENHELFER KÜCHENHELFER

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1701829-001 CHILIPASTE
Würzpaste für internationale und  
scharfe Gerichte.

Chili nach  
Geschmack

1 kg Weithals-
dose

[ --- ] 

1692882-001 CURRYPASTE INDIEN
Würzpaste für internationale Gerichte.  
Enthält: WEIZEN, SOJA

Chili, Koriander, Curry, 
Ingwer, Piment, Fenchel

50 g 1 kg Weithals-
dose

[ A, F ] 

1696791-001 CURRYPASTE THAI GREEN
Würzpaste für internationale Gerichte.  
Enthält: SELLERIE, SESAM

Chili, Curry, Fenchel, 
Bockshornklee, Sesam, 
Petersilie, Zitronengras

50 g 1 kg Weithals-
dose

[ L, N ] 

1692880-001 CURRYPASTE THAI RED
Würzpaste für internationale Gerichte.    
Enthält: WEIZEN, SOJA

Chili, Koriander, Cumin 50 g 1 kg Weithals-
dose

[ A, F ] 

1692435-004 GULASCHPASTE C.L
Für Wiener Saftgulasch, Fiakergulasch, Kar-
toffelgulasch, Biergulasch, Würstelgulasch, 
Würstel mit Saft, Gulaschsuppe u.v.m.

Tomaten, Zwiebel, 
 Paprika, Kümmel

250 g  
Gulasch-
paste pro kg 
Fleisch + 1 l 
Wasser

2 à 2,5 kg Folienbeutel

[ --- ] 

1702415-001 INGWERPASTE
Würzpaste für asiatische Gerichte.

Ingwer nach  
Geschmack

1 kg Weithals-
dose

[ --- ] 

1701966-001

1837575-002
KNOBLAUCHPASTE
Würzpaste für Tzatziki, Aioli und Kräuter-
butter oder zu Fisch und Fleisch.

Knoblauch nach  
Geschmack

1 kg

 
5 kg

Weithals-
dose

Eimer [ --- ] 

KÜCHENHELFER STREUFÄHIG
1000891-006 APFELGRANULAT

1 kg = 7 kg frische Äpfel.  
Enthält: SULFIT

Apfel (geschwefelt) 0,5 kg Tresorbeutel

[ O ] 

1862150-001 ARA-KRISTALL EXTRA
Glasklare streufähige Gelatine ohne Salz.

Rindergelatine

Gewünschte Menge 
Speisegelatine in 1 Liter, 
ca. 90 °C heißem Wasser 
lösen.

schnittfeste  
Sülzen:  
100-150 g

Soft-Gelees: 
50-70 g

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1862151-001 ARA-KRISTALL GEWÜRZT
Gewürzte Gelatine ohne Essig.

Speisegelatine

Gewünschte Menge 
Speisegelatine in 1 Liter, 
ca. 90 °C heißem Wasser 
lösen.

schnittfeste  
Sülzen:  
100-150 g 

Soft-Gelees: 
50-70 g 

Essig nach 
Geschmack 
extra 
 zugeben! 

1,5 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1037579-001 ASPIKPULVER 
Glasklar, 150 Bloom.

Geschmacksneutral 50-80 g 0,7 kg Dose

[ --- ] 

1001552-001 BACKTRENNSPRAY –  
TRENNMITTELSPRAY CARLEX 
Trennmittel auf Basis von Pflanzenöl.

Geschmacksneutral 6 x 0,6 l Karton

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1862762-001 BEEF TATAR BASIS 
Von Ihnen kommen Fleisch, Senf und 
 Sauergemüse, von uns die Gewürz-
mischung für ein exzellentes Beef Tartar, an 
das sich Ihre Gäste erinnern werden. Eine 
edelwürzige Gewürzcuvee vollendet das 
herrliche Geschmacksbild.

Paprika, Zwiebel, Tomaten 85 g 0,4 kg Dose

[ --- ] 

1000557-002 
1000557-001

BOLOGNESE FIX
Fertiges Basisprodukt für klassische 
 Hackfleischsaucen, Saucen und Suppen.

Tomate, Zwiebel, 
Speckaroma,  
Oregano, Basilikum

180 g 4 kg  
10 kg

Eimer 
Eimer

[ --- ] 

1091865-002 BOLOGNESE FIX VEGETARISCH
Fertiges Basisprodukt für vegetarische  
Bolognese-Saucen. 

Sojaprotein, Tomate, 
Zwiebel, Basilikum

200 g 3 kg Eimer

[ --- ] 

1037130-001 CRUSTO DI MARE
Würzung für Fisch und Meeresfrüchte, 
Fonds, Suppen und Saucen.

Meersalz, Schalen- und 
Krustentieraroma, 
Basilikum, Pfeffer, 
Zwiebel

15-20 g 0,85 kg Dose

[ --- ] 

1062726-001 CURRY BASIS GELB
Für klassische Curry-Gerichte. 
Enthält: SENF, EI

Paprika, Knoblauch, Zimt, 
Chili, Pastinake

100 g 0,7 kg Dose

[ M, C ] 

1062728-001 CURRY BASIS GRÜN
Für klassische, vegane Curry-Gerichte.

Petersilie,  
Kardamom,  
Apfelpulver

80 g 0,7 kg Dose

[ --- ] 

1062727-001 CURRY BASIS ROT
Für klassische, scharfe Curry-Gerichte. 
Enthält: SENF

Chili, Paprika  
geräuchert, Koriander, 
Ingwer

80 g 0,7 kg Dose

[ M ] 

1862057-001 FASCHIERTEN-MIX
Faschiertenbasis mit Salz zur einfachen 
Herstellung von Faschiertem mit dem 
typisch österreichischen Geschmack. 
Enthält: WEIZEN

Brösel, Weizenmehl 170 g +  
400 g Was-
ser für 1 kg 
Faschiertes

3,5 kg Eimer

[ A ] 

1862152-001 FRUCHT UND SALATFRISCH 
Farb-Stabilisator für die Frische und Farbe 
von Früchten und Gemüse, bei der Salat-
herstellung, zum Blanchieren und Säuern.

Ascorbinsäure,  
Citronensäure

10 g 1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1091559-001 GEMÜSEWÜRZUNG OZG
Würzung speziell für TK-Gemüse.  
Enthält: WEIZEN, LAKTOSE, MILCH

Zwiebel, Pastinake 60 g 4 kg Eimer

[ A, G ] 

1705877-001 GEWÜRZTE NASSPANADE CL
Panieren ohne Frischei. Fleisch, Geflügel 
oder Gemüse durch die fertige Nass- 
panade ziehen und in Brösel wälzen.

Salz, Zwiebel,  
Reismehl

400-500 g 2 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1000598-003 GRATIN-FIX
Würzmittel für Gratin- und Auflaufsaucen.          

Knoblauch, Pfeffer, 
 Kurkuma, Muskatnuss, 
Paprika

150 g 1,5 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1000570-004 GULASCH-FIX
Fertiges Basisprodukt mit Bindung für 
Gulasch.

Kümmel, Paprika,  
Pfeffer, Zwiebel

130 g 1,3 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1039674-005 HACKFLEISCH TOP OZG
Würzung mit Bindung für Hackfleisch.      
Enthält: WEIZEN

Paprika, Pfeffer, Zwiebel 120 g +  
180 ml 
Wasser +  
0,7 kg 
Fleisch

1,2 kg Tresor-
beutel

[ A ] 

PASTEN
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1000549-001 JULISCHKA
Würzung für Gulaschsuppe.         

Enthält: WEIZEN, MILCH

Tomate, Paprika, Zwiebel, 
Lauch, Pastinake

50 g 1 kg Tresorbeutel

[ A, G ] 

1713911-001 MEISTER-FRIKADELLEN-
WÜRZUNG
Grobe Würzung mit Weißbrotbröckchen,  
für Hackfleischprodukte aller Art. 
Enthält: WEIZEN

Zwiebel, Salz, weißer 
Pfeffer, Muskatnote

150 g 1,5 kg Tresorbeutel

[ A ] 

1862045-001 NATRON
Triebmittel für Backwaren.

Natriumhydrogencarbonat je nach 
Anwendung, 
Beschrän-
kungen 
gemäß VO 
1333/2008  
Produkt- 
eigen- 
schaften

1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1705878-001 PANADE KNUSPERMANTEL
Gewürzte Knusper-Panade für  
Convenience-Spezialitäten.

Salz, Zwiebel, Paprika, 
schwarzer Pfeffer, 
Zitronenöl, Butteraroma

40 g 2 kg Eimer

[ --- ] 

1000581-003 SAUERBRATEN/WILDPFEFFER 
WÜRZUNG
Würzung zum Einlegen von Sauerbraten 
und Wildfleisch.

Koriander, Nelke,  
Zitrone, Pfeffer, Thymian

10 g 0,5 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1000588-002 SAUERBRATEN-FIX
Fertiges Basisprodukt mit Bindung für 
Sauerbraten.

Paprika, Pfeffer, 
 Wacholder, Lorbeer, 
 Nelke, Thymian, Piment

170 g  1,7 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1000579-001 SAUERKRAUTWÜRZUNG 
BIGOSCH
Fertige Würzung mit Bindung für 
 Sauerkraut.      

Enthält: WEIZEN, SELLERIE

Kümmel, Majoran, 
 Kurkuma, Lorbeer

30 g 10 x 

0,3 kg

Karton

[ A, L ] 

1723955-001 SMOKAL 2.0
Für Suppen, Saucen, Fertiggerichte und 
Salate.

Rauch-Geschmack 
 

5-10 g 1 kg Tresorbeutel

[ --- ] 

1837241-001

1699702-001
SOJA GRANULAT
Für vegetarische Bolognese, Chili con 
Carne, Burger, Hacksteaks, Salate und 
Füllungen. 

Enthält: SOJA

Sojaproteintexturat 1 Teil 
Granulat 
+ 2,5 Teile 
Wasser

1,5 kg

7 kg

Eimer

Karton
[ F ] 

1723963-002 SOJATEXTURAT CHUNKS
Als Fleischersatz für Ragouts, Füllungen, 
Gemüsepfannen und Salate.

Enthält: SOJA

Geschmacksneutral 1 Teil 
Texturat + 3 
Teile Wasser

8 kg Sack

[ F ] 

1093789-001 SOJATEXTURAT
Als Fleischersatz für Ragouts, Füllungen, 
Gemüsepfannen und Salate.

Enthält: SOJA

Geschmacksneutral 1 Teil  
Texturat +  
3 Teile 
Wasser

15 kg Sack

[ F ] 

1862758-001 SPÄTZLE-MIX
Einfache und gelingsichere Herstellung, 
Spätzle kleben nicht und müssen nicht  
zusätzlich in Öl geschwenkt werden,  
schmecken wie hausgemacht.

Enthält: GLUTEN, EI

Volleipulver,  
Weizenmehl 

siehe  
Rezeptur

1 kg Beutel

[ A, C ] 

1000939-001 TOMATO-FIX
Instant-Pulver für Tomatengerichte, 
Tomatensaucen und Pizzabelag.

Tomate,  
Zitronensäure, 
Brühe, Basilikum

130 g 13 kg Eimer

[ --- ] 

1862159-001 MISCHPILZPULVER
Mischung von getrockneten Pilzsorten  
für Fonds, Suppen und Saucen.

Butterpilz, Pfifferling, 
Champignon, Steinpilz

nach  
Geschmack

0,2 kg Dose

[ --- ] 

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1062179-001 SPARGELWÜRZUNG
Würzmittel mit Salz und dem Geschmack 
des weißen Spargels für Fonds, Suppen, 
Saucen und Sülze.  
Enthält: MILCH

Aroma, Zwiebel 20 g 0,4 kg Dose

[ G ] 

1700862-001 SPECKAROMA
Aroma für Suppen, Saucen, Fertig gerichte 
und Salate.

Schinkenspecknote, Salz, 
Rauchgeschmack

3-5 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

1862566-001 TASTEUP NATUR 
TasteUp Natur ist der natürliche 
 Geschmacksgeber für den universellen 
Kücheneinsatz. Egal was Sie zubereiten, 
TasteUp Natur sorgt für den zusätzlichen, 
vollaromatischen und runden Geschmacks-
kick. Ganz ohne Zusatzstoffe.

Knoblauch, Zwiebel, 
 Liebstockwurzeln

nach  
Geschmack

0,85 kg Dose

[ --- ] 

1000982-006

1000982-003
WÜRZADO
Universelle Streuwürze für jede Küche.   
Enthält: SELLERIE

Kurkuma, Muskatnuss, 
Pfeffer, Zwiebel

10 g 3 kg

15 kg

Eimer

Eimer
[ L ] 

1000983-003 WÜRZADO NUDEL
Streuwürze für Teigwaren.

Kochsalz, Brühe,  
Zwiebel, Knoblauch

15 g 5 kg Eimer

[ --- ] 

1001371-001 WÜRZADO OZG
Universelle Streuwürze für jede Küche.     

Enthält: SELLERIE

Kurkuma, Pfeffer, Zwiebel 10 g 15 kg Eimer

[ L ] 

1862056-001 WÜRZADO TIROL
Universelle Streuwürze mit Salz zur  
Geschmacksveredelung.

Zwiebel 5-10 g  
bzw. nach 
Geschmack

4,5 kg Eimer

[ --- ] 

AROMA COMPOUNDS

KÜCHENHELFER KÜCHENHELFER
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TEXTURGEBER

TEXTURGEBER 
Textur macht Geschmack erlebbar. Unsere Texturgeber eröffnen neue kulinarische 

 Möglichkeiten: von cremig bis luftig, von fließend bis stabil. Für überraschende Konsistenzen, 
moderne Präsentationen die im Gedächtnis bleiben.

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTS-
STOFFE
GESCHMACK

ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VER-
PACKUNG

1862314-001 EMULZOON
Emulgator und Stabilisator. Emulzoon 
enthält GMO-freies Sojalecithin (E322), 
welches als Emulgator dient, d. h. zur 
Verbindung von Fett und Wasser. Mit 
Emulzoon können zum einen fetthaltige 
Dressings (z. B. eine Vinaigrette) oder 
Mayonnaise hergestellt werden. Zum 
anderen dient Emulzoon der Herstel-
lung von luftigen Schäumen, die ein aro-
matisches, schmelzendes Mundgefühl 
erzeugen.

Enthält: SOJA

Emulgator SOJA-
Lecithin E322,  
Maltodextrin

3-4 gestrichene Löffel Emulzoon 
in 200 ml kalte oder heiße Flüssig-
keit (Brühe, Saft, etc.) einrühren. 
Flüssigkeit mit einem elektrischen 
Milchaufschäumer oder Handrühr-
gerät auf höchster Stufe schaumig 
schlagen. Schaum von der Oberflä-
che abschöpfen. Aufschlagprozess 
wiederholen und ggf. Emulzoon 
zudosieren.

0,3 kg Dose [ F ]

1865218-001 GELEAINSTANT COLD 
Wird kalt in Gemüse- oder Fleisch-
zubereitung eingerührt. Ein Aufkochen 
ist nicht erforderlich. Das Produkt kann 
eingefroren werden.

Maltodextrin, 
Geliermittel 
Methyl cellulose, 
Geliermittel 
Carrageen, Ver-
dickungsmittel 
Xanthan, Gelier-
mittel Agar-Agar, 
Verdickungsmittel  
Guarkernmehl, 
Säureregulator 
Calciumlactat

Ca. 750 g Gemüse (TK, blanchiert 
oder gegart) zusammen mit 250 g 
Flüssigkeit (Brühe, Fond, Soße) 
feinst pürieren. Anschließend  
30-40 g GELEAcold (je nach ge-
wünschter Festigkeit) unterheben, 
mit Hilfe eines Einwegspritzbeutels 
in die Form geben und mit dem 
Formendeckel in der Form verteilen. 
Die gefüllten Formen anschließend 
einfrieren (-18 °C). Die gefrorenen 
Stücke aus der Form stürzen und 
aus dem gefrorenen Zustand rege-
nerieren – servieren – fertig!

1,5 kg Eimer [ --- ]

1865136-001 GELEAINSTANT HOT
seneoPRO Gelea Instant Hot dient zum 
geschmacksneutralen Gelieren von 
breiförmiger Nahrung. Zum Beispiel 
kann Fleisch oder Gemüse püriert 
werden und mit Gelea Instant Hot 
und Suppe oder Wasser geliert und 
in eine Form gegossen werden. Auf 
diese Weise können für Menschen mit 
Schluckbeschwerden abwechslungs-
reiche, optisch ansprechende und 
gleichzeitig verträgliche Mahlzeiten 
zubereitet werden.

Maltodextrin, 
Geliermittel Agar-
Agar, Verdickungs-
mittel Xanthan

Die gewünschten Zutaten pürieren 
und auf 100 °C erhitzen. Gelea Ins-
tant Hot hinzufügen, gut durchmixen 
und in die gewünschte Form füllen. 
Auskühlen lassen, stürzen und  
regenerieren.

0,15 kg Dose [ --- ]

1865135-001 SPUMAINSTANT
Universelle Mischung zur Herstellung 
von Schäumen aus Fruchtsäften, Gemü-
se– oder Fleischextrakten und anderen 
Flüssigkeiten bis zu einem Ölanteil von 
50%. Pulver einfach nur zur gewünsch-
ten Flüssigkeit zudosieren und mit 
einem Sahnesiphon oder Handrührgerät 
aufschlagen. 110 g Dose reicht für bis 
zu 100 Portionen.

Maltodextrin, 
Geliermittel 
Methylcellulose, 
Verdickungsmittel 
Xanthan

1-2 Dosierlöffel SPUMAinstant 
zusammen mit 500 ml Flüssigkeit 
in einen Sahnesiphon oder eine 
Schüssel geben. Die Mischung ent-
weder im Sahnesiphon nach kurzem 
Schütteln mit einer Sahnekapsel 
aufschäumen oder mit einem elekt-
rischen Handrührgerät aufschlagen.

0,11 kg Dose [ --- ]

1865506-
001

VISCOINSTANT CLEAR
Natürliche Pulvermischung zur  
Andickung von Flüssigkeiten.  
Individuell angepasste Pulvermenge in  
ein Trinkgefäß geben, Flüssigkeit 
zugeben, kurz umrühren — fertig. 
 Geschmacksneutrale Andickung 
 innerhalb von nur 5 Minuten.

Maltodextrin, 
Verdickungsmittel 
Xanthan, Träger-
stoff Erythritol

Natürliche Pulvermischung zur 
Andickung von Flüssigkeiten. 
Individuell angepasste Pulvermenge 
in ein Trinkgefäß geben, Flüssigkeit 
zugeben, kurz umrühren — fertig. 
Geschmacksneutrale Andickung 
innerhalb von nur 5 Minuten.

0,25 kg Dose [ --- ]

1862317-001 XANTHAZOON
Verdickungsmittel und Stabilisator. 
Xanthazoon besteht aus Xanthan (E415) 
und bietet gute Verdickungs- und Sta-
bilisierungseigenschaften in Dressings 
und Saucen sowie Getränken, Milchpro-
dukten, Fruchtzubereitungen und Eis-
creme. Xanthazoon ist sowohl in kalten 
als auch heißen Flüssigkeiten löslich 
und erhält die Viskosität der Produkte 
über einen weiten Temperaturbereich.

Verdickungsmittel  
Xanthan (E415),  
Maltodextrin

2 gestrichene Löffel Xanthazoon in 
300-400 ml kalter oder heißer Flüs-
sigkeit (Brühe, Saft etc.) vollständig 
lösen. Unter Verwendung eines 
Sahnesiphons kann die Sauce bzw. 
das Dressing auch aufgeschäumt 
werden. 
Wir empfehlen die Kombination mit 
Celluzoon zur Herstellung stabiler 
Schäume.

0,3 kg Dose [ --- ]



ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE
PRO KG/L

INHALT VERPA-
CKUNG

1062386-001 APFEL-PUNSCHWÜRZUNG
Zubereitung: 1 l Apfelsaft, 0,5 l Wasser mit 50 – 80 g Apfel-Punsch-
würzung unter ständigem Rühren erhitzen. Ziehen lassen, fertig.  
Kann auch mit Alkohol (Vodka, Apfelkorn) verfeinert werden.

Enthält: SCHWEFELDIOXID 

50-80 g 0,6 kg Dose

[ O ] 

1062158-001 GLÜHWEINWÜRZUNG
Für roten und weißen Glühwein, Glühmost und andere süße Heiß-
getränke wie Punsch, Früchtetees etc. und in der Dessertküche für das 
würzige Zimt-Nelkenaroma.

100 g 0,9 kg Dose

[ --- ] 

1062174-001 LEBKUCHENGEWÜRZ
Für Lebkuchenteige und Strudel. In der Saucenküche zum 
 Abschmecken von kräftigen Wildsaucen und zum Würzen von 
 Wildfleisch.

25-30 g 0,45 kg Dose

[ --- ] 

1862188-001 LEMON DREAM
Hochkonzentrierter, natürlicher Zitronen extrakt für die feine 
 Zitronennote zum Beispiel in Backwaren.

nach  
Geschmack

0,5 kg Dose

[ --- ] 

1862190-001 ORANGE DREAM
Natürliches Orangenaroma für Süßspeisen und Backwaren, Suppen  
und Saucen.

0,5-1 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1062451-001 ORANGEN-PUNSCHWÜRZUNG
Fruchtiger Orangengeschmack gepaart mit feiner Kardamom- 
Note und duftendem Zimtaroma machen unseren Orangenpunsch  
zum verführerischen Potpourri weihnachtlicher Aromen und Gerüche, 
dem man einfach nicht widerstehen kann. Zubereitung: 1 l Orangensaft,  
0,5 l Wasser mit 70 – 90 g Orangen-Punschwürzung unter ständigem 
Rühren erhitzen. Ziehen lassen, fertig.

70-90 g 0,5 kg Dose

[ --- ] 

1862689-001 VANILLE BOURBON GEMAHLEN
Die gemahlene Bourbon Vanille ist besonders praktisch, denn es 
 entfällt das Auskochen bzw. Auskratzen der Schoten, um in den  
Genuss des feinen Marks zu kommen.

nach  
Geschmack

0,06 kg Blechdose

[ --- ] 

1004859-001 VANILLE-AROMA
Ein streufähiges Vanillearoma mit Vanilleextrakt, Sternanis und Nelkenöl.

1-2 g 1 kg Tresor-
beutel

[ --- ] 

1000877-003 VANILLESTANGEN
Unsere ausgesuchten Schoten eignen sich nicht nur für Desserts oder 
Eis, sondern auch für die ambitionierte pikante Küche.

nach  
Geschmack

5 St. Glas

[ --- ] 

1702952-003 VANILLEZUCKER BOURBON
Süße, feine Dessertzubereitung mit Bourbonvanille und intensivem 
Geschmack.

3-5 g 0,4 kg Dose

[ --- ] 

1865032-001

1865033-001
VANILLEZUCKER MIT ECHTEM  
VANILLE-BOURBON-EXTRAKT
Vanillezucker mit echtem Bourbon-Vanille-Extrakt. Schmeckt 
 aromatisch intensiv. Ideal anwendbar für jegliche Art von Süßspeisen.

nach  
Geschmack

1 kg

5 kg

Eimer

Eimer
[ --- ] 

1000960-001 VANILLINZUCKER nach  
Geschmack

0,7 kg Dose

[ --- ] 
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SÜSSE KÜCHE

SÜSSE KÜCHE  
Der süße Abschluss mit Charakter. Von klassisch bis exotisch, von warm bis kalt:  

Unsere Dessertlösungen bieten Inspiration und Vielfalt für kreative Kompositionen.  
Für Genussmomente, die lange nachwirken.

DESSERTS

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG

1865030-001 ELDORADO PULVERGELEE
Geleepulver für schnitt- und frostfeste Gelees. Anwendung: 500 g Eldorado 
 Pulvergelee, 1 l Wasser. Unter Rühren zum Kochen bringen. Nach dem Abkühlen  
kann die Masse erneut erhitzt und wieder verwendet werden.

5 kg Eimer

[ --- ]

DOSENFRÜCHTE
1865072-001 WILDPREISELBEEREN

Das rote Gold des Waldes! Preiselbeeren haben nicht nur einen hohen  Vitamin-  
und Mineralstoffgehalt, ihr säurehaltiger Fruchtsaft wirkt sich wie ein natürliches 
 Antibiotikum auf Bakterien und Infektionen aus. Preiselbeeren (48 %)

5 kg Eimer

[ --- ]

GELEEPRODUKTE
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPACKUNG

1009169-000 GEWÜRZDOSENREGAL für 8 Dosen
In unserem Gewürzdosenregal bewahren Sie acht  
Küchengewürze sauber, griffbereit und elegant auf. Es ist aus 
hochwertigem und strapazierfähigem Kunststoff und wird inklusive 
Befestigungsmaterial geliefert.

1 Stück

1809361-001 RAPS HYGIENE-SPRITZBEUTEL (RUTSCHFEST)
Sehr griffige Oberfläche, sterile Innenseite, verstärkte Doppelnaht,  
Temperaturbereich: -30 °C bis +110 °C, mikrowellen geeignet, 
 verschweißbar. Zum Vorproduzieren von größeren Chargen, dann 
kühlen oder einfrieren!

24 St. per 
Rolle

Karton
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A ACETO BALSAMICO DI MODENA G.G.A. 7

ANIS GANZ 18

APFEL-PUNSCHWÜRZUNG 43

APFELESSIG 7

APFELGRANULAT 36

ARA-KRISTALL EXTRA 36

ARA-KRISTALL GEWÜRZT 36

ARIZONA BURGER WÜRZUNG 30

ARRABIATA 26

ARRABIATA GEWÜRZMÜHLE 10

ASIA WÜRZUNG 29

ASIA-BOUILLON 12

ASPIKPULVER 36

AZTECA SEASONING 26

B BACKTRENNSPRAY – TRENNMITTELSPRAY 
CARLEX 36

BANDIDOS SEASONING 26

BARBECUE RIBS WÜRZUNG 26

BARBECUE SAUCE 16

BARBECUESPICE PINK PEPPER SVS 30

BÄRLAUCHÖL 8

BASILIKUM GEREBELT 23

BASILIKUM GESCHNITTEN GTK 23

BASILIKUMÖL 8

BASISSAUCE FÜR KARTOFFELGRATIN 35

BAYERISCHER KRUSTENMIX 26

BBQ SPARERIBS 26

BEEF TARTARE BASIS 37

BEIFUSS GETROCKNET 24

BERBERE SPICE MIX 31

BEUSCHLGEWÜRZ FEIN 26

BLACK FINGERSALT 21

BLUMENKOHLCREMESUPPE 12

BLÜTENMIX 33

BOHNENKRAUT GEREBELT 24

BOHNENKRAUT GEREBELT GTK 23

BOLOGNESE FIX 37

BOLOGNESE FIX VEGETARISCH 37

BOMBAY DIP 16

BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG FEIN 26

BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG MIT 
KRÄUTERN 26

BRATEN- UND GRILLWÜRZUNG PUTE 26

BRATENSAFT OZG 13

BRATFISCHWÜRZUNG 26

BRATKARTOFFELWÜRZUNG FEIN 26

BRATKARTOFFELWÜRZUNG GROB 26

BRATLWÜRZUNG 26

BRATZWIEBEL-EXTRAKT 35

BRAUNE SAUCE 13

BRUSCHETTA TOMATINO 31

BUNTER PFEFFER GEWÜRZMÜHLE 10

C CAJUN SPICE 30

CAFÉ DE PARIS BUTTER 26

CALIFORNIA 26

CHAMPIGNONCREMESUPPE 12

CHILI CON CARNE FIX 30

CHILI GEMAHLEN 18

CHILI GESCHROTET 18

CHILI-RÖLLCHEN 33

CHILIÖL 8

CHILIPASTE 36

CHILIWÜRZUNG TEX MEX 30

CHINA WÜRZUNG 29

CHIPOTLE SALSA 16

CRACKED PEPPER RUB 32

CREMA ALL‘ACETO BALSAMICO 7

CRUSTO DI MARE 37

CUMIN (KREUZKÜMMEL) GEMAHLEN 18

CURRY 29

CURRY GERÄUCHERT 29

CURRY INDIAN 29

CURRY INDIAN (PORTIONSBRIEFCHEN) 29

CURRY MADRAS 29

CURRY-BASIS GELB 37

CURRY-BASIS GRÜN 37

CURRY-BASIS ROT 37

CURRYÖL 8

CURRYPASTE INDIEN 36

CURRYPASTE THAI GREEN 36

CURRYPASTE THAI RED 36

CURRYSAUCE FÜR CURRYWURST 16

CURRYSAUCE TROPICAL 16

D DECORADO 33

DEKORMISCHUNG VARIANTA 33

DEUTSCHES RAUCHSALZ 21

DILLEXTRAKT-WÜRZUNG 35

DILLSPITZEN GESCHNITTEN 24

DILLSPITZEN GEREBELT GTK 23

DISTELÖL 8

E EDELCURRY 29

ELDORADO PULVERGELEE 42

EMULZOON 41

ENTEN- U. GÄNSEWÜRZUNG 27

ERDNUSSÖL GERÖSTET 8

ESSIG & ÖLSTÄNDER PREMIUM 10

ESSIG & ÖLSTÄNDER STANDARD 3ER 10

ESSIG & ÖLSTÄNDER STANDARD 6ER 10

ESSIGZUBEREITUNG MIT BEERENAROMA 7

ESSIGZUBEREITUNG MIT BIRNENAROMA 7

ESSIGZUBEREITUNG MIT HIMBEERAROMA 7

ESSIGZUBEREITUNG MIT MANGOAROMA 7

ESTRAGON GEREBELT GTK 23

ESTRAGON GESCHNITTEN 24

F FAJITA WÜRZUNG 30

FASCHIERTEN-MIX 37

FEINE JÄGERSAUCE 13

FEINE KÄSESAUCE 13

FEINE SAUCE BECHAMEL 13

FEINE SAUCE CURRY 13

FEINE SAUCE PFEFFERRAHM 13

FEINE SAUCE ZU GEFLÜGEL BRAUN 13

FEINE SUPPE TYP RIND 12

FEINE SUPPE TYP RIND OG 12

FEINE TOMATENSAUCE TOSKANA 14

FEINE TOMATENSUPPE 12

FENCHELSAMEN GANZ 18

FISCHWÜRZUNG DILL 27

FISCHWÜRZUNG KNOBLAUCH 27

FISCHWÜRZUNG MEERSALZ & KRÄUTER 27

FLEISCHBOUILLON 12

FLEUR DE SEL 21

FLYING DUCKMAN (FÜR GANS UND ENTE) 32

FRISCHZWIEBEL EXTRA 35

FRUCHT UND SALATFRISCH 37

FRUITY CURRY WÜRZUNG 29

FÜNFKRÄUTERSUPPE 12

G GARAM MASALA 30

GARTENKRÄUTER 27

GEKÖRNTE BRÜHE 12

GELEAINSTANT COLD 41

GELEAINSTANT HOT 41

GEMÜSE WILLY 35

GEMÜSEBRÜHE BASIC 12

GEMÜSEBRÜHE GÄRTNERIN 12

GEMÜSEWÜRZUNG OZG 37

GEWÜRZDOSENREGAL 44

GEWÜRZMÜHLEN-MENAGE 10

ZUBEHÖR

Effizienter Einkauf für professionelle 
Anwender. Ab Mai verfügbar!shop.raps.com

DER RAPS  
ONLINESHOP
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GEWÜRZMÜHLEN-MENAGE UNBEDRUCKT 10

GEWÜRZMÜHLENDISPLAY 10

GEWÜRZTE NASSPANADE CL 37

GLÜHWEINWÜRZUNG 43

GOLDFISCH 27

GOLDHENDL 27

GRATIN-FIX 37

GREEN PEPPER WÜRZUNG 35

GRILL- UND BRATENWÜRZUNG FEIN 27

GRILL- UND BRATENWÜRZUNG GROB 27

GRILL-DIP RANGERS BBQ 16

GRILLWÜRZUNG ASADO 30

GRÜNER CURRY 31

GULASCH-FIX 37

GULASCHPASTE C.L 36

GULASCHWÜRZUNG 27

GYROSWÜRZUNG 31

GYROSWÜRZUNG FEIN 31

GYROSWÜRZUNG RHODOS 31

H HACKFLEISCH TOP OZG 37

HÄHNCHENWÜRZUNG FEIN 27

HAUSDRESSING 9

HAUSDRESSING MILD 9

HELLE SAUCE 13

HENDL BARBECUE SAUCE 16

HERBES DE PROVENCE 31

HERBESSA 35

HOT MANGO DIP 16

I INDIEN CURRY GEWÜRZMÜHLE 10

INGWER GEMAHLEN 18

INGWERPASTE 36

ITALIA DRESSING 9

ITALIENISCHER CONDIMENTO BIANCO 7

J JAMBALAYA SEASONING 27

JULISCHKA 38

K KALA NAMAK GEWÜRZSALZ FEIN 21

KALAHARI WÜSTENSALZ FEIN 21

KALTBINDUNG 14

KARDAMOM GANZ 18

KARDAMOM IN DER SCHALE GEMAHLEN 18

KERBEL GEREBELT 24

KERBEL GEREBELT GTK 23

KLARE HÜHNERBOUILLON 12

KNOBLAUCH EXTRA 35

KNOBLAUCH-KRÄUTER DIP-WÜRZUNG 9

KNOBLAUCH-KRÄUTERPFEFFER 27

KNOBLAUCHFLOCKEN 18

KNOBLAUCHGRANULAT 18

KNOBLAUCHGRANULAT GERÄUCHERT 18

KNOBLAUCHPASTE 36

KNOBLAUCHPFEFFER SVS 27

KNOBLAUCHPULVER 18

KNOBLAUCHSCHEIBEN GETROCKNET 18

KNUSPER-GANSL/-ENTE 27

KOCHSALZ GECOATET 21

KÖNIGSKRÄUTER MIX 33

KOREAN BBQ RUB 32

KORIANDER GANZ 18

KORIANDER GEMAHLEN 18

KRÄUTER-MEERSALZ 28

KRÄUTERBUTTER 28

KRÄUTERBUTTERWÜRZUNG 28

KRÄUTERMIX ITALIA 23

KRÄUTERÖLKONZENTRAT BASILIKUM 24

KRÄUTERÖLKONZENTRAT OREGANO 24

KRÄUTERÖLKONZENTRAT ROSMARIN 24

KRISTALLSALZ GEWÜRZMÜHLE 10

KÜMMEL GANZ 18

KÜMMEL GEMAHLEN 18

KÜMMEL GESCHROTET 18

KURKUMA GEMAHLEN 19

L LAMMFLEISCHWÜRZUNG 27

LEBKUCHENGEWÜRZ 43

LEMON DREAM 43

LIEBSTOCKBLÄTTER GESCHNITTEN 24

LIEBSTÖCKELBLÄTTER GESCHNITTEN GTK 23

LIMONENÖL 8

LORBEERBLÄTTER GANZ 19

M MACISBLÜTE GEMAHLEN 19

MAJORAN GEREBELT 24

MAJORAN GEREBELT GTK 23

MEDITERRAN GEWÜRZMÜHLE 10

MEERSALZ FEIN 21

MEERSALZ GROB 21

MEERSALZ GROB GEWÜRZMÜHLE 10

MEISTER-FRIKADELLENWÜRZUNG 38

MISCHKARTON ESSIG 7

MISCHKARTON ESSIG & ÖL DUETT 7

MISCHKARTON ESSIG II 7

MISCHKARTON GEWÜRZMÜHLEN 10

MISCHKARTON ÖL 8

MISCHKARTON ÖL II 8

MISCHKARTON PREMIUM ÖL 8

MISCHPILZPULVER 38

MOJO ROCHO 31

MONTANA SVS 28

MUSKATNUSS FEIN GERIEBEN 19

MUSKATNUSS GANZ 19

MUSKATNUSS GEMAHLEN 19

N NASI GORENG WÜRZUNG 30

NATRON 38

NELKEN GANZ 19

NELKEN GEMAHLEN 19

NUDEL & UNIVERSALWÜRZUNG 35

O OLIVENÖL 8

OLIVENÖL ORANGE 8

ORANGE DREAM 43

ORANGEN-PUNSCHWÜRZUNG 43

ORANGENPFEFFER SVS 28

OREGANO GEREBELT 24

OREGANO GEREBELT GTK 23

ORIGINAL KARTOFFELSALATDRESSING 9

P PANADE KNUSPERMANTEL 38

PAPRIKA 3000 35

PAPRIKA BONITO 19

PAPRIKA EDELSÜSS GEMAHLEN 19

PAPRIKA EXTRAROT GEMAHLEN 19

PAPRIKA GERÄUCHERT GEMAHLEN 19

PAPRIKA ROSENSCHARF GEMAHLEN 19

PAPRIKACHIPS MIXED 19

PAPRIKASAUCE BALKAN 16

PETERSILIE GEREBELT GTK 23

PETERSILIENBLÄTTER GESCHNITTEN 24

PFEFFER BUNT GANZ 19

PFEFFER GRÜN IN LAKE 19

PFEFFER GRÜN, GANZ GTK 19

PFEFFER SCHWARZ GANZ 20

PFEFFER SCHWARZ GEBROCHEN/ 
GESCHROTET 20

PFEFFER SCHWARZ GEMAHLEN 20

PFEFFER WEISS GANZ 20

PFEFFER WEISS GEMAHLEN 20

PFEFFERMISCHUNG BUNT GESCHROTET 20

PIMENT GANZ 20

PIMENT GEMAHLEN 20

PIMIENTO LIMÓN 31

PINIENKERNE 33

PIPIHENDL 28

PISTAZIEN 20

PIZZA-KRÄUTERMISCHUNG 31

PIZZAWÜRZUNG 31

POMMES-SALZ 28

PULLED PORK WÜRZUNG 31

PUNJAB SALZ AUS DER REGION HIMALAYA 21

PURPLE CURRY WÜRZUNG 30

R RAHM-FIX 13

RAHMSAUCE 14

RANCH DIP-SAUCE 16

RAPS HYGIENE-SPRITZBEUTEL 44

RAPSODY STEAK MIX 28

RAPSÖL 8

RAS EL HANOUT SPICE 31

RED CURRY WÜRZUNG 30

RINDERBRATENSAUCE 14

RINDVIECH 28

ROSA BEEREN GANZ 20

ROSA STEINSALZFLOCKEN 21

ROSMARIN GEMAHLEN 24

ROSMARIN GESCHNITTEN 24

ROSMARIN GESCHNITTEN GTK 23

RÖSTZWIEBELN 20

ROTWEINESSIG 7

ROUX DUNKEL 14

ROUX HELL 14

RUCOLAÖL 8

S SAFRAN FÄDEN 20

SAFRAN PULVIS 20

SAFRANSALZ 21

SALATDRESSING BASIS 9

SALATDRESSING KLAR 9

SALATDRESSING KRÄUTER-TOMATE 9

SALATDRESSING KRÄUTERGARTEN 9

SALATKRÄUTER 28

SALATKRÄUTER GTK 23

SALBEI GESCHNITTEN 24

SALBEIBLÄTTER GESCHNITTEN GTK 23

SALZFLOCKEN NATUR 21

SANDWICHCREME SCHALOTTE 16

SAU-GUT 28

SAUCE A LA HOLLANDAISE 13

SAUCENBINDUNG DUNKEL 14

SAUERBRATEN-FIX 38

SAUERBRATEN/WILDPFEFFER WÜRZUNG 38

SAUERKRAUTWÜRZUNG BIGOSCH 38

SCHARFE ROTE 35

SCHNITTLAUCH GESCHNITTEN GTK 23

SCHNITTLAUCHRÖLLCHEN GESCHNITTEN 24

SCHASCHLIK-SAUCE 16

SCHWEINEBRATENSAUCE 14

SCHWEINSBRATEN 28

SCHWEINSKROSTI 28

SELLERIE-GEWÜRZSALZ 28

SENFKÖRNER GANZ 20

SESAMÖL KALTGEPRESST 8

SMOKAL 2.0 38

SMOKAL LIQUID 2.0 35

SOJA GRANULAT 38

SOJASAUCE OSOYO 16

SOJATEXTURAT 38

SOJATEXTURAT CHUNKS 38

SOSSENBINDER DUNKEL 14

SOSSENBINDER HELL 14

SPARGELCREMESUPPE 12

SPARGELWÜRZUNG 39

SPÄTZLE-MIX 38

SPECKAROMA 39

SPUMAINSTANT 41

STEAKPFEFFER GEWÜRZMÜHLE 10

STEAKPFEFFER ONTARIO 29

STEAKPFEFFER ROCKY 29

STEAKWÜRZUNG LOUISIANA 28

STEAKWÜRZUNG PORTERHOUSE 29

STEAKWÜRZUNG UNIVERSAL 29

STEINSALZ FEIN 21

STEIRISCHES KÜRBISKERNÖL G.G.A. 8

STERNANIS GANZ 20

SUPPEN - & SAUCENBINDUNG 14

SWEET & SOUR WÜRZUNG 30

SWEET CHILI DIP 16

SWEET LEMON CHICKEN WÜRZUNG 30

T TANDOORI SEASONING 30

TASTEUP NATUR 39

TENNESSEE SAUCE 16

THAI 7- SPICE 30

THE RIPPER (FÜR RINDER- UND SCHWEINE-
RIPPEN) 32

THÜRINGER MAJORAN GEREBELT 24

THYMIAN GEREBELT 24

THYMIAN GEREBELT GTK 23

TISCHMENAGE FÜR ESSIG/ÖL &  
GEWÜRZMÜHLEN 10

TOMATE FORTALEZA 31

TOMATENSAUCE 14

TOMATENWÜRZUNG 29

TOMATINO 32

TOMATINO FUNGHI 32

TOMATINO LIMONE 32

TOMATINO PEPPERITO 32

TOMATO-FIX 38

TRAUBENKERNÖL 8

TZATZIKI WÜRZUNG 32

V VANILLE BOURBON GEMAHLEN 43

VANILLE-AROMA 43

VANILLESTANGEN 43

VANILLEZUCKER BOURBON 43

VANILLEZUCKER MIT ECHTEM 
VANILLE-BOURBON-EXTRAKT

43

VANILLINZUCKER 43

VISCOINSTANT CLEAR 41

W WACHOLDERBEEREN GANZ 20

WALNUSSÖL GERÖSTET 8

WEISSWEINESSIG 7

WESTERN SMOKY RUB 32

WILD BERRY DIP 16

WILDPREISELBEEREN 42

WILDWÜRZUNG DIANA 29

WOK-SAUCE CURRY 15

WOK-SAUCE HONEY-PEPPER 15

WOK-SAUCE HOT SPICE 15

WOK-SAUCE INGWER-ANANAS 15

WOK-SAUCE LIME-COCONUT 15

WOK-SAUCE SOJA-PFLAUME 15

WOK-SAUCE SOJA-SESAM 15

WOK-SAUCE SÜSS-SAUER 15

WOK-SAUCE THAI GREEN 15

WOK-SAUCE THAI RED 15

WORCESTERSAUCE 35

WÜRZADO 39

WÜRZADO NUDEL 39

WÜRZADO OZG 39

WÜRZADO TIROL 39

X XANTHAZOON 41

Z ZIMT GEMAHLEN 20

ZIMTSTANGEN 20

ZITRA-ZITRONENESSENZ 35

ZITRONEN-BUTTERSAUCE 14

ZITRONENPFEFFER 29

ZUCKERKULÖR 35

ZWIEBELGRANULAT 21

ZWIEBELGRIES 21

ZWIEBELSCHEIBEN 21



WIR FREUEN UNS  
AUF IHRE ANFRAGE.
Unsere Mitarbeiter:innen beantworten gerne Ihre Fragen und stehen  
Ihnen zur individuellen Beratung zur Verfügung.

RAPS Deutschland
Kostenfreier Bestell-Service:  
Tel.: 0800 / 4398379 · Fax: 0800 / 7277329 
Mail: bestellservice@raps.com

Unsere ausführlichen Verkaufs- und Liefer- 
bedingungen finden Sie unter: www.raps.com.  
Mehr Infos unter: www.raps.com · info@raps.com

RAPS GmbH & Co. KG 
Adalbert-Raps-Straße 1 
D 95326 Kulmbach

RAPS Österreich
Bestell-Hotline zum Ortstarif:  
Tel.: 06219/75570 
Mail: austria@raps.com

Unsere ausführlichen Verkaufs- 
und Lieferbedingungen finden 
Sie unter: www.raps.com

RAPS GmbH 
Handelsstraße 10 
A 5162 Obertrum

RAPS Schweiz
Bestell-Hotline zum Ortstarif:  
Tel.: 071/9559910  
Mail: info_schweiz@raps.com 

Unsere ausführlichen Verkaufs- 
und Lieferbedingungen finden 
Sie unter: www.raps.com

RAPS Schweiz AG 
Abt-Bedastraße 25 
CH 9245 Sonnental
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