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RAPS

GASTRONOMIE
SORTIMENT

JVielfalt ist die Wiirze des Lebens.“

Geschmack ist kein Zufall - er ist das Ergebnis aus Erfahrung, Innovation und den richtigen
Zutaten. Genau dafiir steht RAPS.

Unser Foodservice-Sortiment wurde entwickelt, um Profis im Alltag zu unterstitzen: mit
Losungen, die Prozesse vereinfachen, Qualitat sichern und kulinarische Vielfalt erméglichen.

Ob Gastronomie, Gemeinschaftsverpflegung, Metzgereien oder Caterer - RAPS bietet ein
leistungsstarkes Sortiment, das Kreativitat fordert und gleichzeitig Effizienz schafft. Von fein
abgestimmten Gewilrzkompositionen liber charakterstarke Marinaden bis hin zu Saucen,
Toppings und ausgewahlten Compounds: Unsere Produkte bringen Geschmack auf den
Punkt: intensiv, authentisch und verlasslich im Einsatz.

Dabei denken wir Genuss ganzheitlich. Internationale Geschmackstrends treffen auf regionale
Vorlieben, moderne Anwendungen auf handwerkliche Anspriiche. Das Ergebnis sind kulinarische
Losungen, die sich flexibel einsetzen lassen - fiir Frontcooking, Buffets, Theken, Produktion oder

Grillkonzepte - und entwickelt, um im entscheidenden Moment zu lberzeugen:
beim Geschmack.

Mit tGber 100 Jahren Erfahrung, technologischer Kompetenz und einem klaren Blick nach vorn
ist RAPS Ihr Partner fiir professionelle Zutatenlésungen. Fir konstant hohe Qualitat. Fir sichere
Prozesse. Und fiir Produkte, die den Unterschied machen.

Entdecken Sie unser Sortiment - entwickelt fur Profis, gemacht fir Genuss.

Tresordose

Streudose

Weithals- kleine
dose Tresordose

PIKTOGRAMME

Q keine deklarationspflichtigen Allergene

Produkte ohne allergene Zutaten wie z. B. Soja, Fisch,
Nuss & Gluten. Keine Allergenkennzeichnung auf
Etiketten gemaB LMIV.

a keine deklarationspflichtigen
Zusatzstoffe / E.-Nr.

Diese Produkte enthalten keine auf der Speisekarte
deklarationspflichtigen Zusatzstoffe wie z. B. Glutamat.

@ Vegan

ALLERGENINFORMATION

[A] glutenhaltiges Getreide [E] Erdnuss
[B] Krebstiere [F] Soja
[C] Ei [G] Milch oder Laktose

[D] Fisch [H] Schalenfriichte

% Vegetarisch

Diese Produkte enthalten kein
Fleisch und Fisch bzw. keine
daraus hergestellten Erzeugnisse.

Diese Produkte enthalten keine
Zutaten tierischen Ursprungs.

@ Quetschflasche

Tresorbeutel

@ Cook & Chill

Die mit diesem Symbol gekenn-
zeichneten Produkte sind fiir die
Zubereitung im Cook & Chill-
Verfahren geeignet.

Erklarung: 0G/0ZG =
Ohne zugesetztes Glutamat

[L] Sellerie [P] Lupinen
[M] Senf [R] Weichtiere

[N] Sesam [---] keine Kenn-

[O] Sulfit zeichnungspflicht
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SALAT & CO.

Genuss beginnt oft mit dem ersten Bissen. Hochwertige Ole und ausgewéhlte Essige pragen
Salate, Buffets und feine Kompositionen: frisch, klar und aromatisch. Unsere Auswahl bringt
eine besondere Kulinarik in die Kiiche und verleiht Gerichten Charakter und Handschrift.
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1001525-001

1091395-002
1000395-004
1093193-007
1000392-004
1093670-007
1093191-004
1093669-007

1000390-004

1009164-000

1093812-000

1093188-000

1000391-004

1093192-004

@ veean

CREMA ALL'ACETO BALSAMICO

di Modenal. G. P.
Enthalt: SULFIT

ACETO BALSAMICO DI MODENA G.G.A.
Enthalt: SULFIT

APFELESSIG
Enthalt: SULFIT

ESSIGZUBEREITUNG MIT BEERENAROMA
Enthalt: SULFIT

ESSIGZUBEREITUNG MIT BIRNENAROMA
Enthalt: SULFIT

ESSIGZUBEREITUNG MIT HIMBEERAROMA
Enthalt: SULFIT

ESSIGZUBEREITUNG MIT MANGOAROMA
Enthalt: SULFIT

ITALIENISCHER CONDIMENTO BIANCO
Balsamicoessig. Enthélt: SULFIT

MISCHKARTON ESSIG

Aceto Balsamico di Modena G.G.A., Essigzubereitung mit Beerenaroma,
Italienischer Condimento Bianco, Essigzubereitung mit Birnenaroma,
Rotweinessig, WeiBweinessig. Enthéalt: SULFIT

MISCHKARTON ESSIG & 6L DUETT

Essigzubereitung mit Himbeeraroma, Walnussol, Apfelessig, Sesamadl
kaltgepresst, WeiBweinessig, Steirisches Kiirbiskernél G.G.A. Enthélt: SULFIT

MISCHKARTON ESSIG 11

3x Aceto Balsamico di Modena G.G.A., 2x Italienischer Condimento Bianco,
1x WeiBweinessig. Enthalt: SULFIT

ROTWEINESSIG
Enthalt: SULFIT

WEISSWEINESSIG
Enthélt: SULFIT

@ cooka CcHILL [ Allergencode | Erklérung siehe Seite 3.

0,51

6x0,251

6x0,51

3x0,51

6x0,51

3x0,51

6x0,51

3x0,51

6x0,51

6x0,51

6x0,51

6x0,51

6x0,51

6x0,51

Flasche

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

Karton

CHEFS ON FIRE | PRODUKTKATALOG

20

(0]

(& L]

(0]

eO00

(0]

g

(0]

00

(0]

eO00

(0]

eO0e

(0]

Q00

(0]

eO0e

(0]

e0®

(0]

QOO0

(0]

(& L]

(0]

eO00

(0]

7



1000409-004

1000406-004

1000415-007

1000408-004

1093209-007

1093210-007

1093280-007

1009157-000

1093189-000

1093194-000

1091399-002

1000399-004

1093597-007

1093320-004

1000407-004

1000405-004

1000416-004

1000400-004

1000401-004
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BARLAUCHOL

BASILIKUMOL

CHILIOL

Mit nativem Olivend

CURRYOL

DISTELOL

| extra

ERDNUSSOL gerostet

Enthalt: ERDNUSS

LIMONENOL

Olivendl mit Limone

nnote

MISCHKARTON OL

Basilikumdl, Bérlauchdl, Currydl, Olivendl, Rucoladl, Walnussol

Enthalt: WALNUSS

MISCHKARTON 6L Il

3x Olivendl, 1x Walnussdl, 1x Curryél, 1x Traubenkerndl

Enthalt: WALNUSS

MISCHKARTON PREMIUM OL

Steirisches Kirbiskerndl G.G.A., Chiliél, Rucoladl, Olivendl
Orange, Erdnussol, Disteldl. Enthalt: ERDNUSS

OLIVENOL

OLIVENOL ORANGE

Olivendl mit Orangennote

RAPSOL

RUCOLAOL

SESAMOL kaltgepresst

Enthalt: SESAM

STEIRISCHES KURBISKERNOL G.G.A.

TRAUBENKERNOL

WALNUSSOL gersstet

Enthalt: WALNUSS
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1037963-003

1714359-001

1037965-002

1862242-001

1862551-001

1862734-001

1862047-001

1705720-001

1862723-001

1862010-001

@ veean

HAUSDRESSING

Streuféhiges Dressing mit feinen Kréutern und Bindung. .
Kréuter bleiben in der Schwebe. + 800 ml Wasser + 80 ml Ol.

Enthalt: SENF

HAUSDRESSING MILD

Fertiges, fliissiges Dressing mit Branntweinessig, Honig,
Salz, Pfeffernote und Zwiebelpulver

ITALIA DRESSING

Streuféhiges Dressing mit angenehmer Zitronennote.
+800 ml Wasser + 80 ml Ol.

KNOBLAUCH-KRAUTER DIP-WURZUNG

Wiirzmittel als Basis zur einfachen Herstellung von
Knoblauch-Krauter Dip Saucen. 30-40 g Knoblauch-
Kréauter Dip + 800 g Sauerrahm + 200 g Joghurt

ORIGINAL KARTOFFELSALATDRESSING

Streuféhiges Dressing mit einem harmonischen Geschmacksbild.
Zubereitung fiir 5 kg Kartoffelsalat: 130 g RAPS Kartoffelsalatdressing,
1 Liter Wasser und 200 ml Ol glatt riihren, 10 Minuten ziehen lassen
und mit den Kartoffeln vermengen.

Enthalt: SENF

SALATDRESSING BASIS

Fertiges, streufdhiges Basisdressing fiir unzéhlige Varianten.
Fiir 1 Liter Dressing 150 g Salatdressing Basis mit
250 ml Speisedl und 600 ml Wasser mischen.

Enthélt: SENF

SALATDRESSING KLAR
Fertiges, streufdhiges Basisdressing mit feiner Krauter- und Essignote.
Enthélt: SENF

SALATDRESSING KLAR

Klares, flissiges Salatdressing fiir Wurstsalate, Blattsalate,
Rohkostsalate, Antipasti und Dips

Enthalt: SENF

SALATDRESSING KRAUTERGARTEN

Die feinherbe Krauternote harmoniert ausgezeichnet mit der dezenten
Séure des Dressings und sorgt zusammen mit der sahnigen Textur fir
ein besonders rundes Geschmacksbild und bringt damit den Eigen-
geschmack des Salates sehr gut zur Geltung.

150 g Salatdressing + 250 ml Speisedl + 600 ml Wasser

Enthélt: MILCH, SENF

SALATDRESSING KRAUTER-TOMATE

Fertiges, streufdhiges Dressing mit mediterraner Kréuter-,
Tomaten- und Essignote.

@ cooka CcHILL [ Allergencode | Erklérung siehe Seite 3.

120 g

nach

Geschmack

120 g

30-40 g

130 g

150 g

120 g

600 g

150 g

150 g

4 kg

5kg

0,35 kg

1kg

5kg

4,5 kg

4,5kg

Eimer

Kanister

Eimer

Dose

Eimer

Eimer

Eimer

Kanister

Eimer

Eimer
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10

1093787-000

1093750-001

! 1093750-002

1093794-000

1693055-002

R

1093419-011

[ CIES <]

1693053-002

N

1693449-001

1693054-002

1093625-001

1009158-000

1696130-002
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ESSIG & OLSTANDER PREMIUM 1

ESSIG & OLSTANDER 1
STANDARD 3ER

ESSIG & OLSTANDER 1
STANDARD 6ER

GEWURZMUHLENDISPLAY 1

Attraktive Présentationsform fiir sieben
Gewiirzmiihlen auf Buffets, Tischen und in
Free Flow Bereichen (unbefiillt).

GEWURZMUHLEN-MENAGE

Attraktive Présentationsform fiir zwei
Gewiirzmiihlen auf Buffets, Tischen und in
Free Flow Bereichen (unbefiillt).

GEWURZMUHLEN-MENAGE
UNBEDRUCKT

TISCHMENAGE FUR ESSIG/OL 1
& GEWURZMUHLEN

Pfeffer, Koriander, Chili, Zwiebel,
Paprika, Thymian

ARRABIATA 6x40g

Grobe Wirzzubereitung zum
Abschmecken von fertigen Speisen.
Pfeffer wei/schwarz/griin, Rosa 6x50g
Beeren

BUNTER PFEFFER
Grobe Wiirzung zum Abschmecken von
fertigen Speisen.

Pfeffer, Senfsaat, Chili, Koriander,
Zwiebel, Knoblauch, Ingwer

INDIEN CURRY 6x40g

Grobe Gewiirzzubereitung zum
Abschmecken von fertigen Speisen.
Enthélt: SENF

Kristallsalz 6x100g

KRISTALLSALZ
Grobes, zart rosafarbenes Salz aus der Salt
Range siidlich des Himalaya-Massivs.

Basilikum, Knoblauch, Oregano,
Thymian, Zwiebel, Tomate

MEDITERRAN 6x35g

Grobe Wiirzung zum Abschmecken von
fertigen Speisen.

Meersalz 6x50g

MEERSALZ GROB

Kérniges Meersalz fiir Fleisch, Fisch,
Gefligel, Gemise und Nudeln.

MISCHKARTON
GEWURZMUHLEN

Arrabiata, Bunter Pfeffer, Indien Curry,

Mediterran, Meersalz und Steakpfeffer

Enthalt: SENF

Pfeffer, Piment, Thymian, Salz, Zwiebel

STEAKPFEFFER 6x50g

Grobe Wiirzung zum Abschmecken von
fertigen Steakgerichten.

Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE
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SUPPEN & SAUCEN

SUPPEN/BRUHEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPA-
PRO KG/L CKUNG
_ 1000949-001 ASIA-BOUILLON 20¢g 4ke Eimer & YTl o)
'@ Mit Ingwer, Soja und Zitronengras abgeschmeckt.
- Enthalt: WEIZEN, SOJA [A,F]
BLUMENKOHLCREMESUPPE 80¢g 2,5 kg Eimer QG%@
Ein streuféhiges Instant-Suppenpulver fiir Blumenkohlcremesuppen (]
CHAMPIGNONCREMESUPPE 80¢g 2,5 kg Eimer QG%@
Ein streuféhiges Instant-Suppenpulver fir Champignoncremesuppen (]
1862003-002 FEINE SUPPE TYP RIND OG 20g 4kg Eimer 0
1862003-004 Aromatische Streuwiirze fiir klare Suppen, sowie zum Verfeinern von 14 kg Eimer
Saucen, Fleisch-, Reis- und Teiggerichten. (1
Vs 1862464-002 FEINE SUPPETYP RIND 22 g 14 kg Eimer a
[ Aromatische Streuwiirze mit Rindfleischanteil fiir klare Suppen, sowie
ﬁ zum Verfeinern von Saucen, Fleisch-, Reis- und Teiggerichten. [—1
l Vollmundig-runder Geschmack und goldgelbe Optik.
1000996-005  FEINE TOMATENSUPPE 130g Sy QOe0
Cremig-fruchtige Instant-Bindung. Enthéalt: WEIZEN (A]
TN, 1000914-001 FLEISCHBOUILLON 20¢g 12kg Eimer Q0 ®
t Ohne Zusatz geharteter Fette. -
% 1000997-005 FUNFKRAUTERSUPPE 10g 1,1kg Tresorbeutel %@w
Instant-Bindung fiir cremig-sahnige Kréutersuppe, mit verschiedenen
: Krautern. Enthalt: El, GLUTEN, MILCH [C,A,C]
1914591-001  GEKORNTE BRUHE 20g 5kg Eimer QOO20
Klare Briihe ohne Sichteinlage. Auch zum Wiirzen und Abschmecken. (]
1726539-001  GEMUSEBRUHE BASIC 20g kg Eue QOO0
[NEU!] Basis fiir klare Gemiisesuppen, zum Wiirzen und Abschmecken von
Gemiise, Fonds, Saucen und Gerichten. (-1
1000970-002 GEMUSEBRUHE GARTNERIN 20¢g 4kg Eimer QRO 0
1000970-001 Vegetarische Streuwiirze fiir alle Suppen, Gemiisesorten, Briihen 10kg Eimer
und Vollwertgerichte. (]
1000915002 KLARE HUHNERBOUILLON 20g 4ke Eimen Qo0 4k )
b ¥ 1000915-001 Sofort I8sliche Instant-Suppenbasis fiir Hiihnereintopf und Trink- 12kg Eimer
"R. -.j bouillon, zum Verfeinern von Hithnersuppen, Eintdpfen und Paella. (]
1726904-001 SPARGELCREMESUPPE 80g 25kg  Eimer [a Lk i Yocon]
[NEU!| Ein streuféhiges Instant-Suppenpulver fiir Spargelcremesuppen
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SAUCEN

SUPPEN & SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1000934-001 FEINE SAUCE BECHAMEL Muskat, Zwiebel, 150 g 10 kg Eimer
Q
Sofort |6sliche Instant-Sauce mit Muskat, M|Ii<;ih-rupr}df§arhnepulver,
Milch- und Sahnepulver. welber Flette [C]
Enthalt: MILCH
1000436-004 BRATENSAFT 0ZG Tomate, Aroma Typ Rind, 100 g 3,5kg  Eimer QOO0
1000436-002 Sofort I8sliche Instant-Sauce mit Brﬁtzwmbe}ﬁxgakt, 10kg Eimer
authentischem Bratengeschmack und SR (AU, (]
N R Wacholderbeerdl
spezieller Bindung.
1000435-004 BRAUNE SAUCE Paprika, Tomate, Aroma 120 g 3,5kg Eimer " :
~ - . Typ Rind, schwarzer : QG%@@
1000435-002 Sofort Isliche Instant-Sauce mit Pieffer. Zwiebel 10kg Eimer
hochwertigem, kréftigem Fleischextrakt efter, cwiebe (]
und spezieller Bindung.
1000973-003 FEINE SAUCE CURRY Ingwer, Cumin, 170 g 8 kg Eimer G % @
Sofort |6sliche Instant-Sauce, mit Ananas- Kulr\furmé, rKrOkOASnm:]SS’ e
und Kokosnussgeschmack abgerundet. pulver, Lurry, Ananassa [G]
Konzentrat
Enthalt: MILCH
1000944-001 FEINE SAUCE ZU GEFLI:IGEL Karotte, Zitrone, Aroma 100 g 10 kg Eimer " c
BRAUN Typ Huhn, Rosmarin, 0 e @
Zwiebel [—--]
Sofort |6sliche Instant-Sauce, mit
Huhnaroma abgerundet.
1000434-003 HELLE SAUCE WeiBer Pfeffer, Muskat, 120 g 3kg Eimer "
(ALK
1000434-002 Sofort I8sliche Instant-Sauce mit ﬁ:gglg’r&:ﬂa’ Z4 Eher 9kg Eimer
Butteraroma, sémige Konsistenz durch u (-]
die kaltquellende Bindung.
1000414-001 SAUCE A LA HOLLANDAISE Butter, Eigelb- und 160 g 3kg Eimer e % @
Sofort |&sliche Instant-Sauce, cremig, gﬁiu:sagcfﬁmfr;k m
mit Eigelbpulver und Buttergeschmack. itrone, Brihe, Kurkuma [C, G]
TK-stabil.
Enthalt: EI, MILCH
1711103-001 FEINE jKGERSAUCE Schwarzer Pfeffer, 100 g 2,9 kg Eimer e % @
Sofort |&sliche Instant-Sauce fir iilfm:ll.lipulvi:’ Zitron
Schnitzel, Geschnetzeltes, Ragouts ierlingaroma, ZItro 'e, [G]
A o Aroma Typ Huhn und Rind
und Convenience-Spezialitaten.
Enthalt: MILCH
1000942-001 FEINE KASESAUCE Zwiebel, Knoblauch, 160 10 k Eimer
g 8 ‘.
Sofort I8sliche, cremige Instant-Sauce Mus"kat, Joghurt- und..
mit Kasegeschmack. Sprithsahnepulver, Kase- [G]
pulver, schwarzer Pfeffer
Enthalt: MILCH
1000941-004 FEINE SAUCE PFEFFERRAHM Butteraroma, Sahne- 180 0,9 k Tresorbeutel
g g t
- 1000941-001 - . " pulver, schwarzer und 180 g 8 kg Eimer
e Sofort I8sliche Instant-Sauce mit gefrier- .
- - . griiner Pfeffer, Aroma Typ [G]
getrockneten griinen Pfefferkérnern. R
& o R Huhn und Rind
- Enthalt: MILCH
1862668-001 RAHM-FIX Rahm, Vollmilch, 3 kg Eimer %
Universalbasis fiir Rahmsuppen, Kartoffelfaser
Rahmsaucen und Bechamel- [G]
anwendungen. ZUGABEN:
Enthélt: MILCH Rahm-/Cremesuppen: 120 g
Rahmgemiise,
Rahm-/Cremespinat: 160 g
Rahmspinat aus
TK-Pellets: 200g
Bechamel: 200g
Gemiisestrudel: 300g

@ veean

@ cooka CcHILL

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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SUPPEN & SAUCEN

SAUCEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1000438-002 RAHMSAUCE Butteraroma, Sahnepulver, 180 g 3kg Eimer G % @
1000438-001 Sofort I8sliche Instant-Sauce mit :chvl\flar;er P;eggrszroma 8 kg Eimer
Sahnepulver und Butteraroma. yp Huhn und Rin [G]
Enthalt: MILCH
1039830-002 RINDERBRATENSAUCE Tomaten, Lorbeerblétter, 100 g 3,5kg Eimer QG%@@
1039830-001 Sofort I8sliche Instant-Sauce mit :E\:\;z?z’eﬂzzlf?::h’ 10kg Eimer
Rinderaroma, Paprika- und Brilhe. Zit ’ (1
Lorbeergeschmack. rune, Zitrone
1039831-001 SCHWEINEBRATENSAUCE Paprika, Knoblauch, 100 g 10 kg Eimer A Y E
- . Zwiebel, weiBer Pfeffer, 0 e % @ @
Sofort I6sliche Instant-Sauce mit Briihe. Kiimmel. Tomate
Bratenaroma, mit Kiimmel- und Mai r’ n ’ ’ ]
Majorannote abgerundet. ajora
1000437-003 TOMATENSAUCE Tomate, Zwiebel, 140 g 4 kg Eimer Q G % @ @
1000437-001 Sofort I8sliche Instant-Sauce mit gnoblauch, Thymian, 10 kg Eimer
fruchtigem Tomatenpulver und regano []
kaltquellender Bindung.
1000940-001 FEINE TOMATENSAUCE Tomate, Zwiebel, 150 g 10 kg Eimer A Y E
TOSKANA Knoblauch, Oregano, QG®@®
Rosmarin, Chili, =]
Sofort I6sliche Instant-Sauce mit Fenchel
fruchtigem Tomatenpulver und typisch
italienischer Krauternote.
1700717-001 ZITRONEN-BUTTERSAUCE Butter- und Sahnepulver, 150 g 3kg Eimer G % @
Sofort I6sliche Instant-Sauce mit einem Eu?tebralroma, Zitrone,
frischen Zitronengeschmack, mit Butter- wiebe [G]
und Sahnepulver verfeinert.
Enthalt: MILCH
- 1919145-001 KALTBINDUNG 408 1ke Tresorbeutel N DO O
= Geschmacksneutrale, kaltquellende Bindung aus modifizierter Stérke. (]
L _—
1039914-004 ROUX DUNKEL WG W0l Eimer QOO
Geschmacksneutrales Granulat zum Binden von dunklen Suppen,
Saucen, Ragouts und Gulaschvariationen. [A]
Enthalt: WEIZEN
. 1039899-004 ROUX HELL 60-80 g 10 kg Eimer G % @
Geschmacksneutrales Granulat zum Binden von hellen Suppen, Saucen,
Ragouts und Gulaschvariationen. [A]
Enthalt: WEIZEN
1000975-003 SAUCENBINDUNG DUNKEL 60-80 g 1kg Tresorbeutel % @ @
y 10002252001 Geschmacksneutrale Bindung fiir dunkle Fonds und Saucen. 08018 10ke Emes
Enthalt: WEIZEN [A]
1700706-001 SOSSENBINDER DUNKEL 30-50 g 3kg Eimer
Geschmacksneutrale Bindung fiir dunkle Fonds, Saucen,
Ragouts und andere Schmorgerichte.
W |:,. . 1697688-001 SOSSENBINDER HELL 30-50 g 3kg Eimer Q e % @ @
é" i Geschmacksneutrale Bindung fiir helle Fonds und Saucen. (]
N :"-\.;"5
1000597-003 SUPPEN- & SAUCENBINDUNG 30-50 g 1kg Tresorbeutel G % @ @
1000597-001 Geschmacksneutrale, helle Bindung fiir Suppen und Saucen. 10 kg Eimer
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Enthalt: WEIZEN

Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE

G KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFE / E-NR.

[A]

@ vecETARISCH

Mit scharfem Geschmack und spezieller
Thai-Red-Curry-Paste abgerundet.

Chili, Sojasauce,
Tomatenmark, Zitrone

PAJE il

-]

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
" 1713040-002 WOK-SAUCE CURRY Curry-Geschmack, 100 g 5kg Eimer A Y E
. L Ingwer, Koriander, a e % @
Mit fruchtig-pikantem Curry-Geschmack. Kard Kurk
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. ardamom, Rurkuma (-]
1713747-001 WOK-SAUCE HONEY-PEPPER Honig, Sojasauce, 100 g 5kg Eimer G %
Mit siiB-scharfem Geschmack. Fix und SK?]ZVI\;Ia;ﬁL Pfeffer,
fertig zum sofortigen Einsatz. [F]
Enthalt: SOJA
1713840-001 WOK-SAUCE HOT SPICE Sambal Oelek, Brannt- 100 g 5kg Eimer Q e % @
Mit feurig-scharfem Geschmack. wenessizyinoblaucy
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. (]
-
1713808-001 WOK-SAUCE INGWER-ANANAS Ingwer, Ananas- 100 g 5kg Eimer A Y E
Howiirg ; Geschmack, Knoblauch, 06%@
Mit wiirzig-fruchtigem Geschmack. Zwiebel
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. wi (-]
. 1713810-001 WOK-SAUCE LIME-COCONUT  Kokos, Ingwer, Limette, ~ 100 g 5kg Eimer [a L& LY vom)
Mit fruchtigem Limetten-Kokos- Koriander, Kurkuma, Chili
Geschmack. Fix und fertig zum sofortigen (]
Einsatz.
1713812-001 WOK-SAUCE SOJA-PFLAUME Sojasaucg, Pflgumen, 100 g 5kg Eimer G % @
Mit typisch asiatischem Geschmack und Branntweinessig
fruchtiger Pflaumennote abgerundet. [F]
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.
Enthélt: SOJA.
1713818-001 WOK-SAUCE SOJA-SESAM Sojasauce, Ingwer, 100 g 5kg Eimer e % @
Mit wiirzig-authentischem Geschmack fir an.blflfh’ssesam.fl
asiatische Gerichte. Fix und fertig zum gerostetes sesamo [FN]
sofortigen Einsatz. Enthélt: SOJA, SESAM
1712857-002 WOK-SAUCE SUSS-SAUER Chili, Paprika, Brannt- 100 g 5kg Eimer A Y E
. . . " weinessig, Knoblauch, 060@
Mit typisch asiatischem SiiB-sauer- A £k trat
Geschmack. Fix und fertig zum sofortigen nanassatt-tonzentra (1
Einsatz.
1713814-001 WOK-SAUCE THAI GREEN Griine Thai-Curry- 100 g 5kg Eimer o e % @
Mit scharfem Geschmack und spezieller ;;i;i’eih!;f?ffknu%a
Thai-Green-Curry-Paste abgerundet. 8ras, ]
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.
‘ 1713816-001 WOK-SAUCE THAI RED Rote Thai-Curry-Paste, 100 g 5kg Eimer

@ veean

Fix und fertig zum sofortigen Einsatz.

@ cooka CcHILL

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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SUPPEN & SAUCEN

FEINKOSTSAUCEN

Dip-Sauce fiir Gegrilltes mit fruchtigem Geschmack auf Basis
von Preiselbeeren, Tomate und Paprika/Curry gerduchert.

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPA-
PRO KG/L CKUNG
1694903-001 BARBECUE SAUCE nach 1,1kg Quetsch- 0 % @
Dip-Sauce mit feiner Rauchnote auf Basis von Tomatenmark. Geschmack flasche
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. (]
1001507-001 BOMBAY DIP nach 1,3 kg Quetsch- G %
_ . . " " fm G (21 Geschmack flasche
1039455-002 Dip-Sauce fiir Gegrilltes oder als variable Basis fiir Grillsaucen. 24 x
Pikant-feurige Ingwer-Curry-Honig-Note. 240 ml Karton [M]
Enthélt: SENF
1725627-001 CHIPOTLE SALSA nach ke Dose QOO
[NEU!] Eine fix und fertige Salsa Dip-Sauce fir alle BBQ-Spezialitdten und Geschmack
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und Geflligel. (1
1691149-004 CURRYSAUCE FUR CURRYWURST nach 1,3 kg Quetsch- 0 % @ @
1691149-009 . oo . . Geschmack 6 kg flasche
Wiirzsauce mit siiB-pikantem Geschmack. Fix und fertig Kanister
geeignet fir Currywurst, Schaschlik und Ragouts. Kalt und ! (]
heiB verwendbar.
1695363-001 CURRYSAUCE TROPICAL nach Skg Eimer Q SO0
Wiirzsauce mit fruchtigem Kokos-Ananas-Geschmack. Geschmack
Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. (1
A 1862284-001 GRILL-DIP RANGERS BBQ nach 2kg  Quetsch- o EHE
- -L R Wiirzige Dip-Sauce mit feiner Rauchnote. Begelimmee fasche (]
1716740-001 HENDL BARBECUE SAUCE nach 1,2 kg Quetsch- %
. . . - e Geschmack flasche
Fix und fertige Dip-Sauce mit pikanter Note, speziell fiir
Gefligel-Gerichte und Fingerfood. (M]
Enthélt: SENF
1001508-001 HOT MANGO DIP nach 1,3 kg Quetsch-
. - . - . Geschmack flasche 0 % @
Dip-Sauce fiir Fingerfood mit Mangopiiree und Chiliextrakt.
Auch zum Abschmecken und Verfeinern von exotischen Gerichten. (-1
- 1695361-001 PAPRIKASAUCE BALKAN nach 5kg Eimer 0 e % @ @
Wiirzsauce mit stiB-pikantem Geschmack auf Basis von Paprika, Geschmack
Zwiebeln und Chili. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. (-1
1728329-001 RANCH DIP-SAUCE nach 1kg Quetsch- e % @
m Eine cremige, klassische Dip-Sauce mit authentischem Geschmack. Geschiack flasche
Ob als Dip zu knusprigen Fingerfoods, als Topping fiir saftige Burger (1
oder als ideale Ergénzung zu herzhaften BBQ-Spezialitaten.
Enthéalt: SENF
1696989-002 SANDWICHCREME SCHALOTTE nach 1,1kg Quetsch- %
R . . . . Geschmack flasche
SiBlich-pikanter, buttriger Geschmack auf Basis von gerdsteten
Schalotten und Paprika. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. [G]
Enthélt: MILCH
1726023-001 SCHASCHLIK-SAUCE nach 5kg Eimer ae@@@
m Fix und fertige Sauce mit Paprika, Zwiebel, Apfelsaftkonzentrat, Geschmack
Koriander, Knoblauch und Bratzwiebelnote. (-]
1000732-006 SOJASAUCE O0SOYO nach 1,1kg Quetsch- c
. . . - Geschmack flasche e%@®
Zum Wiirzen von Fleisch, Fisch, Gemiise, Saucen, Suppen und Salaten.
Enthalt: WEIZEN, SOJA [A F]
1001531-002 SWEET CHILI DIP nach 1,3 kg Quetsch-
. - . . Geschmack flasche 0 %@
Dip-Sauce mit sliB-saurem Geschmack auf Basis von Paprika und
Sambal Oelek mit Essig und Gewiirzen. Auch zum Verfeinern. (-1
1695346-001 TENNESSEE SAUCE nach Ske Eimer
4 . . . . Geschmack 0 %@ @
4 Wiirzsauce mit rauchigem Geschmack auf Basis von Pfeffer,
Knoblauch und Chili. Fix und fertig zum sofortigen Einsatz. (-1
" 1711533-001 WILD BERRY DIP nach 1,2 kg Quetsch-
‘ Geschmack flasche 0 %@
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ROHGEWURZE

Geschmack beginnt bei der Qualitat des Rohstoffs. Unsere Rohgewirze stammen aus ausgewahlten
Ursprungsléandern und werden besonders schonend verarbeitet, um ihre natirliche Aromatik zu
bewahren. Fur klare, unverfalschte Geschmacksbilder aus aller Welt.




ROHGEWURZE

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG
1862102-001 ANIS 0.5kg  Dose QOO0
ganz [—]
1091429-001 CHILI 0,3 kg Streudose ‘ ‘
1000820-001 gemahlen 05ke pose [" ]k % @ @
1862177-001 CHILI O4kg  Dose QOO0
geschrotet =]
1000889-001 CUMIN (KREUZKUMMEL) 02kg  Dose QOHO0
gemahlen [—]
1862106-001 FENCHELSAMEN 0,35kg.  Dose QOHO0
ganz [—]
1000824001  INGWER 02kg  Dose QOO0
gemahlen -1
1705191-001 KARDAMOM Tke Tresorbeutel N QDO O
ganz [—]
 1000821-001 KARDAMOM O.zkg  Dose QOO0
in der Schale gemahlen (]
- -
p S8 1eos70s-001 KNOBLAUCHFLOCKEN Tkg Tresorbeutel @D S O
e § (-]
J"'_:"
1091430-001 KNOBLAUCHGRANULAT 05kg  Streudose oW ¢
1000866-001 07kg  Dose Qo000
1000866-006 1kg Tresorbeutel [---]
1862191-001 4 kg Eimer
S8 1711052-001 KNOBLAUCHGRANULAT GERAUCHERT 0,35kg  Dose Q020
-]
1000825-002  KNOBLAUCHPULVER kg Tresorbeutel QDO @
gemahlen -1
ﬁﬂ 1000865-007 KNOBLAUCHSCHEIBEN 0,35kg  Dose QOO0
f 4 getrocknet =]
-~
S, 1000822-001 KORIANDER 0.35kg  Dose Q220
ganz [—]
. 1000823-001 KORIANDER e (e QOO0
gemahlen T==]]
1000826-001 KUMMEL 0,55kg  Dose a ] &
1000826-004 1kg Tresorbeutel Q e % @ @
1862111-001 ganz 3kg Eimer [-—]
1091426-001 KUMMEL 0,3kg  Streudose o ¢
1862112-002 emahlen 0,5kg  Dose Q0O00
1000827-006 = Tkg Tresorbeutel [-—-]
1862112-001 3kg Eimer
1862113-001 KUMMEL 0.65kg  Dose QOO0
geschrotet
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[]

ROHGEWURZE

DAJ e Tiidod o

-]

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT  VERPA-
CKUNG
1000860-001 KURKUMA 0.55kg  Dose QOO0
gemahlen (=)
1090828-001 LORBEERBLATTER 0.05kg  Dose D
1000828-005 ganz 0,5 kg Tresor- k t % @ @
beutel (]
@ 1000829-003 MACISBLUTE Tkg U 0
beutel a G % @ @
gemahlen l==]
1000879-001 MUSKATNUSS 0.5kg  Dose Q220
fein gerieben [—]
1000831-001 MUSKATNUSS 03kg  Dose QOO0
ganz [—]
#0 " 1000832-001  MUSKATNUSS 045ke  Dose QOO0
N gemahlen [--]
1000833-001 NELKEN 0.2k Dose QOO0
ganz [—]
1862120-001 NELKEN O.2kg  Dose QOOS0
gemahlen [—]
‘ 1832701-002 PAPRIKA BONITO 9 ke Eimer QOO0
]
1862122001 PAPRIKA EDELSUSS 0,5kg  Dose A LE
1835276-002 emahlen 1kg Tresorbeutel a e % @ @
1835276-001 g 9 kg Eimer (-]
1000836-020 PAPRIKA EDELSUSS bolg D A LE
‘ 1000836-009 1kg Tresorbeutel a G % @ @
gemahlen (=)
1000837-007 PAPRIKA EXTRAROT 0,5kg  Dose QD0
gemahlen ]
1711051-001 PAPRIKA GERAUCHERT 0,25kg  Dose QB0
gemahlen =T
1000835-010  PAPRIKA ROSENSCHARF 05kg  Dose QB0
gemahlen ]
1000839-001 PAPRIKACHIPS MIXED Bolg  Dbese QOO20
(]
1000897-001 PFEFFER BUNT 0.5kg  Dose QOO0
ganz [—]
1004659-001  PFEFFER GRUN 0.14kg  Dose QOO0
ganz, gefriergetrocknet (]
6 1000892-004 PFEFFER GRUN IN LAKE 0.5kg  Dose

@ vecetariscH @ veean
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ROHGEWURZE ROHGEWURZE
ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA- ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPA-
CKUNG CKUNG
1000841-001 PFEFFER SCHWARZ 0,65 kg Dose “ ‘ 1000867-001 ZWIEBELGRANULAT 0,45 kg Dose " ‘
1000841-003 1kg T —— Q k %@@ e N k t %@@
1862130001 ganz iy A 2-3 mm, helle Qualitat
3,4 kg Eimer (1 ’}E " (-]
=
1000815-029 PFEFFER SCHWARZ 0,5kg Dose QOO0 1000878-001 ZWIEBELGRIES 0,6 kg Dose A
- ebrochen/geschrotet, 0,8-1,5 mm ’ k e % @ @
g 8 (-] getrocknet, helle Qualitat (]
1091424-001 PFEFFER SCHWARZ 0,35 kg Streudose ‘ ‘ “)  1000883-006 ZWIEBELSCHEIBEN 0,5 kg Tresor- .
ossig oo QOO0O B 2 o 00000
:ggg?;zzggr 1kg Tresorbeutel [-] &,“ ) g o
2,8 kg Eimer el >
1000843-002 PFEFFER WEISS 0.7kg  Dose Q220
ganz
(] SALZE
1091421-001 PFEFFER WEISS 0,35 kg Streudose Qe%@@ 1862511-001 BLACK FINGERSALT 0,25 kg Dose Qe%@@
1000844-001 0,5 k Dose Optisch seh hende, fili Flock: bestem M I
gemahlen ,0 Kg ptisch sehr ansprechende, filigrane Flocken aus bestem Meersalz
1000844-006 kg Tresorbeutel L] zum Wiirzen und Dekorieren. (I
1037304-001 PFEFFERMISCHUNG 0,55 kg Dose ae%@@ 1718601-002 DEUTSCHES RAUCHSALZ 1kg Tresor- Qe%@@
bunt geschrotet Wird im Kaltrducherverfahren hergestellt, bernstein-braune Farbe und mit beutel
[--] intensivem, natiirlichem Raucheraroma (-]
1000846-001 PIMENT 0,4 kg Dooe Q e%@ @ 1717989-002 FLEUR DE SEL 1kg Tresor- Q e% @@
ganz Sonnengetrocknetes Meersalz, knusprig, mild. 0,5 - 2 mm Kérnung bl (]
=]
1000847-025 PIMENT 0,2 kg Dose 0 .3 % @ @ 1718474-002 KALAHARI WUSTENSALZ FEIN 1kg Tresor- Q G % @ @
gemahlen Reines sonnengetrocknetes Natursalz ohne Zusatze aus der Kalahari Wiiste beutel (]
(]
1000849-007 PISTAZIEN 1kg Tresor- G % @ @ 1718476-002 KALA NAMAK GEWURZSALZ FEIN 1kg Tresor- G % @ @
o 4 beutel Wird in der indischen Kiiche als Gewi det, hat einen schwefeli beui
A-Grade, griin, ganz, geschélt (H] ird in der indischen Kiiche als Gewtirz verwendet, hat einen schwefeligen (0]
sl - (eierdhnlichen) Geschmack. Trendprodukt in der veganen Kiiche
At LA Enthalt: SCHWEFELDIOXID
1000813-001 ROSA BEEREN 0,3kg  Dose QB0 1000752-002  KOCHSALZ GECOATET Tke Tresor- QOO0
ganz (-] Der Fettmantel verhindert das , Aussaften® des Gargutes (z.B. Fleisch). beutel
Bei 60 °C 6ffnet sich der Fettmantel (in der Pfanne oder am Grill) und gibt (1
die Wiirzkraft des Salzes frei. Bestens geeignet fiir mis en place in der Kiiche.
1000874-004 ROSTZWIEBELN 0,5k Tresorbeutel
_ £ ‘3%@ 1862337-001 MEERSALZ FEIN 10 k Sack )
TEEEA=00t Enthalt: GLUTEN 0ig Kol & 0'.\ .3 % @ @
[A] Unser naturbelassenes Meersalz ist ideal fiir das tagliche Kochen, Wiirzen
und fiir die Konservierung von Lebensmitteln. (1
1000886-004 SAFRAN FADEN 5g Dose "
QOO0 1862343-001 MEERSALZ GROB 05kg  Tresor- QOO0
[—1 1862343-002 Bestes unjodiertes Meersalz, grob auskristallisiert mit schoner, regelmaBiger 10 kg beutel
Kérnung. Sehr gut geeignet fiir Salzmiihlen oder als Dekoration bzw. als Steaksalz. Sack (1
1000884-004 SAFRAN PULVIS 5g Dose "
0 e % @ @ 1862387-001 PUNJAB SALZ AUS DER REGION HIMALAYA 5 kg Eimer Q e % @ @
[—] Das Himalaya Salz, das aus den Jahrmillionen alten Salzgesteinen im Herzen des
Himalaya gewonnen wird, ist besonders reich an Spurenelementen, aber ohne Jod. (1
" Es gilt als das reinste Salz der Welt.
1000850-001 SENFKORNER 08kg  Dose QOO0
ganz 1718475-002 ROSA STEINSALZFLOCKEN Tkg Tresor- QOO0
Enthalt: SENF [(M] ) ) ) ) ) beutel
Salzflocken aus dem Punjab - Gebirge, mild und knusprige Konsistenz.
0,1-10 mm Kérnung (-]
1000859-001 STERNANIS 0.zkg  Dose QOO0
. 1692784-001 SAFRANSALZ 0.5kg  Dose QOO0
(=] Grobkdrniges Natursalz mit Safranpulver, -faden und Kurkuma fiir die feine
Kiiche und zur Dekoration. (1
1000853-001 WACHOLDERBEEREN 0,35 kg Dose A YE
1000853-003 1kg Tresorbeutel Q e % @ @ ~
ganz 1062461-001 SALZFLOCKEN NATUR 0,25 kg Dose 0 G % @ @
(=] Zum Wiirzen und Abschmecken von Speisen oder als edle Dekoration
flir Gerichte aller Art. (1
1000856-001 ZIMT el e QOO20
gemahlen 1718477-002 STEINSALZ FEIN kg Tresor- QODO0
(] Pakistanisches Salz mit rétlicher Farbung und mildem, Leliic]
unverwechselbarem Geschmack. 0,3 - 0,5 mm Kérnung (-]
' 1000882-002  ZIMTSTANGEN 0.3kg  Dose QOO0
[—]
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ARTIKEL

1004650-001

1004651-002

1004652-001

1004653-001

1004654-001

1000463-001

1004655-001

1004656-001

1091432-001
1004662-003

1004657-001
1004657-005

1004661-002

1862099-001

1004663-001

1004658-001

1004660-001

KRAUTER

Krauter sind elementare Trager kulinarischer Frische. Sorgfaltig getrocknet und aromaschonend
verarbeitet, bewahren sie ihre feinen Noten und ihre natirliche Ausdruckskraft.

1078870-002
1000870-007

@ vecetariscH @ veean

GEFRIERGETROCKNETE KRAUTER

BEZEICHNUNG

BASILIKUM

geschnitten

BOHNENKRAUT
gerebelt

DILLSPITZEN
gerebelt

ESTRAGON
gerebelt

KERBEL
gerebelt

KRAUTERMIX ITALIA

Krautermischung mit Oregano, Bohnenkraut, Majoran, Thymian, Basilikum,
Rosmarin und Salbei.

LIEBSTOCKELBLATTER

geschnitten

MAJORAN

gerebelt

OREGANO

gerebelt

PETERSILIE
gerebelt

ROSMARIN

geschnitten

SALATKRAUTER

Wiirzmischung aus Schnittlauch, Zwiebel und Petersilie.

SALBEI

geschnitten

SCHNITTLAUCH

geschnitten

THYMIAN

gerebelt

GETROCKNETE KRAUTER

BASILIKUM
gerebelt

@ cooka CcHILL [ Allergencode | Erklérung siehe Seite 3.

INHALT

45¢g

KRAUTER

VERPA-
CKUNG
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KRAUTER

24

ARTIKEL

1000801-001

1078876-003
1000876-002

1078805-004
1000805-005

1862074-001
1000890-002

1862075-002

1090895-002
1000895-002

1862085-001
1800887-001

1078830-002
1000830-005

1078863-004
1000863-003

1078840-003
1000840-005

1862081-001

1078872-002
1000872-002

1862084-001

1078855-002
1000896-007

1078851-004
1000851-001

A

1039083-002

1039084-002

1039085-002
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BEZEICHNUNG

BEIFUSS

1-3 mm, getrocknet

BOHNENKRAUT
gerebelt

DILLSPITZEN

geschnitten

ESTRAGON

geschnitten

KERBEL
gerebelt

LIEBSTOCKBLATTER

geschnitten

MAJORAN
gerebelt

THURINGER MAJORAN
gerebelt

OREGANO
gerebelt

PETERSILIENBLATTER

geschnitten

ROSMARIN

gemahlen

ROSMARIN

geschnitten

SALBEIBLATTER

geschnitten

SCHNITTLAUCHROLLCHEN

geschnitten

THYMIAN
gerebelt

RAUTEROLKONZENTRATE

KRAUTERGLKONZENTRAT BASILIKUM

Geeignet fir Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen.
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

KRAUTEROLKONZENTRAT OREGANO

Geeignet fiir Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen.
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

KRAUTEROLKONZENTRAT ROSMARIN

Geeignet fiir Salate, Vorspeisen, Dressings, Dips, Suppen und Saucen.
Durch spezielles Kaltpressverfahren hergestellt.

Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE

ZUGABE

INHALT

VERPA-

Tresorbeutel
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Dose
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Dose
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Dose
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Dose
Tresorbeutel

Dose
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Dose
Tresorbeutel

Dose
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Dose
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G KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFE / E-NR.

WURZUNGEN

Harmonisch komponiert und kulinarisch inspiriert: Unsere Wirzungen sorgen fur
ausbalancierte Geschmacksprofile bei Fleisch, Fisch und Gemdse. Fur authentische
Ergebnisse, die sich einfach reproduzieren lassen und immer Uberzeugen.



WURZUNGEN WURZUNGEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA- ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1862201-001 ARRABIATA Chili, Paprika, 20-25¢g 0,6 kg Dose Q % @ 1000484-001 ENTEN- U. GRNSEWGRZUNG Honiggeschmack, Ingwer, 20 g 0,85 kg Dose Q e % @
Basiswiirzung fiir die ,,scharfe Kiiche®, fir Rochsals Wirzmittel fiir Entenbraten, Entenbrust, Raprika, Pfeffer, Beifu
Penne all‘arrabbiata, Mexican Chili, Kebab (-] Gans und Génsebrust. [—1
oder pikante Aufstriche.
1728336-001 AZTECA SEASONING Tomaten, Paprika, 20-30 g 05kg  Dose DOOO 1862244-001 FISCHWURZUNG DILL Salz, Dill, Paprika 20 1ke Dose O O
Knoblauch, Krause- k t Grobes Wiirzmittel fiir alle Arten von
Wiirzmittel fiir alle BBQ-Spezialitdten und . ’ X " e Lo 1]
. : minze, Oregano, Zimt -] Fisch, speziell fiir WeiBfisch.
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und und Liymetteniil ’
Gefliigel. Streuféhiges rétliches Gewdirzsalz .-
mit authentischem Geschmack. 1062245-001 FISCHWURZUNG KNOBLAUCH Meersalz, Knoblauch, 20-25g 1kg Dose Q G % @
PR . . Petersilie
. Grobes Wiirzmittel fiir alle Arten von Fisch,
1725291-001 BANDIDOS SEASONING Erle"nrauchsalz, Paprika 30g 0,6 kg Dose o e % @ speziell fir Lachs. [--1]
[NEU!] Wiirzmittel fiir alle BBQ-Spezialitaten und §i:2‘g§‘:rgf§f’;2:":c“hcv*v‘érz
Braten vom Rind, Schwein, Kalb, Lamm und Ge- und Chili;mte (] 1062021-001 FISCHWURZUNG MEERSALZ Meersalz, Petersilie, 20g 0,55 kg Dose Q ‘ % @
fliigel. Speziell auch fiir Hackfleischgerichte. & KRAUTER Knoblauch, Rosmarin
— e -1
-e . . Wiirzmittel mit frischer
1918531-001 Paprika, Pfeffer, Zwiebel 10 0,7 k Dose "
BARBECUE RIBS WURZUNG P 8 g Ua L& LisisYan] i) Krauter-Zitronennote.
Wiirzung speziell fiir Spareribs, Braten und
Steaks. (] 1862067-001 GARTENKRAUTER Schnittlauch, 5-10 g 0,2 kg Dose Q % @
. Feine Krauter-Gewiirzmischung fiir Salate, ;hyml;aln, 2
1‘,{-% 1037574-001 BAYERISCHER KRUSTENMIX Koghsalz, Zwiebel, 10-15 g 0,95 kg Dose Q e % @ @ Sauerrahm- und Joghurtdressing. wiebe! -]
; Wiirzung fiir Schweinebraten, Spanferkel, eferem, Pisifer
4 Grillhaxe, Schéufele und gegrillten Bauch. (1 1862624-002 GOLDFISCH Thymian, Dill, 15-20 g 0,3 kg Dose Q % @
Fischgewiirz mit Thymian, Dill und Petersilie
1862035-001 BBQ SPARERIBS Kochsalz, Chili, 20-25g 0,85 kg Dose Q % @ Petersilie. [-1]
Pikant-siBliche Gewiirzzubereitung mit ~ kaucharoma
feirjser Rauchn?te;ijr alle BBO-Spezialitaten (-] 1862028-001 GOLDHENDL Kochsalz, Gewiirze, 15-20 g 1,4 kg Dose Q @ @
im Speziellen fiir Spareribs. i .
P P 1862028-002 Herzhaftes Wiirzmittel mit frischer PEpE 5kg Eimer (]
:‘&. 1862014-001 BEUSCHLGEWURZ FEIN Zwiebel, Senf, 7g 0,6 kg Dose % @ Paprika-Currynote fiir alle Geflligelarten.
< Gewiirzmischung fiir gekochte Innereien, e, (e (M] 1037573-001 GRILL- UND BRATENWURZUNG ki . Zwiebel 15-20 0.9 k b
ol fii v - - timmel, Zwiebel, -20g ,9 kg ose "
speziell fir Beuschl. Enthélt: SENF oRI ebsniol tweran, QDO 0
. Paprika, Pfeffer [--1]
1862026-001 BRATEN- UND GRILLWURZUNG Paprika, Knoblauch, 20g 0,95 kg Dose Q % @ Wiirzmittel fir Kurzgebratenes vom Rind,
FEIN Kurkuma, Zwiebel, Schwein, Kalb und Lamm.
Kimmel [—1]
Feines Wiirzmittel mit Paprika- 1037080-001 GRILL- UND BRATENWURZUNG Kochsalz, Paprika, 10-15¢g 0,85 kg Dose "
Pfeffernote fir kurzgebratene und GROB Petersilie, Zwiebel Q G % @ @
gegrillte Fleischspezialitaten. .
- Wiirzmittel fiir Fleisch und Gefligel. (]
1862015-001 BRATEN- UND GRILLWURZUNG Paprika, Pfeffer, Petersilie 20 g 1kg Dose Q % @ -
MIT KRAUTERN 3 1000567-001 GULASCHWURZUNG Kochsalz, Kimmel, 20g 0,95 kg Dose Q G % @ @

]

. . . . Paprika, Zitrone
Feines Wiirzmittel mit Paprika-Kréuternote Wirzmittel fir Gulasch und -variationen. P
flir kurzgebratene Fleischspezialitdten und

ganze Bratenstiicke.

-]

.. 1037186-001 A U Paprika, Curry, 10-15 0,8 k Dose
1862210-001 BRATEN- UND GRILLWURZUNG Cumin, Zwiebel, 2025g  08kg  Dose o 00 HLARL AR S OLP UL L e, Gy & g QOO0
PUTE Kardamom Wiirzung fiir Brathdhnchen, Putengeschnet- Koriand r Kriuter
[—-] zeltes, Hahnchenbrust und GefligelspieBe. orfander, Rraute [M]
Fruchtig-currybetontes Wiirzmittel mit Enthalt: SENF
Krautern flr alle Arten von hellem Gefliigel.
= 1728323-001 JAMBALAYA SEASONING Koriander, Knoblauch, 30-40¢g 0,5 kg Dose G % @
1037127-003  BRATFISCHWURZUNG Koohsals, il Zitone 208 oske Do NADOO e Wirzmittl fir alle BBO Specialtiten  LHerTauchealz, Cumin,
Wiirzsalz fiir Fisch, pochierte und Kk el vom Gefliigel und Fisch. Eine streufahige, o' » 2811 PEHEn [G]
gebratene Fischfilets. ’ (=1 authentische, orangefarbene Wiirzung. ockshornkieesamen
Enthalt: Milch und Fenchel
1000467001 BRATKARTOFFELWURZUNG  Kdmmel, Papria, g 09kg  Dose QOO0 1862029-001  KNOBLAUCH-KRAUTER- Pfeffer, Knoblauch, Salz 20 g 0,6kg  Dose o 00
FEIN wiebel, Specknote
. . ) [L] PFEFFER
Wurz.fmg fur Kartoffelbeilagen. Kréuterbetontes Wiirzmittel mit feiner (]
Enthélt: SELLERIE Knoblauch-Pfeffernote speziell fiir
. . . gegrilltes Fleisch und Salatdressings,
1862503-001 BRATKARTOFFELWURZUNG Zwiebel gerostet, 10-15 g 0,4 kg Dose "“ % @ Dips, Kréuterbutter usw.
GROB Pfeffer, Majoran,
Meersalzflocken, 1037115-001 Knoblauch 10-15 0,7 k D
Wirzmittel fiir Bratkartoffeln und Kartoffel-  Aroma [ KNOBLAUCHPFEFFER SVS Pno auen, & K8 ose Q G % @ @
. . . . etersilie, Pfeffer
gerichte aller Art. Wirzmittel fiir Steaks, Ragouts und
andere Fleischspezialitaten. (]
", 1862016-001 BRATLWURZUNG Knoblauch, Kimmel, 22¢ Tke Dose Q OD
) Kiimmel- und knoblauchbetontes Wiirzmittel €' 1¢h Zwiebel 1862208-001 KNUSPER-GANSL/-ENTE Majoran, Knoblauch, 15-20 g 07kg  Dose o 00
fir Schweinefleisch mit dem typisch (-] Das RAPS Knusper-Gansl/-Ente mit Majo- Paprika
Osterreichischen ,Bratl-Geschmack™ ran und anderen kréftigen Gewiirzen ver- (1
~ . leiht Ihren Gefliigelvariationen den typisch
ISR 1p45-001 CAFE DE PARIS BUTTER (SEe;vq:tzle, Eitr;ggné | 25¢ 0.6 kg Rose 0 % @ Osterreichischen Geschmack. Der Hauch
Wiirzmittel mit Currynote fiir die typische ~ " 1auch, cwiebe von Paprika gibt der Haut eine goldbraune
Café de Paris Butter. (] Farbe und unterstiitzt das Knusprigwerden.
1862025-001 CALIFORNIA Knoblauch, Pfeffer, 10g 0,8 kg Dose Q % @

Vollmundiges Wiirzmittel mit Paprika- Paprika

Pfeffernote fiir Grillspezialitaten aller (]
Art und Dips.
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1862030-001 KRKUTERBUTTER Pfeffer, Kerbel, 40-60 g 0,6 kg Dose Q % @
Wiirzmittel mit Salz und feinen Kréutern il PedeEie
speziell fir Krduterbutter, aber auch als (-]
Salatwiirzung und fiir Dressings.
1037167-001 KRAUTERBUTTERWURZUNG Petersilie, Pfeffer, 24 g 0,55 kg Dose A Y E
. . . Zwiebel, Knoblauch oe%@®
Wiirzung fiir Kréuterbutter, Salate und
Dressings. (1
1000464-001 KRAUTER-MEERSALZ Knoblauch, Zwiebel, 10-15 g 0,75 kg Dose 0 e % @ @
Wiirzmittel fir mediterrane Gerichte, Liebstdckel, Krauter
Salate und Gemise. (]
1000594-006 LAMMFLEISCHWURZUNG Pfeffer, Lavendel, 6-8¢g 1kg Tresorbeutel 0 G % @ @
Wiirzung speziell fiir Lammfleisch wie Ir\{/IaJcr::a?;OSrelgsqo,
Lammkotelett, Lammkeule, Lammriicken, osmarin, safbel (-1
aber auch andere Fleischspezialitaten.
1862013-001 MONTANA SVS Kochsalz, Pfeffer, Paprika, 20 g 0,7 kg Dose Q % @
_ ’ el q Zwiebel i
1862013-002 Pikantes Wiirzmittel mit verkapseltem 4,5 kg Eimer
Speisesalz fiir Fleischspezialitdten vom (1
Rind, Schwein und Gefliigel.
1000480-001 ORANGENPFEFFER SVS WeiBer und schwarzer 20g 0,8 kg Dose " c
. . .., Pfeffer, Orangenschalen, 06%@®
Wiirzung mit grobem Brezelsalz, Orangendl 51
und -schale. Speziell fiir Gefliigel und Fisch. (-1
1862650-002 PIPIHENDL Thymian 15-20 g 0,4 kg Dose Q %@
Mischung fiir Gefliigelfleisch mit Thymian. (]
1000466-002 POMMES-SALZ Zwiebel, Rauch- und 10g 0,7 kg Streudose " -
_ . R . Specknote, Kurkuma, Eimer 06%@@
1000466-001 Wiirzung fiir frittierte Kartoffelgerichte. ' Skg
Paprika [-1
1706668-003 RAPSODY STEAK MIX Grobes Meersalz, brauner 30 g 0,8 kg Dose A Y E
. . . PR Zucker, Paprika, Pfeffer, Q e % @ @
Grobe Wiirzung mit rustikaler Note fiir Rind, Zwiebel. Rosmarin
Kalb, Schwein, Gefliigel, Fisch und Nudeln. ' ’ (-1
Oregano
1862618-002 RINDVIECH Kariander, Pfeffer 15-20¢ 0.35kg  Dose o OO
Brat- und Grillgewiirz fiir Rindfleisch. und Petersilie (]
1694463-001 SALATKRAUTER Knoblauch, Pfeffer, 3g 0,2 kg Dose " c
ALATKRAUTER Sehnittiaush GTK Q0000
Wiirzmittel fir Salate mit gefrier- .
" Zwiebel, Schalotten =]
getrockneten Krautern.
1862617-001 SAU-GUT Thymian, Oregano, 15-20 g 0,3 kg Dose Q OO
Brat- und Grillgewiirz fiir Schweinefleisch. Kammel und Petersilie (]
1862170-001 SCHWEINSBRATEN Kochsalz, Kimmel, nach 1kg Dose Q %@
Wiirzmittel mit Kimmel-Paprikanote IRl el Geselima
e . Empfehlung: [---1
speziell fir Schweinsbraten und alle
. 20-25 g
anderen gebratenen und gegrillten
Spezialitdten vom Schwein.
1691846-001 SCHWEINSKROSTI Kimmel, Koriander, 20g 0,65 kg Dose " c
. . . . Pfeffer, Paprika, 0 G % @ @
Wiirzmittel fiir Schweinebraten und . .
X Majoran, Zwiebel [---1
gegrillten Bauch.
1862023-001 SELLERIE-GEWURZSALZ Kochsalz, Sellerie, nach 1kg Dose % @
Wiirzmi . " Pastinake Geschmack
Urzmittel mit intensivem
Selleriegeschmack. (L]
Enthalt: SELLERIE
1862364-001 STEAKWURZUNG LOUISIANA Pfeffer, Speisesalz, nach 0,65 kg Dose 0 % @
L - . Zwiebel, Knoblauch Geschmack,
Die Kiiche um Louisiana ist der Schmelz-
. - o Empfehlung: [---1
tiegel kulinarischer Einflisse aus dem 2025 g

mediterranen Europa und Afrika. Die
Steakwirzung Louisiana spiegelt dies
mit seinen kréftigen Gewdiirzen wider.
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WURZUNGEN
ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1862037-001 STEAKWﬁRZUNG UNIVERSAL Speisesalz, Zwiebel, 20-25¢g 0,9 kg Dose c % @
. PR e Pfeffer
Pfeffriges Wiirzmittel mit feinen
Krautern speziell fir Steaks. [—]
1694270-001 STEAKPFEFFER ONTARIO Meersalz, Pfeffer, 20g 0,6 kg Dose N &
. PP Thymian, Zwiebel, Vanille, 03%@@
Wiirzung speziell fiir Rinder- und Panrik
Schweinesteaks. aprika (]
1000561-001 STEAKPFEFFER ROCKY Pfeffer, Salz, 15-20 g 0,6 kg Dose A Y E
" T Gemlisepaprika 0 e % @ @
Wiirzung speziell fiir Rinder- und
Schweinesteaks. [--1]
1037129-001 STEAKWURZUNG Knoblauch, Pfeffer, 15-20 g 0,85 kg Dose 0 e % @
PORTERHOUSE Krduter
Wiirzung fiir alle rustikalen Steakarten. (=]
1000468-001  TOMATENWURZUNG Basilikum, Oregano, o O.6kg  Dose QOO0
Wirzmittel fiir Tomatensalate, Griechischen _IF_’rf]effgr, IRESIEs;
Salat, Tomate-Mozzarella und Antipasti. ymian (]
1000590-001 WILDWURZUNG DIANA Nelke, Pfeffer, 10g 0,6 kg Dose A Y E
. . " Piment, Wacholder Q e % @ @
Wiirzung fiir Brat- und Kurzbratstiicke vom
Wild. (-]
1037056-001 ZITRONENPFEFFER Grobes Salz, weiBer 15-20 g 0,8 kg Dose A Y E
. e o und schwarzer Pfeffer, 0 e % @ @
Wiirzung speziell fiir Rinder- und .
Zitronenschalen [--—-1]
Lachssteaks.
ASIATISCHE WURZUNGEN
1000479-001 ASIA WURZUNG Chili, Curry, Ingwer, 15-20 g 0,85 kg Dose A Y E
. e . - Zitronengras Q e % @ @
Wiirzung speziell fiir Gefliigel und Gemiise. (]
1037187-001 CHINA WﬁRZUNG Ingwer, Zwiebel, 5-10 g 0,45 kg Dose -
. . R - " Fenchel, Kurkuma e%@®
Wiirzung speziell fiir die asiatische Kiiche.
Enthalt: SENF [(M]
1000651-001 CURRY Koriander, Ingwer, nach 0,55 kg Dose =
" . " . Pfeffer, Kardamom, Chili, Geschmack e % @ @
Gewiirzmischung fiir Gerichte aller Art. Kurk
Enthalt: SENF urkuma [M]
1711050-001 CURRY GERRUCHERT Kardamom, Koriander, nach 0,27 kg Dose " c
. . . R - Ingwer, Piment, Geschmack Q e % @ @
Gewlirzmischung speziell fiir die asiatische
- Bockshornklee [--]
Kiche.
1091422-001 CURRY INDIAN Kardamom, Koriander, nach 0,3 kg Streudose " c
_ " . . R . Ingwer, Piment, Geschmack 0 e % @ @
3 1000885-001 Gewiirzmischung speziell fiir die asiatische 0,55kg  Dose
& Bockshornklee =]
Kiche.
1093422-001 CURRY INDIAN Kardamom, Koriander, nach 1000 Karton " c
Ingwer, Piment, Geschmack &1g Qk‘%@@
(PORTIONSBRIEFCHEN)
Bockshornklee [—--1]
Gewlirzmischung speziell fir die asiatische
Kiiche und Currywurst-Spezialitaten.
1862184-001 CURRY MADRAS Kurkuma, Ingwer, nach 0,5 kg Dose % @
S . Senf Geschmack
Nach original indischer Rezeptur mit
leichter Chilischirfe. ey
Enthélt: SENF
1862020-001 EDELCURRY Kurkuma, Cumin, nach 0,45 kg Dose "
. . R Koriander Geschmack Q %®
Milde und fruchtige Gewiirzmischung nach
indischem Vorbild. (-]
1078473-001 FRUITY CURRY Wl:lRZUNG Curry, Ingwer, Pfeffer, 5-8¢g 0,65 kg Dose

@ veean

Wiirzung fir indische Gerichte.

@ cooka CcHILL

Ananas

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1035205-007 GARAM MASALA Kardamom, Koriander, 5¢g 0,5 kg Dose " c
. Lo . Muskat, Nelke, Zimt Q e % @ @
Wiirzung fiir indische Gerichte. (]
1037183-001 NASI GORENG WURZUNG Koriander, Fenchel, 20g 0,5 kg Dose c
AS! GORER Zoieel Qo006
Wiirzung fiir Nasi Goreng.
Enthélt: SENF (M]
1698311-001 PURPLE CURRY WﬁRZUNG Kardamom, Koriander, 5¢g 0,5 kg Dose " =
. . . Curry, Ingwer, Pfeffer, o e % @ @
Wiirzung fiir Gerichte aller Art. .
Zimt, Bockshornklee [—]
1078470-001 RED CURRY WURZUNG Chili, Cumin, Pfeffer, 5g 0,45 kg Dose 0 e % @ @
Wiirzung fiir Gerichte aller Art. Kurkuma, Zitronen-
grasnote [—]
1037820-001 SWEET & SOUR WURZUNG Ingwer, Zwiebel, Fenchel, 60-80 g 0,9 kg Dose A Y E
. . . . . Chili, Paprika, Kurkuma 03%@®
Wiirzung fiir Fleisch, Gefliigel, Fisch und
Gemiise. (]
1000681-001 SWEET LEMON CHICKEN Curry, Zitrone, Ingwer, 60-80 g 0,75 kg Dose .
WURZUNG Kardamom, Kurkuma, G%@@
Nelke, Paprika [M, A, F]
Wiirzung speziell fiir Gefliigelgerichte.
Enth&lt: SENF, WEIZEN, SOJA
1000553-001 TANDOORI SEASONING Koriander, Kiimmel, Curry 30-40 g 0,65 kg Dose G % @ @
Wiirzung fiir Geflligel- und Schweinefleisch,
speziell fr die indische Kiiche. [M,A]
Enthalt: SENF, WEIZEN
1000589-001 THAI 7-SPICE Chili, Koriander, 10g 0,6 kg Dose A Y E
. " . " . Zwiebel, Zitrone 0 e % @ @
Wiirzung fiir Fleisch, Gemise und speziell
flir scharfe Gerichte. (1
1035922-010 ARIZONA BURGER WﬁRZUNG Paprika, Knoblauch, 20g 1kg Tresorbeutel o™ c
. - . . Koriander, Pfeffer + 12 g Salz Q e % @ @
Wiirzung fiir pikante Hackfleischgerichte. (]
1000379-003 BARBECUESPICE PINK PEPPER Rosa Beeren, Curry, 25g 0,65 kg Dose A Y E
SVS Paprika, Petersilie, 06%@@
Pfeffer, Zitrone, Orange -1
Wirzung mit fruchtigem Pfeffergeschmack
und dezenter Currynote. Fiir alle Fleisch-
und Fischarten.
1037201-001 CAJUN SPICE Paprika, Chili, Cumin, 15-20 g 0,5 kg Dose QB0
Wiirzung speziell fiir Gefliigel, Fleisch und el
Fisch. (-]
1000552-003 CHILI CON CARNE FIX Chili, Paprika, Tomate 65¢g ke Tresorbeutel ) QD @ O
Wiirzung fiir Chili con Carne und
Spezialitdten aus der Tex Mex Kiiche. (-1
1704964-001 CHILIWI:]RZUNG TEX MEX Chili, Paprika, Cumin, 20-25¢g 0,8 kg Dose " :
. " . . . Zwiebel, Rosmarin Q e % @ @
Wiirzung fir Fleisch, Fisch und Gefllgel,
Kurzgebratenes, Salate und Convenience- (-]
Spezialitaten.
1078797-001 FAJITA WURZUNG Paprika, Pfeffer, Cumin, 15-20 g 0,65 kg Dose .
. . . . . Kurkuma, Zwiebel, e%@®
Wiirzung fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel. Kriut
Enthélt: SENF rauter (M]
1037131-001 GRILLWURZUNG ASADO Pfeffer, Koriander, 15-20 g 0,8 kg Dose
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Wiirzung fiir alle Fleischarten.

Kiimmel, Knoblauch
gerdstet, Toastzwiebeln

Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE
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WURZUNGEN
ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1694552-001 MOJO ROCHO Tomate, Paprika, Zwiebel, 50 g 0,6 kg Dose 2 Y E
- . . . Chili, Meersalz, Cumin, Qe%@®
Wiirzung fir Fleischgerichte, Salate, Pasta- .
! . Koriander [-]
saucen, Carpaccio oder als Brotaufstrich.
1698975-001 PIMIENTO L|M6N Salz, Demerara- 30g 0,8 kg Dose a Y E
. . " " . Zucker, schwarzer und Q e % @ @
Wiirzung speziell fiir Gefliigel und Fisch. - X
griner Pfeffer, Cumin, =]
Koriander, Zitronendl
und -schalen
1093781-001 PULLED PORK WU RZUNG Griiner und schwarzer 25g 1kg Tresorbeutel g™ =
. " Pfeffer, Paprika, Zwiebel Q G % @ @
Wiirzung fiir langsam gegarte und
geraucherte Fleischgerichte. (]
1699056-001 TOMATE FORTALEZA Salz, Paprika, 25-30 g 0,8 kg Dose AYE
. . . . . Demerara-Zucker, Q G % @ @
Wiirzung fiir Fleisch- und Fischzubereitun- X L
. - Tomate, Zwiebel, Chili, [--1]
gen, Krustentiere und Meeresfriichte. R
Cumin
1037880-001 BERBERE SPICE MIX Chili, Pfeffer, Ingwer, 20-30 g 0,6 kg Dose A Y E
ERBERE SPICE MIX o e, 00200
Wiirzung speziell fiir afrikanische R
Schmorgerichte und Fleischstiicke. ockshornikiee (]
1037879-001 GRﬁNER CURRY Kardamom, Koriander, 20-25g 0,5 kg Dose o c
. . . Ingwer, Rosmarin, Qe%@®
Wiirzung fiir Gerichte aller Art. . M
Liebstdckel, Bocks- [--]
hornklee
1037599-002 RAS EL HANOUT SPICE Cumin, Ingwer, Zimt, Chili, 10 g 0,55 kg Dose AYE
. . . A Lavendelbliten Q G % @ @
Wiirzung fiir Couscous, Fleischeintdpfe,
Reisgerichte, Kdse und SiiBspeisen. (]
1093190-002 BRUSCHETTA TOMATINO Tomate, Basilikum, nach 0,5 kg Dose
Grobes Wirzmittel fiir Bruschetta, O, Zitoe Cesehiace
Aufstriche, Pizza, Pastasaucen, Salate ]
und Carpaccio.
i .o
Vg 1037970-001 GYROSWURZUNG Thymian, Oregano, 15-20 g 0,75 kg Dose " c
. . . . L Pfeffer, Paprika, Q G % @ @
B Wiirzmittel flr typisch griechische
) " Knoblauch, [---]
% Gerichte. .
Zitronennote
1037576-001 GYROSWURZUNG FEIN Chili, Oregano, Pfeffer, 15-20 g 0,6 kg Dose A Y E
. . . Lo . Rosmarin, Thymian QG%@@
Wiirzung fiir typisch griechische Gerichte. (]
1000566-001 GYROSWURZUNG RHODOS Thymian, Oregano, 15-20 g 0,65 kg Dose A Y E
. . . Lo . Basilikum, Paprika, QG%@@
Wiirzung fiir typisch griechische Gerichte Pfeffer. Pi t
mit einem hohen Anteil an Mittelmeer- efter, Fimen (1
krautern.
1000656-001 HERBES DE PROVENCE Anis, Majoran, Thymian, nach 0,2 kg Dose A Y E
" . . " Salbei, Bohnenkraut Geschmack Q e % @ @
Krautermischung mit Lavendel fiir Lamm,
Gefliigel und Fisch, mit typischer (]
franzésischer Krauternote.
1862070-002 PIZZA-KRRUTERM|SCHUNG Oregano, Majoran, nach 0,15 kg Dose Q % @
. . .. . Basilikum, Petersilie Geschmack
Typisch mediterrane Krédutermischung zum
Wiirzen von Pizzen, Baguettes, Aufldufen, (-]
Eintopfen usw.
1037053-005 PIZZAWURZUNG Basilikum, Oregano, 10g 0,35 kg Dose

@ vecETARISCH

@ veean

Wiirzung fiir Pizza und mediterrane
Gerichte.

@ cooka CcHILL

Pfeffer, Rosmarin,
Thymian

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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WURZUNGEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1862394-002 TOMATINO Tomatenpulverflocken, nach 1kg Tresorbeutel
. . . " . Petersilie, Knoblauch Geschmack Q % @
Die universelle Italien Wiirzung mit
Tomatenpulverflocken und mediterranen (1
Krautern flir Pastagerichte, Antipasti,
Salate, Bruschetta, als Dekoration und
vieles mehr.
1862477-001 TOMATINO FUNGHI Tomatenpulverflocken, nach 0,2 kg Dose

1062476-002

1062478-001

1037578-001

RUBS

1711560-001

1717826-001

1711561-001

Die Kombination aus Krautern, Tomaten
und vollaromatischen Pilzen (Champig-
nons), fiir Geflligel- und Wildgerichte

TOMATINO LIMONE

Grobes Wirzmittel, tomatig-mediterran mit

frischer Zitronennote fiir z. B. Aufstriche,
Gemlise- und Nudelgerichte.

TOMATINO PEPPERITO

Grobes Wiirzmittel, tomatig-mediterran
mit leichter Scharfe fiir z. B. Aufstriche,
Gemlise- und Nudelgerichte.

TZATZIKI WURZUNG

Wiirzmittel fiir Tzatziki und andere
Quarkzubereitungen.

CRACKED PEPPER RUB

Fir Fleisch, Fisch und Gefliigel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitaten.

KOREAN BBQ RUB

Fir Fleisch, Fisch und Gefliigel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitdten.
Enthéalt: SESAM

WESTERN SMOKY RUB

Fir Fleisch, Fisch und Gefliigel, Kurzge-
bratenes und Convenience-Spezialitdten.

Petersilie, Pilze, Oregano  Geschmack

Getrocknete nach
Tomaten- und Geschmack
Zitrusflocken, Zwiebel,

Oregano

Getrocknete nach
Tomatenflocken, Chili, Geschmack
Oregano, Basilikum

Knoblauch, 20-25¢g
Petersilie, Zwiebel,

Oregano

Meersalz, Demerara-
Zucker, Paprika/Knob-
lauch geréduchert, Pfeffer,
Oregano

20-25g

Demerara-Zucker, Sesam, 20-25g
Knoblauch, Paprika
gerduchert, Chili

Meersalz, Demerara-
Zucker, Paprika/Knob-
lauch/Curry geréuchert,
Pfeffer, Rosmarin

20-25¢g

SOUS-VIDE WURZUNGEN

1031900-001

1031908-001
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FLYING DUCKMAN -
SOUS-VIDE GANS & ENTE

Die Kombination aus schwarzem Pfeffer
und fruchtiger Orange bildet die edelwiir-
zige Basis. Spritzige Zitrone, eine warme
Koriandernote sowie ein Hauch Zwiebel
vervollstdndigen diese edle Mischung.

THE RIPPER - SOUS-VIDE
RINDER- & SCHWEINERIPPEN
Edle und volle Rauchnote mit einem Hauch
SiiBe als geschmacklicher Gegenpol,
abgestimmt mit bestem Pfeffer, fruchtigem
Paprika und weiteren Gewdirzen.

Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE

Speisesalz,
Zitrusflocken,
Paprika,
Ingwer, Pfeffer

20-25g

Speisesalz,
Cumin,
Zwiebel,
Paprika

30-35 g

0,2 kg Dose

0,2 kg Dose

0,9 kg Dose

0,8 kg Dose

0,8 kg Dose

0,8 kg Dose

1kg Tresorbeutel

1kg Tresorbeutel

Q0o00

[-~]

DAJ e Tl od o

-]

Q0000

[-~]

DAJ e Tl od o

Q0O00

[-~]

DAL E Tl )

[-~]

DAL E Tl )

[-]

G KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFE / E-NR.

DEKORMISCHUNGEN

Mehr als nur Optik: Dekormischungen setzen Akzente und verleihen Gerichten Struktur,
Farbe und Raffinesse. Fir den letzten Feinschliff auf herzhaften Speisen -

sichtbar und spurbar.

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPA-
PRO KG/L CKUNG
1000923-001 BLﬁTENMIX nach 75g Dose A Y E
. . . . Geschmack QG%@@
Optimal zum Dekorieren und Garnieren von Vorspeisentellern
sowie kalten und warmen Buffets. (1
1000927-001 CHILI-ROLLCHEN nach 120 g Dose AV E
. ) Geschmack QG%@@
Absolutes Trendprodukt zum Dekorieren von Gerichten. (]
1701705-001 DECORADO 10g 500g  Dose (A J & T Lo o)
| Bunte Dekormischung fiir Fleisch, Gefliigel, Fisch, Salate
und schmackhafte Fillungen. (]
1037564-001  DEKORMISCHUNG VARIANTA 10-15g  500g  Dose QOO0
Bunte Mischung (ohne Salz) fiir alle Fleischgerichte. Mit weiteren
Geschmacksnoten wie Zwiebel, Paprika und Koriander. [M]
Enthalt: SENF
1000639-008 KONIGSKRAUTER MIX 10g 500 g Tresor- A Y E
R q beutel a e % @ @
Grobes Wiirzmittel u. a. aus Schnittlauch,
Petersilie, Paprika und Pfeffer. Ohne Salz. (-]
. 1037954-001 PINIENKERNE nach 700 g Dose A Y E
, e mack Q2206

@ vecETARISCH

@ veean

Zum Dekorieren von Salaten und Verfeinern von Speisen.

@ cooka CcHILL

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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KUCHENHELFER FLUSSIG

KUCHENHELFER

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
i 1109029-001 BASISSAUCE FUR Milch- und Sahnepulver, 350 g 0,9 kg Kunststoff- e % @
m KARTOFFELGRATIN Zwiebeln, Knoblauch, hiille
Pfeffer weif und Muskat [G,C]
Basissauce fiir Kartoffelgratin, Aufléufe
aller Art und Convenience-Spezialitaten.
Verwendung mit gegarten Kartoffeln.
Enthalt: MILCH, El
1000696-005 BRATZWIEBEL-EXTRAKT Zwiebel 18 1,3 kg Quetsch- a e % @ @
Gewirzextrakt flir Fertiggerichte, gii[::“hck aSChe
Suppen und Saucen. ma (-1
1000645-001 DILLEXTRAKT-WURZUNG Dill nach 13kg  Quetssh- OB OO
Wiirzung fiir Fertiggerichte, Suppen und Geschmack flasche
Saucen. (-1
1000676-004 FRISCHZWIEBEL EXTRA Zwiebel, Zitrone 0,5-1g kg Quetsch- AJE )
Zwiebelzubereitung fiir Fleisch, (Citronenséure) oder nach flasche k k % @ @
Fertiggerichte, Suppen und Saucen. GeSchmack (1
~ 1862599-001 GEMl':ISE WILLY Speisesalz, Olivendl, nach 0,95 kg Quetsch- "
) . " " " " Gewiirze Geschmack, flasche Q % @
Flussige Wiirzung fiir griines Gemise.
Empfehlung: -]
= c0e
1000661-002 GREEN PEPPER WURZUNG Griiner Pfeffer nach 1,3 kg Quetsch- 0 e % @ @
Wiirzung fir Fleisch, Suppen und Saucen. Geschinack laschie (-]
1000679-001 HERBESSA Petersilie, Pfeffer, nach 1,3 kg Quetsch- "
. - . Liebstéckel Geschmack flasche a % @
Wiirzung fir Dressings, Suppen, Saucen
und besonders fiir Sauce Béarnaise. (-1
1000683-009 KNOBLAUCH EXTRA Knoblauch 0,5-1g 1kg Quetsch- A Y E
. . . oder nach flasche ae%@®
Knoblauchzubereitung fiir Fleisch, Suppen
und Saucen. GEeschmack (-1
»  1000999-001 NUDEL- & UNIVERSAL- Muskat, Zwiebel, 30-50 g 1kg Quetsch- A Y E
: WﬁRZUNG Kochsalz, Briihe flasche QG%®®
e [—]
b Wiirzung fiir gekochte Nudeln, andere
' Teigwaren, Reis und Gemiise.
1000699-010 PAPRIKA 3000 Paprikaextrakt 2-4g 1,3 kg Quetsch- a % @ @
Fiir Fertiggerichte, Suppen und Saucen aSChe
sowie Gulasch. (1
1000680-001 SCHARFE ROTE Chili, Paprika nach 1kg Quetsch- a % @ @
Flussige, sehr scharfe Wiirzung fiir Salat- Geschmack flasche
dressings, Suppen und Saucen. (1
1724851-001 SMOKAL LIQUID 2.0 Rauch-Geschmack 2-5g 1kg Quetschfla- a % @ @
Fir Suppen, Saucen, Fertiggerichte Sche
und Salate. (1
1000665-001 WORCESTERSAUCE nach 1,1 kg Quetsch- .
. . . . . Geschmack flasche G%@@
Wiirzsauce fiir Fleisch- und Fischgerichte
sowie Suppen und Saucen mit Chili, Zitrone [A, L]
und Sellerie. Enthalt: GERSTE, SELLERIE
1000698-002 ZITRA-ZITRONENESSENZ Zitrone 5 g oder Tkg Quetsch- "‘\ G % @ @
Flissiges Aroma aus Zitronendl. el laschic
.‘ Geschmack l==]
1000739-002 ZUCKERKULﬁR Saucenbraun nach Bedarf 1,3 kg Quetsch- a % @
Zuckerkul6r fir Speisen, Suppen, Saucen, flasche
Fertiggerichte und Getréanke. (-1
Praktische Losungen fir den professionellen Kiichenalltag. Unsere Kiichenhelfer unterstitzen
bei der schnellen, sicheren Zubereitung und schaffen Freiraum fir das Wesentliche: kreatives
Kochen und konstant hohe Qualitat.
@ vecetariscH @ veean @ COOK&CHILL  [Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3. CHEFS ON FIRE | PRODUKTKATALOG 35




KUCHENHELFER KUCHENHELFER

PASTEN

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA- ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1701829-001 CHILIPASTE Chili nach 1kg Weithals- A Y E 1862762-001 BEEF TATAR BASIS Paprika, Zwiebel, Tomaten 85 g 0,4 kg Dose
. . . Geschmack dose 03%@@ A 0 %@
Wiirzpaste fiir internationale und (] Von lhnen kommen Fleisch, Senf und (]
scharfe Gerichte. - Sauergemiise, von uns die Gewiirz- -
r mischung fiir ein exzellentes Beef Tartar, an
das sich Ihre Géaste erinnern werden. Eine
1692882-001 CURRYPASTE INDIEN Chili, Koriander, Curry, 50 g 1kg Weithals- G % @ @ edelwiirzige Gewlirzcuvee vollendet das
o nn " . Ingwer, Piment, Fenchel dose herrliche Geschmacksbild.
Wiirzpaste fiir internationale Gerichte. (A F]
Enthalt: WEIZEN, SOJA ’
1000557-002 BOLOGNESE FIX Tomate, Zwiebel, 180 g 4 kg Eimer " c
. X 1000557-001 Ferti Basi Kt fiir Klassisch Speckaroma, 10 kg Eimer Qe%@®
1696791-001 CURRYPASTE THAI GREEN Chili, Curry, Fenchel, 50 g 1kg Weithals- c ertiges Basisprodukt fiir klassische -
t > Oregano, Basilikum [--]
. . ) . Bockshornklee, Sesam, dose Hackfleischsaucen, Saucen und Suppen.
Wiirzpaste fiir internationale Gerichte. R,
Enthilt: SELLERIE. SESAM Petersilie, Zitronengras [L,N]
1091865-002 BOLOGNESE FIX VEGETARISCH Sojaprotein, Tomate, 200 g 3kg Eimer A Y E
" X . . . . . . Zwiebel, Basilikum Qe%@@
1692880-001 CURRYPASTE THAI RED Chili, Koriander, Cumin 50¢g 1kg Weithals- G % @ @ Fertiges Basisprodukt fiir vegetarische
. 2o . . dose Bolognese-Saucen. (1
Wiirzpaste fir internationale Gerichte.
Enthalt: WEIZEN, SOJA [A, F]
1037130-001 CRUSTO DI MARE Meersalz, Schalen- und 15-20 g 0,85 kg Dose Q e % @ @
1692435-004 GULASCHPASTE C.L Tomaten, Zwiebel, 250 g 2225kg Folienbeutel o) ) @ @ @ Wiirzung fir Fisch und Meeresfriichte, Krustentieraroma,
Fir Wi . Paprika, Kimmel Gulasch- Basilikum, Pfeffer, [---1]
r Wiener Saftgulasch, Fiakergulasch, Kar- Fonds, Suppen und Saucen. X
: A paste pro kg [---] Zwiebel
toffelgulasch, Biergulasch, Wiirstelgulasch, R
. R Fleisch + 11
Wiirstel mit Saft, Gulaschsuppe u.v.m. Wasser
1062726-001 CURRY BASIS GELB Paprika, Knoblauch, Zimt, 100 g 0,7 kg Dose e % @
1702415-001 INGWERPASTE Ingwer nach kg weithals- N DD O O Fiir Klassische Curry-Gerichte. ChE=stake ]
Wiirzpaste fiir asiatische Gerichte. GESchinack cse (—] Enthalt: SENF, EI ’
. 1062728-001 CURRY BASIS GRUN Petersilie, 80g 0,7 kg Dose A Y E
oTes-901 KNOBLAUCHPASTE knoplaue gaecsthmack te zvoeslzhals_ Q e % @ @ Fir klassische, vegane Curry-Gerichte. Kardamom, Q G % @ @
1837575-002 Wiirzpaste fiir Tzatziki, Aioli und Krauter- ’ Apfelpulver [--]
butter oder zu Fisch und Fleisch. 5kg Eimer (-]
1062727-001 CURRY BASIS ROT Chili, Paprika 80g 0,7 kg Dose G @
Fir klassische, scharfe Curry-Gerichte. igerauchert, Kotiander
Enthalt: SENF ngwer [M]
([ 1] [ 1]
KUCHENHELFER STREUFAHIG 62057001 FASCHIERTEN-MIX s Werenmen 70ge sskg timer 0
. - . 400 g Was-
Faschiertenbasis mit Salz zur einfachen >
Y & 1000891-006 APFELGRANU!_AT Apfel (geschwefelt) 0,5 kg Tresorbeutel G % @ @ Herstellung von Faschiertem mit dem ls::(f;ﬁr;rtl;gs [A]
"{ 1kg =7 kg frische Apfel. o typisch dsterreichischen Geschmack. :
E by Enthalt: SULFIT (0] Enthalt: WEIZEN
L% 4
1862150-001 ARA-KRISTALL EXTRA Rindergelatine sohnittfeste 1 kg Tresorbeutel g2 1862152-001 s U - i 108 1ke Jresor O 6O
Glasklare streufahige Gelatine ohne Salz.  Gewiinschte Menge Sulzen: RarbgstabilisatorifiiridielRrischejundifare [—1
Speisegelatine in 1 Liter, 100-150 g [--] von Friichten und Gemiise, bei der Salat-
ca. 90 °C heiBem Wasser  Soft-Gelees: herstellung, zum Blanchieren und S&uern.
16sen. 50-70 . .
g 1091559-001 GEMUSEWURZUNG 0ZG Zwiebel, Pastinake 60g 4 kg Eimer G % @
1862151-001 ARA-KRISTALL GEWURZT Speisegelatine stihnittfeste 1,5 kg Tresorbeutel Q Wiirzung speziell fiir TK-Gemiise. AG
Gewiirzte Gelatine ohne Essig. Gewiinschte Menge ?(‘;'0261’;0 Enthélt: WEIZEN, LAKTOSE, MILCH [A,G]
Speisegelatine in 1 Liter, -1b0g (1]
ca. 90 °C heiBem Wasser  Soft-Gelees: P 1705877-001 GEWURZTE NASSPANADE CL  Salz, Zwiebel, 400-500g 2kg Tresor- ".‘ .3 @ @
I6sen. 50-70 g X Pani T . Reismehl beutel
. y anieren ohne Frischei. Fleisch, Gefliigel
Essig nach i i " X N =]
ChEg oder Gemiise durch die fertige Nass-
Geschmack e " o . «
oy panade ziehen und in Brosel walzen.
extra
zugeben! ] 1000598-003 GRATIN-FIX Knoblauch, Pfeffer, 150 15kg  Tresor- o000
" . " . Kurkuma, Muskatnuss, beutel
1037579-001 ASPIKPULVER Geschmacksneutral 50-80 g 0,7 kg Dose a G . Wiirzmittel fir Gratin- und Auflaufsaucen. Paprika (]
[age . -
Glasklar, 150 Bloom. (] | 4
1000570-004  GULASCH-FIX Kammel, Paprika, 1308 h3kg  Tresor- QOO0
1001552-001 BACKTRENNSPRAY - Geschmacksneutral 6x0,61  Karton ; ; R i Pfeffer, Zwiebel beutel
' ’ ae%@@ Fertiges Basisprodukt mit Bindung fir (]
" TRENNMITTELSPRAY CARLEX Gulasch.
i: Trennmittel auf Basis von Pflanzendl. (=]
= 1039674-005 HACKFLEISCH TOP 0Z2G Paprika, Pfeffer, Zwiebel 120 g + 1,2 kg Tresor- .
ACKFLEISCH TOP 026 120 pootel o000
Wiirzung mit Bindung flir Hackfleisch. Wasser +
Enthalt: WEIZEN [A]
0,7 kg
Fleisch
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KUCHENHELFER

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1000549-001 JULISCHKA Tomate, Paprika, Zwiebel, 50g 1kg Tresorbeutel G % @
Wiirzung fiir Gulaschsuppe. [auchiiastinake (A G]
Enthalt: WEIZEN, MILCH ’
1713911-001 - - Zwiebel, Salz, weiB 150 1,5k T beutel
.y MEISTER FRIKADELLEN Pyl; e y ai \:velter g g resorbeute e%@
. WURZUNG effer, Muskatnote
A
Grobe Wiirzung mit WeiBbrotbrockchen, (Al
fir Hackfleischprodukte aller Art.
Enthalt: WEIZEN
1862045-001 NATRON Natriumhydrogencarbonat je nach 1kg Tresorbeutel Q % @ @
Triebmittel fiir Backwaren. Anwen(:j.ung,
Beschrén- =]
kungen
gemaB VO
1333/2008
Produkt-
eigen-
schaften
1705878-001 PANADE KNUSPERMANTEL Salz, Zwiebel, Paprika, 40¢g 2kg Eimer Q G % @
Gewlirzte Knusper-Panade fiir ;i’;::éiirl Pgsgzrryaroma
Convenience-Spezialitdten. ’ (-1
1000581-003 SAUERBRATEN/WILDPFEFFER Koriander, Nelke, 10g 0,5 kg Tresorbeutel g™ c
? WﬁRZUNG Zitrone, Pfeffer, Thymian 0 e % @ @
Wiirzung zum Einlegen von Sauerbraten (]
und Wildfleisch.
1000588-002 SAUERBRATEN-FIX Paprika, Pfeffer, 170 g 1,7 kg Tresorbeutel o™y A"
. . I " Wacholder, Lorbeer, Q e % @ @
Fertiges Basisprodukt mit Bindung fiir R X
Sauerbraten. Nelke, Thymian, Piment [--]
1000579-001 SAUERKRAUTWURZUNG Kimmel, Majoran, 30g 10 x Karton e % @ @
@ Kurkuma, Lorbeer
P BIGOSCH 0.3kg AL
*q: :‘:— 5 M Fertige Wiirzung mit Bindung fiir ’
'E&“H;’P y Sauerkraut.
' Enthalt: WEIZEN, SELLERIE
1723955-001 SMOKAL 2.0 Rauch-Geschmack 5-10 g 1kg Tresorbeutel 0 e % @ @
Fir Suppen, Saucen, Fertiggerichte und
Salate. (]
1837241-001 SOJA GRANULAT Sojaproteintexturat 1 Teil 1,5 kg Eimer G % @
1699702-001 Fiir vegetarische Bolognese, Chili con frzar;uTIZﬁe 7 kg Karton
Carne, Burger, Hacksteaks, Salate und Wa;ser ! [F]
Fillungen.
Enthalt: SOJA
1723963-002 SOJATEXTURAT CHUNKS Geschmacksneutral 1 Teil 8 kg Sack G % @
Als Fleischersatz fiir Ragouts, Fillungen, I:?(Ifeu\;\?atszesr
Gemlisepfannen und Salate. [F]
Enthalt: SOJA
1093789-001 SOJATEXTURAT Geschmacksneutral 1 Teil 15 kg Sack e % @
Als Fleischersatz fiir Ragouts, Fillungen, ;e_;(;lf;at *
Gemliisepfannen und Salate. [F]
Wasser
Enthalt: SOJA
1862758-001 SPATZLE-MIX Volleipulver, siehe 1kg Beutel
Einfache und gelingsichere Herstellung, Weizenmeh! Rezeptur
Spétzle kleben nicht und miissen nicht [A,C]
zusétzlich in Ol geschwenkt werden,
schmecken wie hausgemacht.
Enthalt: GLUTEN, EI
1000939-001 TOMATO-FIX Tomate, 130 g 13 kg Eimer " c
. . Zitronenséure, a G % @ @
Instant-Pulver fiir Tomatengerichte, Briihe. Basilikum
Tomatensaucen und Pizzabelag. ? (]
1862159-001 MISCHPILZPULVER Butterpilz, Pfifferling, nach 0,2 kg Dose A
Champignon, Steinpilz Geschmack Q % @ @
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Mischung von getrockneten Pilzsorten
fiir Fonds, Suppen und Saucen.

ﬁ KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE

[]

G KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFE / E-NR.

KUCHENHELFER
ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTSSTOFFE ZUGABE INHALT VERPA-
GESCHMACK PRO KG/L CKUNG
1062179-001 SPARGELWURZUNG Aroma, Zwiebel 20g 0,4 kg Dose 6 %
Wiirzmittel mit Salz und dem Geschmack
des weiBen Spargels fiir Fonds, Suppen, [G]
Saucen und Siilze.
Enthalt: MILCH
rar 1700862-001 SPECKAROMA Schinkenspecknote, Salz, 3-5g 0,9 kg Dose A Y E
V . . . Rauchgeschmack QG%@®
Aroma fiir Suppen, Saucen, Fertiggerichte
und Salate. (]
1862566-001 TASTEUP NATUR Knoblauch, Zwiebel, nach 0,85 kg Dose "
o TasteUp Natur ist der natiirliche Liebstockwurzeln Geschmack Q % @ @
: Geschmacksgeber fiir den universellen [---1
“-J' VAL Kicheneinsatz. Egal was Sie zubereiten,
M TasteUp Natur sorgt fiir den zusétzlichen,
= vollaromatischen und runden Geschmacks-
kick. Ganz ohne Zusatzstoffe.
1000982-006 WURZADO Kurkuma, Muskatnuss, 10g 3kg Eimer % @ @
. . . . . Pfeffer, Zwiebel :
1000982-003 Universelle Streuwiirze fiir jede Kiiche. 15 kg Eimer
d Enthélt: SELLERIE (L]
1000983-003 WURZADO NUDEL Kochsalz, Briihe, 15¢g 5 kg Eimer AYE
“a . L Zwiebel, Knoblauch QG%@®
Streuwdirze fiir Teigwaren.
=i =]
.
1001371-001 WI:]RZADO 0ZG Kurkuma, Pfeffer, Zwiebel 10 g 15 kg Eimer e % @ @
Universelle Streuwiirze fiir jede Kiiche. (w
Enthalt: SELLERIE
1862056-001 WURZADO TIROL Zwiebel 5-10g 4,5 kg Eimer "
. . . bzw. nach Q % @ @
Universelle Streuwiirze mit Salz zur
Geschmack

Geschmacksveredelung.

[-]




TEXTURGEBER

Textur macht Geschmack erlebbar. Unsere Texturgeber eréffnen neue kulinarische
Moglichkeiten: von cremig bis luftig, von flieBend bis stabil. Fir Gberraschende Konsistenzen,
moderne Prasentationen die im Gedéachtnis bleiben.

TEXTURGEBER

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALTS- ZUGABE INHALT VER-
STOFFE PRO KG/L PACKUNG
GESCHMACK
1862314-001 EMULZOON Emulgator SOJA- 3-4 gestrichene Loffel Emulzoon 0,3 kg Dose [F]
P Emulgator und Stabilisator, Emulzoon  L€Cithin E322, in 200 ml kalte oder heiBe Fliissig-
P . S Maltodextrin keit (Brihe, Saft, etc.) einriihren.
- enthalt GMO-freies Sojalecithin (E322), L .
welches als Emulgator dient, d. h. zur Fliissigkeit mit einem elektrischen
L . U Milchaufschdumer oder Handrihr-
o Verbindung von Fett und Wasser. Mit o . X
i . . . gerét auf hochster Stufe schaumig
Emulzoon kénnen zum einen fetthaltige hlagen. Schaum von der Oberfla-
Dressings (z. B. eine Vinaigrette) oder zae Zf)zchécf:: Avfschlz roe esas
Mayonnaise hergestellt werden. Zum wiederhole:unci uf Emulgzpoorf
anderen dient Emulzoon der Herstel- sudosieren el
lung von luftigen Schaumen, die ein aro- udosieren.
matisches, schmelzendes Mundgefiihl
erzeugen.
Enthalt: SOJA
1865218-001 GELEAINSTANT COLD Maltodextrin, Ca. 750 g Gemiise (TK, blanchiert 1,5 kg Eimer =]
Wird kalt in Gemiise- oder Fleisch- Gl od"er gegqrt) zusammen it 250 5
5 ; .. 5 Methylcellulose, Flussigkeit (Briihe, Fond, SoBe)
zubereitung eingeriihrt. Ein Aufkochen e : e )
——— ist nicht erforderlich. Das Produkt kann _Celiermittel feinst piirieren. AnschlieBend
B - eingefroren werden : Carrageen, Ver- 30-40 g GELEAcold (je nach ge-
g : dickungsmittel wiinschter Festigkeit) unterheben,
Xanthan, Gelier- mit Hilfe eines Einwegspritzbeutels
mittel Agar-Agar, in die Form geben und mit dem
Verdickungsmittel ~Formendeckel in der Form verteilen.
Guarkernmehl, Die gefiillten Formen anschlieBend
Séureregulator einfrieren (-18 °C). Die gefrorenen
Calciumlactat Stiicke aus der Form stiirzen und
aus dem gefrorenen Zustand rege-
nerieren - servieren - fertig!
1865136-001 GELEAINSTANT HOT Maltodextrin, Die gewlinschten Zutaten piirieren 0,15 kg Dose 1
. Geliermittel Agar-  und auf 100 °C erhitzen. Gelea Ins-
seneoPRO Gelea Instant Hot dient zum X . - .
5 eschmacksneutralen Gelieren von Agar, Verdickungs- tant Hot hinzufligen, gut durchmixen
'. Ereif(‘jrmiger Nahrung. Zum Beispiel mittel Xanthan und in die gewiinschte Form fiillen.
E ¥ kann Fleisch oder Gemiise piiriert Auskuhl'en lassen, stiirzen und
GE.‘_E}? werden und mit Gelea Instant Hot regenerieren.
- b und Suppe oder Wasser geliert und
in eine Form gegossen werden. Auf
diese Weise kdnnen fiir Menschen mit
Schluckbeschwerden abwechslungs-
reiche, optisch ansprechende und
gleichzeitig vertragliche Mahlzeiten
zubereitet werden.
1865135-001 SPUMAINSTANT Maltodextrin, 1-2 Dosierloffel SPUMAinstant 0,11 kg Dose 1
. . Geliermittel zusammen mit 500 ml Fliissigkeit
- Universelle Mischung zur Herstellung S . h
u . . Methylcellulose, in einen Sahnesiphon oder eine
von Schaumen aus Fruchtsaften, Gemi- . R . L
‘ A Verdickungsmittel ~ Schiissel geben. Die Mischung ent-
se- oder Fleischextrakten und anderen . X
U . . = . Xanthan weder im Sahnesiphon nach kurzem
Flussigkeiten bis zu einem Olanteil von - o
SPU X - Schiitteln mit einer Sahnekapsel
50%. Pulver einfach nur zur gewiinsch- fschi d it ei lekt-
ten Flissigkeit zudosieren und mit filsj;cshce:tlrzsgr?uhfrer:ét eal:fesl;nh(leaeen
einem Sahnesiphon oder Handriihrgerat g gen.
aufschlagen. 110 g Dose reicht fiir bis
zu 100 Portionen.
[ 1865506- VISCOINSTANT CLEAR Maltodextrin, Natiirliche Pulvermischung zur 0,25 kg Dose ]
e 001 o . Verdickungsmittel ~ Andickung von Fliissigkeiten.
Natiirliche Pulvermischung zur " L
L Andickung von Fliissigkeiten. Xanthan, Trager- Individuell angepasste Pulvermenge
A Individuell angepasste Pulvermenge in stoff Erythritol in ein TrinkgeféB geben, Flissigkeit
ein TrinkgefaB geben, Fliissigkeit zugeben, kurz umriihren —_fertlg.
zugeben, kurz umrithren — fertig. Qeschmacksneutrale Andlckung
Geschmacksneutrale Andickung innerhalb von nur 5 Minuten.
innerhalb von nur 5 Minuten.
1862317-001 XANTHAZOON Verdickungsmittel 2 gestrichene Léffel Xanthazoon in 0,3 kg Dose [—]

@ vecETARISCH

@ veean

Verdickungsmittel und Stabilisator.
Xanthazoon besteht aus Xanthan (E415)
und bietet gute Verdickungs- und Sta-
bilisierungseigenschaften in Dressings
und Saucen sowie Getranken, Milchpro-
dukten, Fruchtzubereitungen und Eis-
creme. Xanthazoon ist sowohl in kalten
als auch heiBen Flissigkeiten 16slich
und erhalt die Viskositat der Produkte
iber einen weiten Temperaturbereich.

@ cooka CcHILL

Xanthan (E415),
Maltodextrin

300-400 ml kalter oder heiBer Fliis-
sigkeit (Briihe, Saft etc.) vollsténdig
16sen. Unter Verwendung eines
Sahnesiphons kann die Sauce bzw.
das Dressing auch aufgeschaumt
werden.

Wir empfehlen die Kombination mit
Celluzoon zur Herstellung stabiler
Schéume.

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.
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SUSSE KUCHE

DESSERTS

ARTIKEL BEZEICHNUNG ZUGABE INHALT VERPA-
PRO KG/L CKUNG
1062386-001 APFEL-PUNSCHWURZUNG 50-80 g 0,6 kg Dose G % @
Zubereitung: 11 Apfelsaft, 0,5 | Wasser mit 50 - 80 g Apfel-Punsch-
wiirzung unter standigem Rihren erhitzen. Ziehen lassen, fertig. (0]
Kann auch mit Alkohol (Vodka, Apfelkorn) verfeinert werden.
Enthéalt: SCHWEFELDIOXID
1062158-001 GLUHWEINWURZUNG 100 g 09kg  Dose QOBO
Fiir roten und weiBen Gliihwein, Glihmost und andere siiBe HeiB-
getranke wie Punsch, Friichtetees etc. und in der Dessertkiiche fiir das (1
wiirzige Zimt-Nelkenaroma.
1062174-001 LEBKUCHENGEWURZ 25-30g  045kg  Dose QDO
Fir Lebkuchenteige und Strudel. In der Saucenkiiche zum
Abschmecken von kréaftigen Wildsaucen und zum Wiirzen von (1
Wildfleisch.
1862188-001 LEMON DREAM L 0.5kg  Dose QOO0
- BN Hochkonzentrierter, natiirlicher Zitronenextrakt fiir die feine CEEchiach (]
‘i;.‘*ﬁ" Zitronennote zum Beispiel in Backwaren. -
T 1862190-001 ORANGE DREAM 0.5-g 05kg  Dose QOO0
..b". Natiirliches Orangenaroma fiir StiBspeisen und Backwaren, Suppen
5 und Saucen. (1
1062451-001 ORANGEN-PUNSCHWURZUNG 70-90g  05kg  Dose QOBO
Fruchtiger Orangengeschmack gepaart mit feiner Kardamom-
Note und duftendem Zimtaroma machen unseren Orangenpunsch (1
zum verfiihrerischen Potpourri weihnachtlicher Aromen und Geriiche,
dem man einfach nicht widerstehen kann. Zubereitung: 1 | Orangensaft,
. . . . 0,5 | Wasser mit 70-90 g Orangen-Punschwiirzung unter standigem
Rihren erhitzen. Ziehen lassen, fertig.
1862689-001 VANILLE BOURBON GEMAHLEN nach 006kg  Blechdose W WY@ O
Die gemahlene Bourbon Vanille ist besonders praktisch, denn es Geschmack
entféllt das Auskochen bzw. Auskratzen der Schoten, um in den (-]
Genuss des feinen Marks zu kommen.
Der stBe Abschluss mit Charakter. Von klassisch bis exotisch, von warm bis kalt: . 1004859-001  VANILLE-AROMA 128 kg Teso- ey OAOOSO
% 0 9 Q 9 % 9 0ng W Ein streuféhiges Vanillearoma mit Vanilleextrakt, Sternanis und Nelkendl. lovizet
Unsere Dessertlosungen bieten Inspiration und Vielfalt fir kreative Kompositionen. NG [—1]
Flir Genussmomente, die lange nachwirken.
1000877-003 VANILLESTANGEN nach 5 st Glas QOO0
Unsere ausgesuchten Schoten eignen sich nicht nur fiir Desserts oder Geschmack
Eis, sondern auch fir die ambitionierte pikante Kiiche. (1
1702952-003 VANILLEZUCKER BOURBON 3-5¢g 0,4 kg Dose 0 e % @ @
SiiBe, feine Dessertzubereitung mit Bourbonvanille und intensivem
Geschmack. (]
1865032-001 VANILLEZUCKER MIT ECHTEM nach Tkg Eimer Q 6O
1865033-001 VANILLE-BOURBON-EXTRAKT Geschmack g kg Eimer
ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT  VERPA- Vanillezucker mit echtem Bourbon-Vanille-Extrakt. Schmeckt (=]
CKUNG aromatisch intensiv. Ideal anwendbar fiir jegliche Art von SiiBspeisen.
1865030-001 ELDORADO PULVERGELEE 5kg Eimer Q 1000960-001 VANILLINZUCKER nach 0,7 kg Dose 0 e % @ @
Geleepulver fiir schnitt- und frostfeste Gelees. Anwendung: 500 g Eldorado Geschmack

Pulvergelee, 11 Wasser. Unter Riihren zum Kochen bringen. Nach dem Abkiihlen ] [--]
kann die Masse erneut erhitzt und wieder verwendet werden.

DOSENFRUCHTE

1865072-001 WILDPREISELBEEREN 5kg Eimer Q
= Das rote Gold des Waldes! Preiselbeeren haben nicht nur einen hohen Vitamin-
E und Mineralstoffgehalt, ihr sdurehaltiger Fruchtsaft wirkt sich wie ein natirliches (-]

Antibiotikum auf Bakterien und Infektionen aus. Preiselbeeren (48 %)

42 CHEFS ON FIRE | PRODUKTKATALOG Q KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ALLERGENE e KEINE DEKLARATIONSPFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFE / E-NR. % VEGETARISCH @ VEGAN @ COOK & CHILL [Allergencode ] Erkldrung siehe Seite 3. CHEFS ON FIRE | PRODUKTKATALOG 43
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shop.raps.com

ARTIKEL BEZEICHNUNG INHALT VERPACKUNG
=== 1009169-000 GEWURZDOSENREGAL fiir 8 Dosen 1 Stiick
AT P . o
I .__‘_'_‘ = 5‘ f! ﬁ In unserem Gewiirzdosenregal bewahren Sie acht
a o 3 u Kiichengewiirze sauber, griffbereit und elegant auf. Es ist aus

] hochwertigem und strapazierfahigem Kunststoff und wird inklusive
Befestigungsmaterial geliefert.
1809361-001 RAPS HYGIENE-SPRITZBEUTEL (RUTSCHFEST) 24 St.per  Karton
Rolle

Sehr griffige Oberflache, sterile Innenseite, verstérkte Doppelnaht,
Temperaturbereich: -30 °C bis +110 °C, mikrowellengeeignet,
verschweiBbar. Zum Vorproduzieren von gréBeren Chargen, dann
kiihlen oder einfrieren!

DER RAPS
ONLINESHOP

Effizienter Einkauf fur professionelle

Anwender. Ab Mai verfugbar!

ACETO BALSAMICO DI MODENA G.G.A. 7
ANIS GANZ 18
APFEL-PUNSCHWURZUNG 43
APFELESSIG 7
APFELGRANULAT 36
ARA-KRISTALL EXTRA 36
ARA-KRISTALL GEWURZT 36
ARIZONA BURGER WURZUNG 30
ARRABIATA 26
ARRABIATA GEWURZMUHLE 10
ASIA WORZUNG 29
ASIA-BOUILLON 12
ASPIKPULVER 36
AZTECA SEASONING 26
BACKTRENNSPRAY - TRENNMITTELSPRAY -
CARLEX

BANDIDOS SEASONING 26
BARBECUE RIBS WURZUNG 26
BARBECUE SAUCE 16
BARBECUESPICE PINK PEPPER SVS 30
BARLAUCHOL 8
BASILIKUM GEREBELT 23
BASILIKUM GESCHNITTEN GTK 23
BASILIKUMOL 8
BASISSAUCE FUR KARTOFFELGRATIN 35
BAYERISCHER KRUSTENMIX 26
BBQ SPARERIBS 26
BEEF TARTARE BASIS 37
BEIFUSS GETROCKNET 24
BERBERE SPICE MIX 31
BEUSCHLGEWURZ FEIN 26
BLACK FINGERSALT 21
BLUMENKOHLCREMESUPPE 12
BLUTENMIX 33
BOHNENKRAUT GEREBELT 24
BOHNENKRAUT GEREBELT GTK 23
BOLOGNESE FIX 37
BOLOGNESE FIX VEGETARISCH 37
BOMBAY DIP 16
BRATEN- UND GRILLWURZUNG FEIN 26
BRATEN- UND GRILLWURZUNG MIT o
KRAUTERN

BRATEN- UND GRILLWURZUNG PUTE 26
BRATENSAFT 0ZG 13
BRATFISCHWURZUNG 26
BRATKARTOFFELWURZUNG FEIN 26
BRATKARTOFFELWURZUNG GROB 26

@ vecetarisch @ veean @ cook & CHILL

BRATLWURZUNG 26
BRATZWIEBEL-EXTRAKT 35
BRAUNE SAUCE 13
BRUSCHETTA TOMATINO 31
BUNTER PFEFFER GEWURZMUHLE 10
CAJUN SPICE 30
CAFE DE PARIS BUTTER 26
CALIFORNIA 26
CHAMPIGNONCREMESUPPE 12
CHILI CON CARNE FIX 30
CHILI GEMAHLEN 18
CHILI GESCHROTET 18
CHILI-ROLLCHEN 33
CHILIOL 8
CHILIPASTE 36
CHILIWURZUNG TEX MEX 30
CHINA WURZUNG 29
CHIPOTLE SALSA 16
CRACKED PEPPER RUB 32
CREMA ALL‘ACETO BALSAMICO 7
CRUSTO DI MARE 37
CUMIN (KREUZKUMMEL) GEMAHLEN 18
CURRY 29
CURRY GERAUCHERT 29
CURRY INDIAN 29
CURRY INDIAN (PORTIONSBRIEFCHEN) 29
CURRY MADRAS 29
CURRY-BASIS GELB 37
CURRY-BASIS GRUN 37
CURRY-BASIS ROT 37
CURRYOL 8
CURRYPASTE INDIEN 36
CURRYPASTE THAI GREEN 36
CURRYPASTE THAI RED 36
CURRYSAUCE FUR CURRYWURST 16
CURRYSAUCE TROPICAL 16
DECORADO 33
DEKORMISCHUNG VARIANTA 33
DEUTSCHES RAUCHSALZ 21
DILLEXTRAKT-WURZUNG 35
DILLSPITZEN GESCHNITTEN 24
DILLSPITZEN GEREBELT GTK 23
DISTELOL 8
EDELCURRY 29
ELDORADO PULVERGELEE 42

[Allergencode] Erkldrung siehe Seite 3.

EMULZOON 41
ENTEN- U. GANSEWURZUNG 27
ERDNUSSOL GEROSTET 8
ESSIG & OLSTANDER PREMIUM 10
ESSIG & OLSTANDER STANDARD 3ER 10
ESSIG & OLSTANDER STANDARD 6ER 10
ESSIGZUBEREITUNG MIT BEERENAROMA 7
ESSIGZUBEREITUNG MIT BIRNENAROMA 7
ESSIGZUBEREITUNG MIT HIMBEERAROMA 7
ESSIGZUBEREITUNG MIT MANGOAROMA 7
ESTRAGON GEREBELT GTK 23
ESTRAGON GESCHNITTEN 24
FAJITA WURZUNG 30
FASCHIERTEN-MIX 37
FEINE JAGERSAUCE 13
FEINE KASESAUCE 13
FEINE SAUCE BECHAMEL 13
FEINE SAUCE CURRY 13
FEINE SAUCE PFEFFERRAHM 13
FEINE SAUCE ZU GEFLUGEL BRAUN 13
FEINE SUPPE TYP RIND 12
FEINE SUPPE TYP RIND 0G 12
FEINE TOMATENSAUCE TOSKANA 14
FEINE TOMATENSUPPE 12
FENCHELSAMEN GANZ 18
FISCHWURZUNG DILL 27
FISCHWURZUNG KNOBLAUCH 27
FISCHWURZUNG MEERSALZ & KRAUTER 27
FLEISCHBOUILLON 12
FLEUR DE SEL 21
FLYING DUCKMAN (FUR GANS UND ENTE) 32
FRISCHZWIEBEL EXTRA 35
FRUCHT UND SALATFRISCH 37
FRUITY CURRY WURZUNG 29
FUNFKRAUTERSUPPE 12
GARAM MASALA 30
GARTENKRAUTER 27
GEKORNTE BRUHE 12
GELEAINSTANT COLD 41
GELEAINSTANT HOT 41
GEMUSE WILLY 35
GEMUSEBRUHE BASIC 12
GEMUSEBRUHE GARTNERIN 12
GEMUSEWURZUNG 0ZG 37
GEWURZDOSENREGAL 44
GEWURZMUHLEN-MENAGE 10
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GEWURZMUHLEN-MENAGE UNBEDRUCKT 10 KNOBLAUCH-KRAUTER DIP-WURZUNG 9
GEWURZMUHLENDISPLAY 10 KNOBLAUCH-KRAUTERPFEFFER 27
GEWURZTE NASSPANADE CL 37 KNOBLAUCHFLOCKEN 18
GLUHWEINWURZUNG 43 KNOBLAUCHGRANULAT 18
GOLDFISCH 27 KNOBLAUCHGRANULAT GERAUCHERT 18
GOLDHENDL 27 KNOBLAUCHPASTE 36
GRATIN-FIX 37 KNOBLAUCHPFEFFER SVS 27
GREEN PEPPER WURZUNG 35 KNOBLAUCHPULVER 18
GRILL- UND BRATENWURZUNG FEIN 27 KNOBLAUCHSCHEIBEN GETROCKNET 18
GRILL- UND BRATENWURZUNG GROB 27 KNUSPER-GANSL/-ENTE 27
GRILL-DIP RANGERS BBQ 16 KOCHSALZ GECOATET 21
GRILLWURZUNG ASADO 30 KONIGSKRAUTER MIX 33
GRUNER CURRY 31 KOREAN BBQ RUB 32
GULASCH-FIX 37 KORIANDER GANZ 18
GULASCHPASTE C.L 36 KORIANDER GEMAHLEN 18
GULASCHWURZUNG 27 KRAUTER-MEERSALZ 28
GYROSWURZUNG 31 KRAUTERBUTTER 28
GYROSWURZUNG FEIN 31 KRAUTERBUTTERWURZUNG 28
GYROSWURZUNG RHODOS 31 KRAUTERMIX ITALIA 23
KRAUTEROLKONZENTRAT BASILIKUM 24
HACKFLEISCH TOP 0ZG 37 KRAUTEROLKONZENTRAT OREGANO 24
HAHNCHENWURZUNG FEIN 27 KRAUTEROLKONZENTRAT ROSMARIN 24
HAUSDRESSING 9 KRISTALLSALZ GEWURZMUHLE 10
HAUSDRESSING MILD 9 KUMMEL GANZ 18
HELLE SAUCE 13 KUMMEL GEMAHLEN 18
HENDL BARBECUE SAUCE 16 KUMMEL GESCHROTET 18
HERBES DE PROVENCE 31 KURKUMA GEMAHLEN 19
HERBESSA 35
HOT MANGO DIP 16 LAMMFLEISCHWURZUNG 27
LEBKUCHENGEWURZ 43
INDIEN CURRY GEWURZMUHLE 10 LEMON DREAM 43
INGWER GEMAHLEN 18 LIEBSTOCKBLATTER GESCHNITTEN 24
INGWERPASTE 36 LIEBSTOCKELBLATTER GESCHNITTEN GTK 23
ITALIA DRESSING 9 LIMONENOL 8
ITALIENISCHER CONDIMENTO BIANCO 7 LORBEERBLATTER GANZ 19
JAMBALAYA SEASONING 27 MACISBLUTE GEMAHLEN 19
JULISCHKA 38 MAJORAN GEREBELT 24
MAJORAN GEREBELT GTK 23
KALA NAMAK GEWURZSALZ FEIN 21 MEDITERRAN GEWURZMUHLE 10
KALAHARI WUSTENSALZ FEIN 21 MEERSALZ FEIN 21
KALTBINDUNG 14 MEERSALZ GROB 21
KARDAMOM GANZ 18 MEERSALZ GROB GEWURZMUHLE 10
KARDAMOM IN DER SCHALE GEMAHLEN 18 MEISTER-FRIKADELLENWURZUNG 38
KERBEL GEREBELT 24 MISCHKARTON ESSIG 7
KERBEL GEREBELT GTK 23 MISCHKARTON ESSIG & OL DUETT 7
KLARE HUHNERBOUILLON 12 MISCHKARTON ESSIG II 7
KNOBLAUCH EXTRA 35 MISCHKARTON GEWURZMUHLEN 10
MISCHKARTON OL 8

CHEFS ON FIRE | PRODUKTKATALOG

MISCHKARTON OL Il 8
MISCHKARTON PREMIUM OL 8
MISCHPILZPULVER 38
MO0JO ROCHO 31
MONTANA SVS 28
MUSKATNUSS FEIN GERIEBEN 19
MUSKATNUSS GANZ 19
MUSKATNUSS GEMAHLEN 19
NASI GORENG WURZUNG 30
NATRON 38
NELKEN GANZ 19
NELKEN GEMAHLEN 19
NUDEL & UNIVERSALWURZUNG 35
OLIVENOL 8
OLIVENOL ORANGE 8
ORANGE DREAM 43
ORANGEN-PUNSCHWURZUNG 43
ORANGENPFEFFER SVS 28
OREGANO GEREBELT 24
OREGANO GEREBELT GTK 23
ORIGINAL KARTOFFELSALATDRESSING 9
PANADE KNUSPERMANTEL 38
PAPRIKA 3000 35
PAPRIKA BONITO 19
PAPRIKA EDELSUSS GEMAHLEN 19
PAPRIKA EXTRAROT GEMAHLEN 19
PAPRIKA GERAUCHERT GEMAHLEN 19
PAPRIKA ROSENSCHARF GEMAHLEN 19
PAPRIKACHIPS MIXED 19
PAPRIKASAUCE BALKAN 16
PETERSILIE GEREBELT GTK 23
PETERSILIENBLATTER GESCHNITTEN 24
PFEFFER BUNT GANZ 19
PFEFFER GRUN IN LAKE 19
PFEFFER GRUN, GANZ GTK 19
PFEFFER SCHWARZ GANZ 20
PFEFFER SCHWARZ GEBROCHEN/ 20
GESCHROTET

PFEFFER SCHWARZ GEMAHLEN 20
PFEFFER WEISS GANZ 20
PFEFFER WEISS GEMAHLEN 20
PFEFFERMISCHUNG BUNT GESCHROTET 20
PIMENT GANZ 20
PIMENT GEMAHLEN 20
PIMIENTO LIMON 31
PINIENKERNE 33
PIPIHENDL 28

PISTAZIEN 20
PIZZA-KRAUTERMISCHUNG 31
PIZZAWURZUNG 31
POMMES-SALZ 28
PULLED PORK WURZUNG 31
PUNJAB SALZ AUS DER REGION HIMALAYA 21
PURPLE CURRY WURZUNG 30
RAHM-FIX 13
RAHMSAUCE 14
RANCH DIP-SAUCE 16
RAPS HYGIENE-SPRITZBEUTEL 44
RAPSODY STEAK MIX 28
RAPSOL 8
RAS EL HANOUT SPICE 31
RED CURRY WURZUNG 30
RINDERBRATENSAUCE 14
RINDVIECH 28
ROSA BEEREN GANZ 20
ROSA STEINSALZFLOCKEN 21
ROSMARIN GEMAHLEN 24
ROSMARIN GESCHNITTEN 24
ROSMARIN GESCHNITTEN GTK 23
ROSTZWIEBELN 20
ROTWEINESSIG 7
ROUX DUNKEL 14
ROUX HELL 14
RUCOLAOL 8
SAFRAN FADEN 20
SAFRAN PULVIS 20
SAFRANSALZ 21
SALATDRESSING BASIS 9
SALATDRESSING KLAR 9
SALATDRESSING KRAUTER-TOMATE 9
SALATDRESSING KRAUTERGARTEN 9
SALATKRAUTER 28
SALATKRAUTER GTK 23
SALBEI GESCHNITTEN 24
SALBEIBLATTER GESCHNITTEN GTK 23
SALZFLOCKEN NATUR 21
SANDWICHCREME SCHALOTTE 16
SAU-GUT 28
SAUCE A LA HOLLANDAISE 13
SAUCENBINDUNG DUNKEL 14
SAUERBRATEN-FIX 38
SAUERBRATEN/WILDPFEFFER WURZUNG 38
SAUERKRAUTWURZUNG BIGOSCH 38
SCHARFE ROTE 35

SCHNITTLAUCH GESCHNITTEN GTK 23
SCHNITTLAUCHROLLCHEN GESCHNITTEN 24
SCHASCHLIK-SAUCE 16
SCHWEINEBRATENSAUCE 14
SCHWEINSBRATEN 28
SCHWEINSKROSTI 28
SELLERIE-GEWURZSALZ 28
SENFKORNER GANZ 20
SESAMOL KALTGEPRESST 8
SMOKAL 2.0 38
SMOKAL LIQUID 2.0 35
SOJA GRANULAT 38
SOJASAUCE 0SOYO 16
SOJATEXTURAT 38
SOJATEXTURAT CHUNKS 38
SOSSENBINDER DUNKEL 14
SOSSENBINDER HELL 14
SPARGELCREMESUPPE 12
SPARGELWURZUNG 39
SPATZLE-MIX 38
SPECKAROMA 39
SPUMAINSTANT 41
STEAKPFEFFER GEWURZMUHLE 10
STEAKPFEFFER ONTARIO 29
STEAKPFEFFER ROCKY 29
STEAKWURZUNG LOUISIANA 28
STEAKWURZUNG PORTERHOUSE 29
STEAKWURZUNG UNIVERSAL 29
STEINSALZ FEIN 21
STEIRISCHES KURBISKERNOL G.G.A. 8
STERNANIS GANZ 20
SUPPEN - & SAUCENBINDUNG 14
SWEET & SOUR WURZUNG 30
SWEET CHILI DIP 16
SWEET LEMON CHICKEN WURZUNG 30
TANDOORI SEASONING 30
TASTEUP NATUR 39
TENNESSEE SAUCE 16
THAI 7- SPICE 30
THE RIPPER (FUR RINDER- UND SCHWEINE- .
RIPPEN)

THURINGER MAJORAN GEREBELT 24
THYMIAN GEREBELT 24
THYMIAN GEREBELT GTK 23
TISCHMENAGE FUR ESSIG/OL & 10
GEWURZMUHLEN

TOMATE FORTALEZA 31
TOMATENSAUCE 14
TOMATENWURZUNG 29
TOMATINO 32

TOMATINO FUNGHI 32
TOMATINO LIMONE 32
TOMATINO PEPPERITO 32
TOMATO-FIX 38
TRAUBENKERNOL 8
TZATZIKI WURZUNG 32
VANILLE BOURBON GEMAHLEN 43
VANILLE-AROMA 43
VANILLESTANGEN 43
VANILLEZUCKER BOURBON 43
VANILLEZUCKER MIT ECHTEM 23
VANILLE-BOURBON-EXTRAKT

VANILLINZUCKER 43
VISCOINSTANT CLEAR 41
WACHOLDERBEEREN GANZ 20
WALNUSSOL GEROSTET 8
WEISSWEINESSIG 7
WESTERN SMOKY RUB 32
WILD BERRY DIP 16
WILDPREISELBEEREN 42
WILDWURZUNG DIANA 29
WOK-SAUCE CURRY 15
WOK-SAUCE HONEY-PEPPER 15
WOK-SAUCE HOT SPICE 15
WOK-SAUCE INGWER-ANANAS 15
WOK-SAUCE LIME-COCONUT 15
WOK-SAUCE SOJA-PFLAUME 15
WOK-SAUCE SOJA-SESAM 15
WOK-SAUCE SUSS-SAUER 15
WOK-SAUCE THAI GREEN 15
WOK-SAUCE THAI RED 15
WORCESTERSAUCE 35
WURZADO 39
WURZADO NUDEL 39
WURZADO 0ZG 39
WURZADO TIROL 39
XANTHAZOON 41
ZIMT GEMAHLEN 20
ZIMTSTANGEN 20
ZITRA-ZITRONENESSENZ 35
ZITRONEN-BUTTERSAUCE 14
ZITRONENPFEFFER 29
ZUCKERKULOR 35
ZWIEBELGRANULAT 21
ZWIEBELGRIES 21
ZWIEBELSCHEIBEN 21
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WIR FREUEN UNS
AUF IHRE ANFRAGE.

Unsere Mitarbeiter:innen beantworten gerne lhre Fragen und stehen
Ihnen zur individuellen Beratung zur Verfigung.

RAPS Deutschland RAPS Osterreich
Kostenfreier Bestell-Service: Bestell-Hotline zum Ortstarif:
Tel.: 0800 /4398379 - Fax: 0800 /7277329 Tel.: 06219/75570

Mail: bestellservice@raps.com Mail: austria@raps.com

Unsere ausfiihrlichen Verkaufs- und Liefer- Unsere ausfihrlichen Verkaufs-
bedingungen finden Sie unter: www.raps.com. und Lieferbedingungen finden
Mehr Infos unter: www.raps.com - info@raps.com Sie unter: www.raps.com

RAPS GmbH & Co. KG RAPS GmbH
Adalbert-Raps-StraBe 1 HandelsstraBe 10

D 95326 Kulmbach A 5162 Obertrum

RAPS Schweiz
Bestell-Hotline zum Ortstarif:

Tel.: 071/9559910
Mail: info_schweiz@raps.com

Unsere ausfihrlichen Verkaufs-
und Lieferbedingungen finden
Sie unter: www.raps.com

RAPS Schweiz AG
Abt-BedastraBe 25
CH 9245 Sonnental

APRIL 2026

Die Inhalte sind nach bestem Wissen und Gewissen erstellt.

Wir kénnen jedoch keine Haftung fiir die sich aus der Verwendung ergebenden Resultate und lebensmittelrechtlichen Konsequenzen tibernehmen.



